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UN ETAT RECAPITULATIF

DE LA CONSOMMATION PAR CATEGORIE DE PRESTATION DE SEPTEMBRE 2023 A
DECEMBRE 2023

Prix TOTAL
TOTAL . TOTAL COUTS
. . a . L - unitaire [nombre de
ECOLES sept.-23 oct.-23 nov-23 déc-23 janv-24 févr-24 mars-24 avr-24 mai-24 juin-24 juil-24 nombre de| .. RESTAURATION
repas déjeuner €| repas €HT
B HT. |PARECOLE g
ELEMENTAIRES
MARIUS ANDRE 2378 1876 2206 1958 8418
5 7,970 67 091,46
HORS COMMUNE MARIUS ANDRE 19 4 8 10 41
7,830 321,03
0
ROQUETTE 261 192 270 223 946
5 7,970 7 539,62
HORS COMMUNE ROQUETTE 0 0 0 0 0
7,830 0,00
0
ALSH 87 173 106 56 422
3 7,970 3363,34
TOTAL ELEMENTAIRES 2745 2245 2590 2247 0 0 0 0 0 0 0 9827 78 315,45
MATERNELLES
MARIUS ANDRE 1324 999 1191 1039 4553
5 7,580 34511,74
HORS COMMUNE MARIUS ANDRE 14 12 9 5 40
7,830 313,20
0
ROQUETTE 100 65 99 74 338
7 7,580 2 562,04
HORS COMMUNE ROQUETTE 0 0 0 0 0
7,830 0,00
0
ALSH 78 200 121 51 450
7 7,580 3411,00
TOTAL MATERNELLES 1516 1276 1420 1169 0 0 0 0 0 0 0 5381 40797,98
ADULTES
ADULTES INSTITUTEURS 0 0 0 0 0 8,090
ADULTES ALSH 20 51 32 15 118 8,080 953,44
ADULTES FOYER 239 272 276 232 1019 9,400
ADULTE MAIRIE 1 0 0 29 30 8,080
PIQUE NIQUE ALSH 0 52 0 0 52 8,090
TOTAL ADULTES 260 375 308 276 0 0 0 0 0 0 0 1219

TOTAL GENERAL 4521 3 896 4318 3692 0 0 | 0 | 0 0 0 0 16 427 130 308,55




UN ETAT RECAPITULATIF

DE LA CONSOMMATION AU TITRE DU CONTRAT DES ECOLES DE SEPTEMBRE 2023 A DECEMB

2023

NOMBRE DE NOMBRE DE
NOMBRE DE CA REPAS REPAS ICOMPENSATIO|
NOMBRE NOMBRE REPAS MATERN | NOMBRE FACTURE COMPE’:‘SATIO FACTURE N ENCAISSEMEN :l?l:lﬁl.l.
DE REPAS PRIX CA DE PRIX cA MATERNELL| PRIX | ELLEET | DEREPAS [ PRIX |CA ADULTE TOTAL DIRECTEMEN (participation DIRECTEMENT | (participation ACOMPTE TDIRECTE |ENCAISSE VIA| SOLDE
MoIs MATERNEL UNITAIR|MATERNELL( REPAS [UNITAIR| PRIMAIRE EET UNITAIR[PRIMAIR| ADULTE [UNITAIR(INSTITUTEU REPAS TOTAL CA TAUX d’:es fan:,illes 3 AUX des familles 128me HT | INSTITUTEUR | BON APP + COMPENSATIO
LE EHT E PRIMAIR( EHT PRIMAIRE | EHT | EHORS |INSTITUTE| EHT R CONVIVES A 36492891 € HT] CONVIVES A |hors commune| 8,09 HT ACOMPTE N HT
E HORS coMmmu UR 3,6492891 € |’ ) 7,82938389 € [ a 7,82938389 ! 1/12 eme HT
COMMUNE NE HT €HT €HT)
SEPTEMBRE 1424 7,580 |10793,920 2639 7,970| 21032,830 33 7,830 | 258,390 0 8,09 0,00| 4096 32085,14 4056 1480152 € 33 258,37 € 12357,35 € - €| 27817,24¢€ 4667,90 €
OCTOBRE 1064 | 7,580 | 8065,120 2068 | 7,970 | 16 481,960 16| 7,830 125,280 0 8,09 0,00 3148 24 672,36 3130 1142227 € 16 12527 € 1235735 € - €| 23904,90¢€ 767,46 €
NOVEMBRE 1290| 7,580 9778,200 2476| 7,970 | 19733,720 17| 7,830 133,110 0 8,09 0,00| 3783 | 29645,03 3763 1373227 € 17 13310€| 1235735€ - ¢| 2622272¢ 342231¢€
DECEMBRE 1113| 7,580 | 8436,540 2181 7,970| 17 382,570 15 7,830 | 117,450 0 8,09 0,00 3309 25936,56 3279 11966,02 € 15 117,44 € 1235735 € - €| 24a4081€ 1495,75¢€
JANVIER 7,580 0,000 7,970 0,000 7,830 | 0,000 8,09 0,00 0 0,00 0 e 0 e e e e
FEVRIER 7,580 0,000 7,970 0,000 7,830 0,000 8,09 0,00 0 0,00 0 _€ 0 C€ _€ _ € _ €
MARS 7,580 0,000 7,970 0,000 7,830 0,000 8,09 0,00 0 0,00 0 _€ 0 C€ _€ . € L€
AVRIL 7,580 0,000 7,970 0,000 7,830 0,000 8,09 0,00 0 0,00 0 s 0 _ € s s s
MAI 7,580 0,000 7,970 0,000 7,830 0,000 8,09 0,00 0 0,00 0 e 0 e e e e
JUIN 7,580 0,000 7,970 0,000 7,830 0,000 8,09 0,00 0 0,00 0 _€ 0 L€ _€ _ € _€
JUILLET 7,580 0,000 7,970 0,000 7,830 0,000 8,09 0,00 0 0,00 0 C€ 0 C€ _€ . € L€
AOOT 7,580 0,000 7,970 0,000 7,830 0,000 8,09 0,00 0 0,00 0 s 0 _ € _ € _ €
TOTAL
REPAS 4891 9364 81 0 14336 14228 81
TOTALHT 37073,780 74 631,080 634,230 0,000 112 339,090 51922,09 634,18 49 429,40 0,00 | 101 985,67 | 10353,42 ‘
TOTAL CA 112 339,090
REPAS
ITOTAL 14336 facturation
ECOLE iconvives 52 556,27
UELEHED 112 339,09
ISOLDE
ICOMPENS 10353,42
IATION iCompensation dle par la ville
(CA - facturation familles) 59 782,82
IAcomptes facturés 2023 49 429,40 2
Reste a percevoir dernier
lacompte 10 353,42
- - _'\)
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UN ETAT RECAPITULATIF

DE LA CONSOMMATION AU TITRE DU CONTRAT ALSH FOYER ADULTES DE SEPTEMBRE 2023 A

DECEMBRE 2023 EN FACTURATION DIRECTE

NOMBRE DE
NOMBRE| PRIX CA NOMBRE DE PRIX CA ::.::i:i PRIX CA NOMBRE DE PRIX CA PIQUE :g;:::i PRIX cA I’:EOI';:?"}\ES PRIX CA ADULTE| TOTAL F:(EZ:G:E
MoIs DE REPAS|UNITAIRE|MATERNELLE REPAS UNITAIRE | PRIMAIRE ADULTE UNITAIRE | ADULTE REPAS PIQUE UNITAIRE NIQUE ADULTE UNITAIRE FOYER | ADULTE UNITAIRE MAIRIE REPAS TOTAL CA DIRECTEMENT
ALSH HT ALSH  [PRIMAIRE ALSH|  HT ALSH A HT ALSH NIQUE HT S HT OACE HT E MAIRIE

SEPTEMBRE 78 7,580 591,240 87 7,970 693,390 20 8,080 161,600 0 8,09 0,00 239 9,40 |2 246,60 1 8,08 8,08 € 425 3700,91¢€ 425 3700,91¢€
OCTOBRE 200 7,580 1516,000 173 7,970 1378,810 51 8,080 ( 412,080 52 8,09 420,68 272 9,40 | 2 556,80 0 8,08 _€ 748 628437 € 748 628437 €
NOVEMBRE 121 7,580 917,180 106 7,970 844,820 32 8,080 258,560 0 8,09 0,00 276 9,40 | 2 594,40 0 8,08 C€ 535 4614,96€ 535 4614,96€
DECEMBRE 51 7,580 386,580 56 7,970 446,320 15 8,080 121,200 0 8,09 0,00 232 9,40 |2 180,80 29 8,08 23432¢€ 383 3369,22¢€ 383 3369,22¢€
JANVIER 7,580 0,000 7,970 0,000 8,080 0,000 8,09 0,00 9,40 0,00 8,08 e 0 -G 0 -G
FEVRIER 7,580 0,000 7,970 0,000 8,080 0,000 8,09 0,00 9,40 0,00 8,08 e 0 .5 0 .5
MARS 7,580 0,000 7,970 0,000 8,080 0,000 8,09 0,00 9,40 0,00 8,08 e 0 o 0 o
AVRIL 7,580 0,000 7,970 0,000 8,080 0,000 8,09 0,00 9,40 0,00 8,08 _ € 0 s 0 s
MAI 7,580 0,000 7,970 0,000 8,080 0,000 8,09 0,00 9,40 0,00 8,08 _ € 0 s 0 s
JUIN 7,580 0,000 7,970 0,000 8,080 0,000 8,09 0,00 9,40 0,00 8,08 _ € 0 s 0 s
JUILLET 7,580 0,000 7,970 0,000 8,080 0,000 8,09 0,00 9,40 0,00 8,08 e 0 -G 0 -G
AOOT 7,580 0,000 7,970 0,000 8,080 0,000 8,09 0,00 9,40 0,00 8,08 e 0 .5 0 .5
TOTAL
REPAS 450 422 118 52 420,68 1019 9578,60 30 242,40 2091 2091
TOTAL HT 3411,000 3 363,340 953,440 420,680 17 969,460 17 969,46
TOTALCA 17 969,460

REPAS

[TOTAL ALSH|

ET FOYER 2091

TOTAL CA

IALSH ET

IFOYER 17 969,46 €

- _'\)
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UN ETAT RECAPITULATIF DE LA CONSOMMATION
AU TITRE DU CONTRAT

Du01/09/2023 au31/12/2023| TOTALREPASECOLES |TOTALREPAS ALSH ET FOYER ET ADULTES TOTAL GENERAL
NOMBRE TOTAL REPAS 14336 2091 16427

TOTAL CA 112339,09€ 1796946 € 130308,55 €

21/06/2024 8 e [ior (__@



UN ETAT RECAPITULATIF

DE LA CONSOMMATION PAR CATEGORIE DE PRESTATION DE SEPTEMBRE 2023 A DECEMBRE
2023

NOMBRE DE REPAS ADULTES NOMBRE DE REPAS MATERNELLES

1019

* ADULTES INSTITUTEURS * ADULTES ALSH ADULTES FOYER MARIUS ANDRE = HORS COMMUNE MARIUS ANDRE = ROQUETTE = HORS COMMUNE ROQUETTE s ALSH

ADULTE MAIRIE = PIQUE NIQUE ALSH 41 ._O

NOMBRE DE REPAS ELEMENTAIRES

elior @

MARIUS ANDRE = HORS COMMUNE MARIUS ANDRE = ROQUETTE HORS COMMUNE ROQUETTE = ALSH
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COMPTE DE RESULTAT

DSP CHEVAL BLANC DE SEPTEMBRE 2023 A DECEMBRE 2023

Total de
Septembre| Octobre |Novembre|Décembre| septembre
2023 2023 2023 2023 a décembre
2023
CHIFFRE D'AFFAIRES 35786 30957 34 260 29306 130309
MATIERE PREMIERE -11126 -9 046 -10573 -8 570 -39315
COMM. ET RISTOURNES ALIM. 2673 2379 1946 1497 8494
MAIN DOEUVRE -14 251 -11314 -14 330 -14 187 -54 082
RETROCESSIONS MO 1163 143 -170 474 1610
FRAIS GENERAUX -8 686 -27 637 -5248 -6 331 -47 902
COMM. ET RISTOURNES NON ALIM. 755 470 69 194 1487
COUTS D'OCCUPATION -1489 639 -1276 -710 -2835
AUTRES PRODUITS & CHARGES 0 0 0 0 0
TOTAL DES CHARGES 30962 | -44367 | -29582 | -27634 | -132544
CONTRIBUTION NETTE 4824 -13410 4678 1672 -2236
% CN SUR CA 13,5% -43,3% 13,7% 5,7% -1,7%
11
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ANALYSE DE RESULTAT

DSP CHEVAL BLANC DE SEPTEMBRE 2023 A DECEMBRE 2023

Total de
Septembr| Octobre [Novembr|Décembr| septembre
2023 2023 20223 2023 a décembre
2023
CHIFFRE D'AFFAIRES 35786,06 | 30956,73 | 34259,99 | 29305,78 | 130308,56
MATIERE PREMIERE -11126,39| -9045,57 [-10572,83| -8570,43 | -39315,22
COMM. ET RISTOURNES ALIM. 2672,82 | 2378,57 | 1946,10 | 1496,98 8494,47
MAIN DOEUVRE -14250,69|-11314,28(-14329,92(-14187,39| -54082,28
|BRUT ELTS PERM. -10074,77 | -7276,85 | -9464,16 | -8490,91 -35306,69
|CHARGES ELTS PERM. -5496,04 | -4017,07 | -5231,22 | -4672,53 -19416,86
|FRAIS ANN. PERS. -317,86 -250,10 -287,00 -229,60 -1084,56
MO EXTERNE 1393,44 0,00 0,00 -348,36 1045,08
ALLEGEMENTS FILLON 732,48 996,89 1119,61 21,16 2870,14
ELEMENTS VARIABLES -487,94 -767,15 -467,15 -467,15 -2189,39
|RETROCESSIONS MO 1162,90 | 143,09 | -170,08 | 473,78 1609,69
|REPARTITION RDC 1407,45 143,09 -170,08 410,98 1791,44
|REMISES INTERIM -244,55 0,00 0,00 62,80 -181,75
13

elior @



ANALYSE DE RESULTAT

DSP CHEVAL BLANC DE SEPTEMBRE 2023 A DECEMBRE 2023

FRAIS GENERAUX -8 686 -27 637 -5 248 -6 331 -47 902
FLUIDE -2 679 -2 306 -6 156 -8 998 -20 140
LOC./ ENTRET./ REPAR. VEHICULE -429 -438 -448 -438 -1754
CARBURANTS -83 83 0 -42 -42
PRODUITS LESSIVIELS -190] -570 -348 -563 -1671
VERRERIE-VAISSELLE 0 -938 -1245 0 -2 183
CONSO USAGE UNIQUE -540 -373 -360 -104 -1377
LINGES ET UNIFORMES 0 -251 -502 -251 -1 005
HONORAIRES FRAIS DE LABO -538 -18 0 -280 -836
LOC POUR PREST ANNEXES ET EVENEMENTIELLES 0 -2 800, 2 800 0 0
DEPLACEMENT/MISSIONS/RECEPTION 0 -118 -723 -392 -1233
ENTRETIEN /MAINTENANCE IMMOBILIER -167 -9 768 9 290, 140 -505
ENTRETIEN LOCAUX -21 -7 244 -473 5767 -1971
FOURNITURES EXPLOITATION -853 0 -3 009 668 -3 194
LOCATION MATERIEL EXPLOITATION -8 -8 -2758 2742 -32
ENTRETIEN /MAINTENANCE MOBILIER 185 -26 -230 -2 240 -2311
ENTRETIEN / MAINTENANCE MATERIEL

EXPLOITATION -757 -2 198 808 -1 320 -3 467,
HONORAIRES CONSEIL /DEV -885 0 872 0 -13
ANIMATION COMMERCIALE -20) -29 -29 -29 -105
AUTRE HONORAIRES 0 -64 -1 353 0 -1417
COUTS ENCAISSEMENTS 0 0 10 0 10
FOURNITURES DE BUREAU -96 0 0 0 -96)
LOCATION MAT BUREAU 0 0 -643 0 -643
TEL / FAX -40) -86) -47 -46) -219
ASSURANCES -47 -18 0 0 -65
LOC SYSTEME INFO -1181 -186 -93 -378 -1 838
HONORAIRES SYSTEME INFO -11 0 0 0 -11)
CVAE -268 -232 -257 -220 -977
ORGANIC -57 -50 -55 -47 -208
DIVERS 0 0 -300 -300 -600,

COMM. ET RISTOURNES NON ALIM. 755 1110 69 194 1487, e [ iGI" (@



ANALYSE DE RESULTAT

DSP CHEVAL BLANC DE SEPTEMBRE 2023 A DECEMBRE 2023

COUTS D'OCCUPATION -1 489 639 -1276 -710 -2835
REDEVANCES -864 698 -83 -83 -333
AMORTISSEMENTS -625 -58 -1192 -626 -2502
AUTRES PRODUITS & CHARGES 0 0 0 0 0
TOTAL DES CHARGES -30962 -44 367 -29582 -27 634 -132 544
CONTRIBUTION NETTE 4824 -13 410 4678 1672 -2236
% CN SUR CA 13,5% -43,3% 13,7% 5,7% -1,7%
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COMPTE D’EXPLOITATION PREVISIONNEL VS CE CRFI ANNEE 2023
(4 MOIS)

COMPTE D'EXPLOITATION PREVISIONNEL (CEP) commune de Cheval Blanc

CE CRFI REEL ANNEE
CEPELIOR RATIOS . RATIOS ECART RATIOS
2023 (4 mois)
APPEL DE LA PARTICIPATION DES FAMILLES
POUR LE SCOLAIRE (pes de TVA) 48714,00 € 52 556,27 € 384227 €
COMPENSATION DE LA COMMUNE POUR
TARIFS SOCIAUX SCOLAIRE (HT) EILA SR S
PRODUIT
RECETTE DES REPAS SENIOR 9400,00 € 9578,60 € 178,60 €
RECETTE DU CENTRE AERE + ADULTES 8390,86 € 8390,86 €
AUTRES RECETTES RRO 11591,16 € 11591,16€
TOTAL PRODUITS 114319,00€ 141899,71 € 27580,71€ | 24,13%

21/06/2024 16 elior (@



COMPTE D'EXPLOITATION PREVISIONNEL VS CE CRFI ANNEE 2023

(4 MOIS)

ACHATS 46 310,00 € 40,51% 68 540,00 € 48,30% 22230,00€ | 48,00%
FOURNITURES ADMINISTRATIVES 900,00 € 96,00 €
MATERIELS EXPLOITATIONS 600,00 € 218,00 €
PETITS EQUIPEMENTS DIVERS 567,00 € 1 005,00 €
LOGICIEL DE FACTURATION/RESERVATION 1967,00 € 2711,00 €
FLUIDES CUISINE CENTRALE 10 178,00 € 8,90% 20 140,00 € 14,19% 9962,00€ | 97,88%
CARBURANT 573,00 € 42,00 €
ACHATS ALIMENTAIRES 28 093,00 € 24,57% 39115,00 € 27,57% 11022,00€ | 39,23%
PRODUITS ENTRETIEN 872,00 € 1671,00 €
VETEMENTS DE TRAVAIL 1033,00€ - €
CONSOMMABLES 895,00 € 1377,00 €
ANIMATIONS 633,00 € - &
ERVICES EXTERIEURS ET AUTRES SERVICE
S s SLPGTGEE S 11 685,00 € 10,22% 16 871,00 € 11,89% 5186,00€ | 44,38%
EXTERIEURS
LOACATIONS MOBILIERES - € 1754,00 €
PRIMES D'ASSURANCES 24,00 € 65,00 €
FRAIS POSTAUX ET DE
TELECOMMUNICATION 12000€ - €
SEVICES BANCAIRES - € - €
DEPLACEMENTS MISSIONS ET RECEPTIONS - € 1233,00€
HONORAIRES 220,00 € 1535,00 €
DE E EET DE
CONTRATS DE MAINTENANCE ET T R
SECURITE
AUDITS REGLEMENTAIRES 973,00 € 836,00 €
SOUS TRAITANCE - € - €
PERSONNEL INTERIMAIRE - € - €
CHARGES ENTRETIEN ET REPARATION 4033,00€ 5 778,00 €
REDEVANCE ANNUELLE 333,00 € 333,00 €
IMPOTS ET TAXES 1216,00€ 1185,00€
CHARGES DE PERSONNEL 47 014,00 € 41,13% 54 080,00 € 38,11% Jos600€| 15:03%
SALAIRES BRUTS 31249,00€ 35 306,00 € 4057,00€
CHARGES SOCIALES 15 625,00 € 19 416,00 €
AUTRES CHARGES DE PERSONNEL (medecine B .
dutravail et formation)
ALLEGEMENTS DES COTISATIONS SOCIALES - € 2870,00 €
FRAIS DE STRUCTURE 3720,00 € 3,25% 600,00 € 0,42%
FRAIS DE GROUPE ( a détailler) 3720,00 € - €
AUTRES FRAIS DE STRUCTURES (3 detailler) 600,00 €
SOUS TOTAL CHARGES EXPLOITATIONS 110 279,00 € 141 609,00 € 31330,00€ | 28,41%
DOTATIONS AUX AMORTISSEMENTS ET
227 2502,
PROVISIONS ERI 502,00€
TOTAL DES CHARGES 112 553,00 € 98,46% 144 111,00 € 101,56% 31558,00 € | 28,04%
)]
21/06/2024 17 elor (2’




COMPTE D’EXPLOITATION PREVISIONNEL VS CE CRFI ANNEE

2023 (4 MOIS)

2211,00 €

TOTAL PRODUITS

114 319,00 €

TOTAL DES CHARGES

112 553,00 €

Ecart MO di au passage du REX

CE CRFI REEL ANNEE
2023 (4 mois)

RESULTAT NET (benefice ou Perte)

1766,00 €

- 2211,00 €

21/06/2024
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UN ETAT DES
VARIATIONS

DU PATRIMOINE
IMMOBILIER

SEPTEMBRE 2023 A DECEMBRE 2023




VARIATIONS DU PATRIMOINE
—IMMOBILIER

INTERVENU DANS LE CADRE DU CONTRAT

MATERIELS SUR LA TER ANNEE 2023-2024 | oo epaen
PREVU CONTRACTUELLEMENT 01/09/2023 AU

TABLETTE KOOKIZ

1 000,00 € 1 000,00 €

A NOTER:
Nous avons prévu l'installation du Bain Marie au mois de janvier 2024 sur I'école de La Roquette

20 elior @






ETAT DES AUTRES DEPENSES

INVESTISSEMENT SUR LA PERIODE DU 1ER SEPTEMBRE 2023 AU 31 DECEMBRE
2023

SOCIETE DATE LIEU PRIX HT TOTAL HT
DESINSECTISEUR CFP déc-23 DSP MARIUS 12000 € 120,00 €
DESINSECTISEUR CFP déc-23 DSP MARIUS 120,00 € 120,00 €
PETITS MATERIELS CHOMETTE sept-23 DSP MARIUS 54180 € 541,80 €

TOTAL 781,80 €

22 elior (@



INVESTISSEMENT MATERIEL

ACHAT DE 2 DESINSECTISEURS POUR CUISINE CENTRALE

CEP

CUISINES PROFESSIONNELLES
350 Chemin du Tartay

84140 MONTFAVET

Tel : 04.90.500.600

Email : contact@cfpro84s.fr

SARL au capital de 1 000 € - Siret 849 972 377 00014
APE 43228

TVA Intracommunautaire : FR58 843 972 377

Objet:

FACTURE N° FA230620

Montfavet, le 13/12/2023

ELIOR RESTAURATION France
195 RUE DES ECOLES
84450 CHEVAL BLANC

[Désignation : Tate]  pPonT | Total]

Livraison et installation le 12/12/2023, suivant notre devis
n® DE230916 et le bon de livraison n® 615/23

DESINSECTISEUR CAPTURE 30INS, de marque BRC

Palement Comptant
En cos de i d'un I défaut de p ten
tout ou partle au terme convenu entrainera d‘office une majoration
de 15% sur toutes sommes dues (avec un minimurn de 500,00€ HT).
Le défuut de paimeent d'une focture & I'dchéance entrainera de
plein droit ct sans mise en demeure quel que soit le mode de
&gl = Pexigibilite de toutes les sommes restantes
dues ot un intéret del, S fois le taoux d'intérét Iégal fixé por décret
au ler janvier de chaque onnée, les pénalités ne pouvant étre

: Crédit Ag Pro salon -
IBAN : FR76 1130 6000 4048 1349 2778 259 BIC : AGRIFRPP813

2 120,00 240,00
TOTAL HT 240,00 €
TVA 20 % 48,00 €
TOTALT.T.C. 288,00 ¢
ACOMPTE 0,00 €
SOLDE DO 288,00¢€

23
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INVESTISSEMENT MATERIEL

INVESTISSEMENT VAISSELLE ET PETIT MATERIEL EN DEBUT DE CONTRAT

REFERENCES A RAPPELER
\ NATURE L PAGE DATE CLIENT
C H O M E —|— T E AR DE COMMANDE FE18440 000 wu2 TROA02Y 1426708
e DIRECTION COMMERCIAME COLL SUED EST COMM. - PERROT L)

SECRET. VENTES SERVICE CLIENTS TEL 0238028023
SOE LWRAISONS TEL
COMPTES CLEENT SERWICE CLIENTS TEL 0825028023

FAX (0825003670

Eax

FAX DEISO0IETO

1 &t 3 rue Rend Clair

Z.A.C des Radars.

91350 GRIGNY

SAS aucapial de 2 018 988 Euros

Code TWVA FR 47 424 460 889

HN* SFREM 424 460 BED. APE 4659C

RCS EVRY 424 460 885 pp—

CUSINE CENTRALE ANDRE MARIUS

CLHSINE CENTRALE ANDRE MARIUS
ELRES D4B460
185 RUE DES ECOLES
CHEVAL BLANC
B4460 CHEVAL BLANC
E

195 RLE DE5 ECOLES WOTRE REF:MR KUSZELEWSE] TEL : DA9076E343
CHEVAL BLANC
B4460 CHEVAL BLANC
CODE QTE DESIGNATION PUHT TOT.LIGNE TWA
275087 T ECUMODIRE INOX D12CM 8.4 241 03
164054 MOULE CAKE ANTI-ADH ZEX 107, 5CM 10,20 61,20 03
177320 BAC PP TRSL GM1/3 P 15CM 5,3L 6.65 3325 03
REF: 36 PP 190
365507 5 COUV PP TRSL HERMETIO PYBAC GN1/3 3.88 1940 03
208173 2 BAC PP TRSL GN1/1 P 20CM 25 6L 18,74 3748 03
142858 2 couv PP TRSL HERMETIO P/BAC GN1/1 7.37 14,74 03
216064 B0 RAMEQUIN VERRE 8.5CM LYOMN 0.8z 5520 03
452700 1 BRAISIERE S/COUV. PRIM APPETY @36CM = 99,95 99.95 03
(dont mangeant 1)
423680 1 FAITOUT X SS COUV @36 PRIM APPETY 92.36 9236 03
HT18 *
(dont manguant 1)
422680 2 COUVERCLE PRIM APPETY D_35CM . 21.81 4362 03
[dont manguant Z)
385525 1 THERMO INFRAROUGE -50+380°C G0.68 B06GE 03
999114 1 ECO-PARTICIPATION SUR REF 285525 0.02 0p2 03
SOIT - 00.02 EUR
385518 THERMO FROID MECANIQUE -50°+50° .57 1542 03
999114 ECO-PARTICIPATION SUR REF 385519 0.02 012 03
SOIT - 00.02 EUR
ADTITE 1 THERM CUIS STYL DIGIT -50+300° IPES 32.64 3264 03
999114 1 ECO-PARTICIPATION SUR REF 497978 0.02 0p2 03
SOIT - 00.02 EUR
002438 5 BAC PLAT PEHD 35X23 5X7CM 3L BLC 5,30 2650 03
MONTANT TOTAL NET HT BOZ01 EUR
B50.17 ELIR VIREMEMNT 60 JOURS NETS ke 15/ 102023 REMISE GLOBALE 10 % 820 EUR

CHOMETTE SAS - Siége social : 1 et 3, rue René Clair - 91350 Grigny - Service clients : O B25 024 023 -e*i] {1) 69 0Z 55 D0

Soclétés par Actions Simplifiée su capital de 192 450 € - ACS EWVAY 424 450 8380 - APE 4569C - N* Twa FR 47 424 450 BES

- chormette.com

ACHATS
FOURNITURES
RESTAURANT
avant la rentrée
scolaire

elior @



QUALITE DES

RAGES OU DE
VICES EXPLOIT

BRE 2023 A DECEMBRE 2023



QUALITE DES OUVRAGES

DE SEPTEMBRE 2023 A DECEMBRE 2023

CONCERNANT LA PERIODE DU 1 SEPTEMBRE AU 31 DECEMBRE 2023
AUCUN OUVRAGE N'A ETE ENTREPRIS A LA CHARGE D’ ELIOR

26 elior @



_ D

LE DETAIL DU
CALCUL ET DU
MONTANT DES
DEUX PARTS DE
LA REDEVANCE
ANNUELLE



IMPOTS, TAXES ET REDEVANCE

DE SEPTEMBRE 2023 A DECEMBRE 2023

IMPOTS ET TAXES

sept-23 oct-23 nov-23 Dec- 23
CVAE -268 -232 -257 -220 -977

ORGANIC -57,00 € -50 -55,00 € -47 -209
TOTAL -1186

Redevance de 83,33 € /mensuelle soit 1000 € a I'année

« Septembre 83,33€
* Octobre 83,33€
*  Novembre 83,33€
 Décembre 83,33€

Soit pour la période 333,32€

Aucune prestation pour un tiers n'a été réalisée durant cette période.

28 elior @



VIMOBILISATIONS
NECESSAIRES A

H(PLOITATiON.

L




PLAN PREVISIONNEL

DES MATERIELS DE BASE SUR LES 5 ANNEES SCOLAIRES DU MANDAT

An1 An2 An3 And An’

Materiel Provision €HT Provision €HT Provision €HT Provision €HT Provision €HT Total
BANNARIE 3BAGS ONT/T (Roquete) —— A00000€; e B TR S S 400000€
ARNORE MANTIENTEWPERATURE CHAUDE fONNGN1E T I L S € ... J400E
TRBLEDETRIECOLELAROQUETTE . e L I € e O000E
ARMORE FROIDE 1PORTEPOSTIVE foyer) & 2WNE o o B 230000€
TROLETTEROORE e — L o I | € & 1000,00€
FOURMMTEE ONNGNIIT(CC) & : JEL . fopog: I € 1200000€
MKEURFLONGEANT(CC) e o e e € o SOOE
TRANCHEUR(CC) %F!.U.U.F!!I!ﬁ ........................ k- T E 400000€
EVAPORATEUR(CC) e I k& 5 .E'.DF!.'E'.'E'E. DB S000,00€
DIVERS MATERIEL INOX 1EIUEII:II:I€ - €5' - € - €5' 1EIUEII:II:I€ 2000,00€
Sous totaux | 13900,00€ \ 12000,00€ \ 420000€ \ 3000,00€ \ 1000,00€ \ 34100,00€

A noter que le compte d'exploitation prévisionnel est basé sur une année civile.
Explication dans la partie 2.2.

50 elior @



CE PREVISIONNEL

DES MATERIELS DE BASE SUR LES 5 ANNEES SCOLAIRES DU MANDAT

EXPLOITATION

Année Année Année

DOTATIONS AUX AMORTISSEMENTS ET PROVISIONS 2273€  6820€ 6820€ 6820€ 6820€ 4547¢ 34100€

PROVISIONS RENOUVELLEMENT 2273€ 6820€ 6820€ 6820€ 6820€ 4547¢ 34 100€

PROVISIONS AUTRES (4 DETAILLER)

. elior @






ETAT DU SUIVI DU PROGRAMME

CONTRACTUEL

DE SEPTEMBRE 2023 A DECEMBRE 2023

SUR LA 1ER ANNEE 2023-2024 INVESTISSEMENTS

MATERIELS MONTANT PREVU PAR ELIOR DU 01/09 AU
CONTRACTUELLEMENT 31/12/23

BAIN MARIE

ARMOIRE MAINTIEN TEMPERATURE

TABLE DE TRI SUR LA ROQUETTE

ARMOIRE POISTIVE SUR LE FOYER

TABLETTE KOOKIZ 1000,00

FOUR 10 NIVEAUX

MIXER PLONGEANT

TRANCHEUR

EVAPORATEUR

TOTAL 13 900,00 € 1602,10 €

DIVERS MATERIEL INOX 602,10

La facture du bain marie date du 27/12/2023 sera rentrée dans les comptes début d'année 2024.

33
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INVENTAIRE DES BIENS

DE RETOUR DES MATERIELS REALISES PAR LA VILLE EN DATE DU 01/09/2023

;“%‘é' ,E’ FROID CUISINE INDUSTRIE UNE

Teél 04 éO 83— 6; 67
| GUISINE | Ta08 80 82 e s A VOTRE
- = accueiiiciB4.fr

15. Annexes :

15.1 Liste du matériel inclus dans le contrat.
Cuisine centraie

Matériel de production de froid :

Préparation Froide :
Armoire frokde traversante 2 portes FRANSTAL
Tour Réfrigérs 32 FAGOR

Préparation Froide

Chambre Froide BOF

Chambre Froide Fruits & Légumes
SAS Positif

Chambre Froide Négative

Local Déchets

Self :

Vitrine seif

Vitrine self

Culsson :

Armoire Négative 1P ELECTROUUX RE4TIFF - 727254
Cellule Refroidissement Rapide FRIGINOX MX30-258C

Armoire Positive 17 ELECTROLUX RES71FN - 72733519
Saolle de Restaurent

Fontaine 3 eau EDAFIM

Fontaine a eau EDAFIM

Matériel de cuisson :

Four Electrique 10 niveaux ELECTROLUX REATLIFF - 72728419
Four Electrique 10 niveaux UNOX XEVC 1011 EPRM
Sauteuse électrigue maotarisée FRANSTAL

Sauteuse Sectrigue motorisée FRANSTAL

Piano 2 Feux + PCF FRANSTAL

Fritause électrigue refevage automatique FRANSTAL

Friteuse électrique relevage automatique FRANSTAL

Bac de salage FRANSTAL

Matériel de préparation :

Préparation Frolde :

Armoire 3 couteaux FRAMNSTAL IBRANMSOA
Coupe légumes ROBOT COUPE CL S0E 2V
Trancheur FURNOTEL GPR 350

elior @



INVENTAIRE DES BIENS

DE RETOUR DES MATERIELS REALISES PAR LA VILLE EN DATE DU 01/09/2023
(SUITE)

B | o0 cusne novstae UNE

C8 80204 - ENTRAGUES

Tol .64‘79_;'6 8367 67
l%tojbg!l-g’g ‘ Fix 04 90 83 67 68 A VOTRE

accueid W IciB4 fr

Matériel de préparation (suite) :

Salle de Déboitage :

Eplucheuse FRANSTAL
QOuvre boite manuel LE TELLIER
Balance B3C
Désinsectiseur FRANSTAL
Self :

Chariot niveau constant
Charlot niveau constant

Self Vitrocéramique FRANSTAL

Self Bain Marie 3 Eau FRANSTAL

Coupe pains ROBOT COUPE TP180

Chariot chauffe assiettos BLANCO

Chariot chauffe asslettes BLANCO

Cuisson :

Cutter ROBOT COUPE R3

Mixer plongeur DYNARSIC

Armaire 3 couteaux FRANSTAL

Batteur mélangeur ELECTROWUX XBM 20 - 60023802
Balance DHAUS

Autres petits matériels :

Adoucisseur CTA RONDEOL1 - F.C. Type 5600
Adoucisseur a cartouche BRITA 600 PURITY STEAM
Matériel de laverie :

Lave-vaisselle 3 avancement COMENDA ACR11

Vous trouverez le détail des inventaires réalisé par ELIOR en ANNEXE 1 elior @



- 2.4 -

LES ENGAGEMENTS
A INCIDENCES
FINANCIERES, Y
COMPRIS EN
MATIERE DE
PERSONNEL, LIESA
LA CONCESSIONET | =
NECESSAIRES A LA
CONTINUITE DU
SERVICE PUBLIC

DU 1 SEPTEMBRE AU 31 DECEMBRE 2023




ENGAGEMENTS A INCIDENCES FINANCIERES

Y COMPRIS EN MATIERE DE PERSONNEL, LIES A LA CONCESSION

ET NECESSAIRES A LA CONTINUITE DU SERVICE PUBLIC
DU 1 SEPTEMBRE AU 31 DECEMBRE 2023

AUCUN INCIDENT
n'a été noté au cours

de la période allant du

1 septembre 2023 au 31décembre
2023

elior @






REPORTING CURATIF ET PREVENTIF + CFP

Vous trouverez le déetail des inventaires realisé par ELIOR en ANNEXE 2

1

elior @



COMPTE
RENDU
TECHNIQUE






ANALYSE

NOMBRE TOTAL DE REPAS COMMANDES ET DE REPAS CONSOMMES PAR

CATEGORIE

Comman Consom Comma Consom Comma Consom Comma Consom

TOTAL DE REPAS

TOTALE DE REPAS

COMMANDES SUR LE stTe CONSOMMES SUR LE LIEU

és sur éssur déssur éssur éssur éssur éssur éssur BON APP RERIODE DU 1 RESTARATION ET POINTES
septembr septemb octobre octobre novemb novemb decembr decembr SEPTEMBRE AU 31 SUR BON APP DU 1
2023 2023 2023 2023 2023 2023 2023 2023 2023 SEPTE“;':;: AU 31
PRIMAIRE SUR LA
ROQUETTE 201 261 167 192 236 270 218 223 822 946
MATERNELLE SUR LA
ROQUETTE 92 100 72 65 113 29 86 74 363 338
ADULTE ET PROFESSEUR
SUR LA ROQUETTE & . e & . e e e 0 0
PRIMAIRE SURANDRE | 1933 | 2397 | 1863 | 1880 | 2191 | 2214 | 1963 | 1968 7950 8459
MARIUS
MATERNELLE SUR
MARIUS 1113 1338 968 1011 1236 1200 1167 1044 4484 4593
ADULTE ET PROFESSEUR
SUR ANDRE MARIUS 0 1 0 0 0 0 0 29 0 30

Total des PRIMAIRES
2 sites

Total des
les 2 sites

Total des ADULTES sur
sites

TOTAL GENERAL

elior @
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LA QUANTITE DE DENREES ACHETEES

Exprimée en volume d’achats au cours de I'exercice écoulé du 1¢" septembre au 31 décembre
via PARTNERO

Focus sur l'article 24

. ) Partnero

L'article 24 de la loi EGALIM impose a la
restauration collective publique'® d'effrir, &
compter de 2022, au moins 50% de produits
durables OU sous signes d'origine ou de
qualité dent minimum 20% de produits BIO y
compris en conversion.

Certains labels et démarches sont
officiellement reconnus (Bio & Bio en
conversion, AOP, AOC, IGP, STG, Label Rouge, =
produits fermiers », Région ultraperipherique,
Péche Durable, Certifications
environnementales niveau 2 et niveau 3 {ou
HVE), produits du commerce équitables,
produits performants en matiére de protection
de I"'environnement et de développement des
approvisionnements directs), d’autres sont

« |aissés & |"appréciation des acheteurs

en collectivité » sous reserve que les produits

» soient issus de filieres dont les impacts
environnementaux sont intégrés et mieux
maitrises (Art 24-1)

+ QU satisfassent de maniére equivalente, aux

exigences definies par les signes, mentions ou e [ior (@

certificats officiellement eligibles (Art 24-8)




LOI EGALIM [ Partnero

VISION GLOBALE DES ACHATS POUR LA DSP DE CHEVAL BLANC (hors boissons)

Vision globale de vos achats” b
T Dwewrdss alrmerdarem foes bomeoay Tewt o
Part d'achats responsables (T Répartition des schals totagx par gamms
13, 0% —,

P

46,6% 3

L]

45, 9%
EGalim [

37.4%
[L3]

INTR

B e e S iR RIE

Vos achats dans le temps

" e se alvTerEETmE foes bommony

Evolution des achats responsables Bvolution des achats frais

[
= e - I M
- MO, - P SRR
T .ﬁ;f_‘;ﬁr,r e p;_.,-f'?f';.aﬂ“;_.r"
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@) Partnero

Zoom sur vos achats responsables
i L
Enfre UG00008 ebf  3UAIAESS

Répartliios des hals resp bl g Répartitlen des schals responsables par orfbdre qualits

2.6%

[ R [l B

W Dwrrdes Soi=tms @ Denidea aur s &£ et
el IR m B LA S o 1 i e o T SRR il A o A

Rapartition des achats responsables par famiile 1)

N @&

[ S—— A0 43H
bt i ln T S e - - E1 44
241%

P——
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IPLATS VEGETARIENS
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ENGAGEMENTS PRIS

DU 1 SERTEMBRE AU 31 DECEMBRE 2023
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NOS FOURNISSEURS

EN RAPPORT AVEC LES ENGAGEMENTS PRIS

FOURNISSEURS
ALIMENTAIRE

DESIGNATION

ALLAFARD VIAMDE VIAMDE FRAIS
BODIN VIANDE SURGELE BIO
BODIMN VOLAILLE VOLAILLE BIO
BOULAMNGERIE COURTOIS PAIN EM T 80 FRAIS ARTISAMAL ET BIO
BOULAMNGERIE LINI PAIN ENT 80 FRAIS ARTISAMNAL
CAFE RICHARD CAFE CAFE
FRAMNCE BOISSON BOISSOM ET VIN WIN
LDC VOLAILLE VOLAILLE FRAIS
NATURDIS LEGUME ET S5EC FRAIS BIO
NATURDIS LEGUME SURGELE BIO
POMONA BOF BEURRE (EUF FROMAGE FRAIS
EPISAVEUR ECONOMAT SEC NORMALET BIO
POMONA SURGELE VIANDE POISSON LEGUME SURGELE MNORMAL ET BIO
POMONA CTV CHARCUTERIE VIANDE FRAIS NORMALET BIO
PRO NATURA LEGUME FRUIT FRAIS BIO
VIVALYA PROVEMNCE PRIMEUR LEGUME FRUIT FRAIS MNORMALET BIO
VIVALYA MAREE POISSON FRAIS
LOCALIFZ LEGUME FRUIT LAITAGE FRAIS LOCAL ET BIO
LOCALLEL ECONOMAT SEC LOCALET BIO
LOCALLFZ VIAMDE CTW LOCAL ET BIO
BIO SERVICE ECONOMAT SEC BIO
BI1O SERVICE VIAMNDE FRAIS BIO
BRETAGNE DESSERT ECONOMAT DESSERT SEC
UNILEVER GLACE SURGELE
FOURNISSEUR NON
DESIGNATION
ALIMENTAIRE
DIVERSEY LESSIVIEL
MRMNET FOURNITURE USAGE UNIQUE
ORAMNGE TELEPHONIE
BOUYGUES TELEPHONIE
CHOMETTE ET FAVOR PETIT MATERIEL
PG

BUREAUTIQUE

elior @



BOULANGERS LOCAUX

PERIODE DU 18R SEPTEMBRE AU 31 DECEMBRE 2023

Boulangerie SARL COURTOIS: 967 Baguettes + 415
Baguettes BIO soit 1436,60 HT

Boulangerie SARL LINI: 835 Baguettes SOIT 834,62 HT

Sur la période de septembre 2023 a fin décembre 2023,
Par semaine, chaque fournisseur fournit a tour de role
selon un calendrier défini une production moyenne de 130
baguettes artisanales élaborées avec une farine T80 dont
30 baguettes Bio.

elior @
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BILAN DES OFFRES DE SERVICE

UN BILAN DES OFFRES DE SERVICES PROPOSES, )
EXPRIME SOUS FORME DE GRAPHIQUE DU 1 SEPTEMBRE AU 31 DECEMBRE

2023 . a "3 o)
: | %

1 seule offre :

LE DEJEUNER DU MID],

qui s'adapte aux différents convives :
Enfants, Adultes

Maternelle : service a table

Primaire : Service au Self sur le Restaurant Scolaire ;-

Foyer : Livré et service a table

-,
N

52 elior @



LES ANIMATIONS DE L'ANNEE

LES ANIMATIONS SCOLAIRES DU 1 SEPTEMBRE 2023 AU 31 DECEMBRE 2023

A VOS nuouss

Ts,
ga%ua

BEA

T

BIENVENUES
DU CHEF

LA
La victoire dans V'C \ L (AUTOMNES

La savoureuse bienvenue |'assiette

Octobre i Décembre

e o o o | TS
Septembre g Novembre =
6'— VULDE
o < o CHia NDELEURES
Le marathon des saveurs Repas de fin d’'année = % & R\ RNAY A

-
s -
- REGAL 2]
z 2 ESTIVALE I

53 ellor@



LES ANIMATIONS DE L'ANNEE

LES ANIMATIONS DU CHEF 2023

P ot

Douceur
d’automne USA MEXIQUE
Octobre Décembre
Septembre . Novembre

Repas de fin d’année

Menu Méditerranéen et
HALLOWEEN

elior @
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APPLICATION APP'TABLE

LUAPPLI QUI VOUS DIT TOUT SUR LA CANTINE

%, o
“ @ @ @ 262 - Saint-Evenne s H
» Retrouvez les menus Prenez connaissance 41,40 € 0O
de la cantine de la présence des

principaux allergénes

MOUVEAU !
‘rnn !
0 ,,...,. «wﬁ
Riz et achards de légumes Soyez informe sur la Bénéficiez des
qualité des produits contenus du blog

@

Vegetstion

. Spécintité du chet

Une question ? Un probléeme ?
Contactez-nous depuis
l'application.

¥ Frursa ceque

2 - -
Avec App’Table, je paie mes
3 =hlal - .

T , Factures depuis mon mobile !
e s ?_ Je retrouve instantanément ['historique de mes Factures.
apptable eliorcom E i i Si mon contrat le permet, je valide a L'avance
‘ et je gere les jours de présence de mon enfant

Ma Facture est ajustée automnatiquement

DUPONMESR

I/\pp Storc b Google Play

55 elior @



APPLICATION APP'TABLE

Nous proposons des solutions qui facilitent la vie de
tous : parents, convives ou encore collaborateurs, tout
en apportant toujours plus de transparence a nos

clients

Principaux outils déployés chez vous:
> AppTable (familles connectées)

> Partnero:

> Ecrans digitaux (Tablette Eezvtrace)

> Gestion des dechets (Les Alchimistes)

21/06/2024

56

Se connecter

Email

Mot de passe

elior@

elior @



APPLICATION APP'TABLE

EXEMPLE DE COMPTE CLIENT SUR APP'TABLE

VR () 8, Seoastien KUSZELEWSK! 555,

bon' Inscription > 770
Inscription v

Complabilite v Paraméfres v FEfafs/ Hotline «

Pointage v

Crittres derecherche @ Remiseazéro O

N da compte Nom Pranom D Inscription active

REE N vile [ | Rachercher dans Ihistorique

D N'habie pas 3 [adresse indiquée Q RECHERCHER
+ AJOUTER

57 elior @
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L'HYGIENE ALIMENTAIRE

BILAN : DETAIL EN ANNEXE 2

ACCUEIL MON TABLEAU DE BORD MES DOCUMENTS MES CONTACTS

VILLE DE CHEVAL BLANC

Synthése Achats EGalim  Achats Activité Hygiene  Satisfaction La Croix Securité RSE

2023 v Plusieurs sélections W DSP DE CHEVAL BLANC W/
Dernier mois charge : Février 2024 et date du chargement du mois oe : Mars 2024 : 15/04/2024
r
Reésultats des analyses

Nombyw d'anatysea Résultat des analyses

Total produits finis (D

20

Produit fini

11

Surface

9 Résultat @ Satisfaisant

59

Réinitialiser la recherche

Résultat des analyses surfaces (1)

Résultat @Satistaisant @ Nen Satisfaisant

elior @



L'HYGIENE ALIMENTAIRE

BILAN

ACCUEIL MON TABLEAU DE BORD MES DOCUMENTS

MES CONTACTS

VILLE DE CHEVAL ELANC

Synthase Achals EGalim Achats Activité Hygiéne Satisfaction La Croix Sécurité RSE

Evolution des résultats satisfaisants sur produits finis

100% L -

0%
Tr3 2023 Tr4 2023

Resultats des audits

AUDITS HYGIENE ©®

Evolution des résultats satisfaisants sur les surfaces

. |

Tr3 2023 Trd 2023

60 elior @



L'HYGIENE ALIMENTAIRE

BILAN

ACCUEIL MOM TABLEAU DE BORD MES DOCUMENTS MES CONTACTS VILLE DE CHEVAL BLANC
Synthése Achats EGalim Achats Activité Hygiéne Satisfaction La Croix Sécurité RSE

AUDITS HYGIENE @

Nombre d'audits Note moyenne des audits hygiene par trimestre

1 20 -

Note moyenne

19,8 ,

AUDITS STRUCTURE ©

Nombre d'audits Note moyenne des audits structure par trimestre

(Vide)

6 elior @



L'HYGIENE ALIMENTAIRE

»

BILAN

18092023 Analyse Produit fn PLATSCUISINES  Blanc ce paulet au four (48450  DSPCHEVALBLANC
PATISSERIES,

18092023 Analyse Produit f DESSERTS, FRUTS  Abricat (48450  DSPCHEVALELANC Stsfeizant
FRAIS
PRELEVEMENTS

B3 prpeesrae o G 048450 DSPCHEVALBLANC
il ! i

18/002023  Analyse dz surface Listeria 'HE_LEH'EMENS Couteal 048450  DSPCHEVALELANC Catsfrisant
DE SURFACE

18/0972023  Analyse ProduitfiniListeria ~ PLATSCUISINES  paella fruits de mer chorizo 048480  DSPCHEVALELANC

18/092023  Analyse Produit fni PLATSCUISINES  palla fruts de mer chorizo 048480  DSPCHEVALEBLANGC
PRELEVEMENTS

B Mg o Atedeseice 048450 DSPOHEVALBLANG
PRELEVEMENTS

18/0972023  Analyse de surf bacing (48450  DSPCHEVALBLANC Satisfesant

nalyse oz surface SESURFACE cing 5 -

PRELEVEMENTS

181092023 Analyse de surface Ecumare (48450  DSPCHEVALBLANC isfezant

RS DE SURFACE

PRELEVEMENTS

180972023 Analyse de surface Louche (48430  DSPCHEVALELANC Sotictrizant

DE SURFACE



L'HYGIENE ALIMENTAIRE

BILAN

602023 Aralyse Produt firi PLATSCUISINES  ratatoule 048450 DEPCHEVALBLANC
PATISSERIES,

1602023 Aralyse Produitfiri DESSERTS FRUITS  Pruresty 04430 DSPCHEVALBLANC Setistafant
FRAIS
| F\f TS

02023 Aralyse de suriace LR ba: gastronaime 048450 DSPCHEVALBLANC Non satisfaisant

DESURFACE

PRELEVEMENTS

180902023 Aralyse de surface CESURTACE Planche adzcouper blanche 048450 DSPCHEVALBLANC Satcfikant
PRELEVEMENTS
18092023 Aralysede suriace Listera CESURRCE Plnche & d2couper blanche 048450  [SPCHEVALELANC Safitaant
181092023 Hygiéns HYGIENE - Restaurants aveclivraisans 2021-2024 75 D4B450  DSPCHEVALELANC 1983

3 elior @



L'HYGIENE ALIMENTAIRE

NOMBRE D’ANALYSES CONTRACTUELLES ANNUELLES VS NOMBRE D’ANALYSES
REALISEES DU 1 SEPTEMBRE 2023 AU 31 DECEMBRE 2023

SYNTHESE DU NOMBRE D ANALYSES

Nombre d'analyses
réalisées du 1/09/23 au
31/12/2023

Nombre d'analyses
contractuelles annuelles

ANALYSE MICROBIOLOGIQUE CLASSIQUE v 5
PRODUIT (AB)

ANALYSE MICROBIOLOGIQUE CLASSIQUE
PRODUIT (AB+ LIP)

ANALYSE (OXY)

ANALYSE SURFACE (FSL)

ANALYSE SURFACE (FSL BILAME)
ANALYSE D'EAU MICROBIOLOGIQUE (EA)
FD

AUDITE HYGIENE

&~ b

PNRNPRADMNDND P

Analyse Structure
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ORGANIGRAMME

ORGANIGRAMME ET QUALIFICATION DES AGENTS DE LA CUISINE CENTRALE DE
CHEVAL BLANC DE SEPTEMBRE 2023 A DECEMBRE 2023

Chef Gérant de la restauration
Sébastien KUSZELEWSKI

Cuisiniere
Sandrine SANTIAGO

Employée de

Restauration
Claudette DEFRAEYE plongeuse

Ouafila SALIH

6o elior @



PERSONNEL ELIOR

DES 2 DERNIERES ANNEES

Responsable unité

Employée de

Plongeuse

Cuisiniére

KUSZELEWSKI Sébastien

DEFRAYE C(Claudette
(03/2015)

SALIH Quafila)

c personnes pour
remplacement maladie

SANTIAGO Sandrine

67

(DI

(DI

(DI

I

depuis

depuis

depuis

depuis

le 01/2013

03/2015

0lL/2022

Ok/2007
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FORMATION

POLITIQUE DE FORMATION MISE EN PLACE PAR ELIOR CONCERNANT LA

PERIODE
DU 1 SEPTEMBRE 2023 A

= A

Aucune formation n'a été réalisée sur cette
période (4 mois)

elior @
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ORGANISATION DU SERVICE

Aucune modification de I'organisation du service
n'a été faite sur la Cuisine Centrale ainsi que sur I'école

La Roquette sur la période allant du 1 septembre 2023 au 31 décembre 2023

10 elior @
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MAINTENANCE

TABLEAU SYNTHESE DE LA MAINTENANCE CONCERNANT LA PERIODE ALLANT

DU 1 SEPTEMBRE 2023 AU 31 DECEMBRE 2023
PRESTATAIRE FONCTION DATE D' INTERVENTION 1 DU 01/09 AU
31/12/2023
ACTIS MAINTENANCE ALARME e
VERIFICATION ISTALLATION
BUREAU VERITAS ELECTRICITE Q18 Q19 08/11/2023 - €
BUREAU VERITAS VERIFICATION INSTALLATION GAZ 08/11/2023 L
30/09/2023 et
CLEAN CORPORATION NETTOYAGE VITRES 301172003 280,00 €
DALKIA ENTRETIENT CHAUFFERIE e
CONTROLE INCENDIE BAES
DESAUTEL EXTINCTEURS .
HYDRO SOLUTION DEGRAISSAGE BAC A GRAISSE 12/10/2023 P C
RENTOKILL DERATISATION DESINSECTISATION (/112023 6375 €
DEGRAISSAGE DES HOTTES
SAS STD EXTRACTEURS - €
CFP CONTRAT MAINTENANCE MATERIEL R
CFP MAINTENANCE
CFP MAIN D CEUVRE
CFI MAINTENANCE MATERIEL 185,00 €

72
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RAPPORT PREVENTIF

VOIR ANNEXE 2

Lors de la période du 1 septembre au 31
décembre 2023, nous n'avons pas eu de fait
marquant concernant |'évolution générale
des ouvrages et du gros matériel hormis les

réparations sur la chaufferie liées a des
pieces défectueuses a cause d'une absence
de maintenance antérieurement au contrat.
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L'ENSEMBLE DES ADAPTATIONS

OU TRAVAUX A ENVISAGER

ETAT AU 01/09/2023 ETAT AU 31/12/2023 TRAVAUX A ENVISAGER
TGBT BON ETAT BON ETAT
VESTIAIRE HOMME BON ETAT probleme thermostat BON ETAT probleme voir a remplacer
douche thermostat douche
VESTIAIRE FEMME BON ETAT BON ETAT
SANITAIRE PERSONNEL BON ETAT BON ETAT
PRODUCTION CHAUDE BON ETAT BON ETAT
PRODUCTION FROIDE BON ETAT BON ETAT
CHAMBRE BOF BON ETAT BON ETAT
CHAMBRE CTV BON ETAT BON ETAT
CHAMBRE LEGUME BON ETAT BON ETAT
LOCAL DECHETS BON ETAT manque grille BON ETAT Mettre en place la grille
extraction
SALLE EXPORT BON ETAT BON ETAT
CONDITIONNEMENT VAISSELLE BON ETAT BON ETAT
DEBOITAGE BON ETAT BON ETAT
ZONE SELF BON ETAT BON ETAT carreaux fendus aremplacer
LOCAL PLONGE MANUELLE BON ETAT BON ETAT
LOCAL PLONGE AUTOMATIQUE BON ETAT BON ETAT
SALLE SELF BON ETAT BON ETAT prévoir peinture sur les murs

« entrée convives »

SANITAIRE GARCON

BON ETAT petit probleme de

plafond a refaire suite a une

Travaux plafond a effectuer sur

chasse d'eau sur les urinoires fuite vacances d'hiver
SANITAIRE FILLE BON ETAT BON ETAT
LOCAL MENAGE BON ETAT BON ETAT
LOCAL STOCKAGE PRODUITS ENTRETIENS BON ETAT BON ETAT
LOCAL RESERVE BON ETAT BON ETAT

LOCAL CHAUFFERIE

pas de révisons faite avant
septembre par la Ville , probleme
mise en route de la chaufferie

Maintenance faite durant la
période par la société Dalkia
pris en charge par la Ville

En attente d’Installation
individuelle de coupure de
commandes des circulateurs de
chauffage

ZONE QUAI RECEPTION

BON ETAT

BON ETAT

elior @
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LE DETAIL DES SOMMES ENGAGEES

POUR LINVESTISSEMENT

Le détail des sommes
engagees pour SOCIETE DATE LIEU PRIX HT
I'iInvestissement

PETIT MATERIEL CHOMETTE sept-23 DSP MARIUS ANDRE 541.810

Tablette KOOKIZ EEZYTRACE Sept-23 DSP ANDRE MAARIUS 1.000,000

1541,810

A noter :
Nous avons prévu l'installation du Bain Marie le début du mois de janvier 2024 sur I'école de La Roquette

. elior @
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L'ACTUALISATION DES CONTRATS

DE MAINTENANCE EN COURS Détail EN ANNEXE 4

TABLEAU SYNTHESE DE LA MAINTENANCE CONCERNANT LA PERIODE ALLANT DU

PRESTATAIRE

ACTIS
BUREAU VERITAS
BUREAU VERITAS

CLEAN CORPORATION
DALKIA
DESAUTEL
HYDRO SOLUTION
SAS STD
CFP CONTRAT
CFP
CFP

FONCTION

MAINTENANCE ALARME

VERIFICATION ISTALLATION
ELECTRICITE Q18 Q19
VERIFICATION INSTALLATION
GAZ

NETTOYAGE VITRES

ENTRETIENT CHAUFFERIE

CONTROLE INCENDIE BAES
EXTINCTEURS

DEGRAISSAGE BAC A GRAISSE

DEGRAISSAGE DES HOTTES
EXTRACTEURS

MAINTENANCE MATERIEL
MAINTENANCE

MAIN D CEUVRE

79

1 SEPTEMBRE 2023 AU 31 DECEMBRE 2023

PERIODICITE

MENSUELLE

ANNUELLE

ANNUELLE
BI MENSUELLE

ANNUELLE

ANNUELLE

SEMESTRIELLE

SEMESTRIELLE
ANNUELLE
DEPLACEMENT

MAIN D CEUVRE

PRIX PAR PASSAGE

32,000 €
400,000 €

400,000 €
140,000 €

3504,000 €

305,000 €

250,000 €

590,000 €
1490,000 €
65,000 €
68,000 €

TOTAL
ANNEE

384,00 €
400,00 €

400,00 €
840,00 €

3504,00 €

305,00 €
500,00 €
1 080,00 €

1409,00 €
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PLAN DE RENOUVELLEMENT DES EQUIPEME

MATERIELS

BAIN MARIE

SUR LA 1ER ANNEE 2023-2024
MONTANT PREVU
CONTRACTUELLEMENT

DEPENSES DE
RENOUVELLEMENT
REALISEES DU
01/09/2023 AU
31/12/2023

ECART ENTRE LA DEPENSE
PREVUE AU CONTRAT
ANNEE 2023-2024 ET LA
DEPENSE REELIE ALLANT
DU 01/09 AU 31/12/23

13 900,00 €

1602,10 €

81

4 000,00 € € 4 000,00 €
ARMOIRE MAINTIEN TEMPERATURE € € 0
TABLE DE TRI SUR LA ROQUETTE 1600,00 £ € 1600
ARMOIRE POISTIVE SUR LE FOYER 2300,00 € € 2300
TABLETTE KOOKIZ 1000,00 € 1 000,00 € 0
FOUR 10 NIVEAUX € € 0
MIXER PLONGEANT € € 0
TRANCHEUR 4000,00 € € 4000
EVAPORATEUR € € 0
DIVERS MATERIEL INOX 1000,00 € 602,10 € 397,9

12 297,90 €
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Tableau des indicateurs de qualité

Produits acquis
. ECOLABEL _ _ _ -
BIO et en conversion LABEL ROUGE | DPIADCHGPIST) | boopo durable Produits LOGO RUP | »duits du c equital £ Produits acquis performances en
fermi del ERUIVALENTS & presant compte matidre de S&NS LABEL NI
ermiers,. de la N TalLl
AUX du cout des protection de
ferme, produit & CATEGORIES i I" eni o DISTINCTION
la ferme PRECEDENTES virean 3 (HYE) I de PP
des
ﬂ ') Al L f Ipprovisionmement
J‘:‘r;',‘ |\9;| A i =0Ezd
il =
HON LOCAL| LOCAL |NON LOCA] LOCAL | HON LOCA LOCAL | NON LOCA] LOCAL | HON LOCA] LOCAL |MON LOCA] LOCAL | [ NOM LOCAL LOCAL HON LOCA| LOCAL |NON LOCA] LOCAL |NON LOCA] LOCAL |NON LOCA] LOCAL |NON LOCA| LOCAL
JANVIER |PHLEURT ] 0,001 0,001 0,001 0,001 0000 0000 0,001 0,001 0,00 1 0,001 0,001 0,001 0,001 0,001 0,001 0,001 0,001 0,001 0,001 0,001 0,00 [ 0,00 1 0,001 0,001 0001
OURCENT AGE 0,00% 0,00% 0,00% 0,00% oo0x] oo0x 0,00% 0,00% 0,00% 0,00% 0,00% 0,00% 0,00% 0,00% 0,00% 0,00% 0,00% 0,00% 0,00% 0,00% 0,00% 0,00% 0,00% 0,00%
FEVRIER VALEURT | 0,001 0,001 0,001 0,001 0000 0000 0,001 0,001 0,001 0,001 0,001 0,001 0,001 0,001 0,001 0,001 0,001 0,001 0,001 0,001 0,00 [ 0,00 [ 0,001 0,001 0.001
OURCENT AGE 0,00% 0,00% 0,00% 0,00% oo0s] oo0n 0,00% 0,00% 0,00% 0,00% 0,00% 0,00% 0,00% 0,00% 0,00% 0,00% 0,00% 0,00% 0,00% 0,00% 0,00% 0,00% 0,00% 0,00%
MARS VALEURT | 0,001 0,001 0,001 0,001 0000 0000 0,001 0,001 0,001 0,001 0,001 0,001 0,001 0,001 0,001 0,001 0,001 0,001 0,001 0,001 0,00 [ 0,00 [ 0,001 0,001 0.001
OURCENT AGE 0,00% 0,00% 0,00% 0,00% oo0x] ool I 0,00% 0,00% 0,00% 0,00% 0,00% 0,00% 0,00% 0,00% 0,00% 0,00% 0,00% 0,00% 0,00% 0,00% 0,00% 0,00%
AVRIL VALEURT | 0,001 0,001 0,001 0,001 0000 000 f L] 0,001 0,001 0,001 0,001 0,001 0,001 0,001 0,001 0,001 0,001 0,001 0,001 0,00 [ 0,00 [ 0,001 0,001 0.001
OURCENT AGE 0,00% 0,00% 0,00% 0,00% oo0s]  oo0n 0,00% 0,00% 0,00% 0,00% 0,00% 0,00% 0,00% 0,00% 0,00% 0,00% 0,00% 0,00% 0,00% 0,00% 0,00% 0,00% 0,00% 0,00%
Al VALEURT | 0,001 0,001 0,001 0,001 0000 000l 0,001 0,001 0,00 1 0,001 0,001 0,001 0,001 0,001 0,001 0,001 0,001 0,001 0,001 0,001 0,00 [ 0,00 [ 0,001 0,001 0.001
OURCENT AGE 0,00% 0,00% 0,00% 0,00% oo0s] oo0n 0,00% 0,00% 0,00% 0,00% 0,00% 0,00% 0,00% 0,00% 0,00% 0,00% 0,00% 0,00% 0,00% 0,00% 0,00% 0,00% 0,00% 0,00%
JUIN VALEURT | 0,001 0,001 0,001 0,001 0000 000l 0,001 0,001 0,00 1 0,001 0,001 0,001 0,001 0,001 0,001 0,001 0,001 0,001 0,001 0,001 0,00 [ 0,00 [ 0,001 0,001 0.001
OURCENT AGE 0,00% 0,00% 0,00% 0,00% oo0s] oo0n 0,00% 0,00% 0,00% 0,00% 0,00% 0,00% 0,00% 0,00% 0,00% 0,00% 0,00% 0,00% 0,00% 0,00% 0,00% 0,00% 0,00% 0,00%
JUILLET VALEURT | 0,001 0,001 0,001 0,001 0001 000l 0,001 0,001 0,001 0,001 0,001 0,001 0,001 0,001 0,001 0,001 0,001 0,001 0,001 0,001 0,001 0,00 1 0,001 0,001 0.001
OURCENT AGE 0,00% 0,00% 0,00% 0,00% o00s]  o00% 0,00% 0,00% 0,00% 0,00% 0,00% 0,00% 0,00% 0,00% 0,00% 0,00% 0,00% 0,00% 0,00% 0,00% 0,00% 0,00% 0,00% 0,00%
AOUT VALEURT | 0,001 0,001 0,001 0,001 0001 oool 0,001 0,001 0,001 0,001 0,001 0,001 0,001 0,001 0,001 0,001 0,001 0,001 0,001 0,001 0,00 | 0,00 | 0,001 0,001 0.001
OLRCENTAGE 0,00% 0,00% 0,00% 0,00% 0o0s[ 000y 0,00% 0,00% 0,00% 0,00% 0,00% 0,00% 0,00% 0,00% 0,00% 0,00% 0,00% 0,00% 0,00% 0,00% 0,00% 0,00% 0,00% 0,00%
EFTE| WALELIR | NT4TE3 1 0001 | 1535171 0,001 2403510 0000f | 1408841 0,001 202701(  M6251 0,001 0001 0,001 0,001 0,001 0001 | 1210751 0,001 0,001 0001 | 345,300 0001} | sa5201l E4520100 [ 4o ane 57
OURCENT AGE F511% 0,00% 417% 0,00% 072%  000% 4,21% 0,00% 0,61% 0,44% 0,00% 0,00% 0,00% 0,00% 0,00% 421% 362% 061% 0,00% 0,00% 10,52% 0,00% 25,26% 2526%
ocToBre "R | 0,001 0,001 0,001 0,001 0000 0000 0,001 0,001 0,00 1 0,001 0,001 0,001 0,001 0,001 0,001 0,001 0,001 0,001 0,001 0,001 0,00 | 0,00 | 0,001 0,00 0.001
OURCENTAGE 0,00% 0,00% 0,00% 0,00% 000%[ 000y 0,00% 0,00% 0,00% 0,00% 0,00% 0,00% 0,00% 0,00% 0,00% 0,00% 0,00% 0,00% 0,00% 0,00% 0,00% 0,00% 0,00% 0,00%
MOVEMBRE| LEUR! 0,001 0001 0,001 0,001 0001 0000 0001 0,001 0,001 0,001 0,001 0001 0,001 0,001 0,001 0,001 0001 0,001 0,001 0,001 0,001 0,001 0,001 0,001 0001
OLURCENTAGE 0,00% 0,00% 0,00% 0,00% 000%[ 000 0,00% 0,00% 0,00% 0,00% 0,00% 0,00% 0,00% 0,00% 0,00% 0,00% 0,00% 0,00% 0,00% 0,00% 0,00% 0,00% 0,00% 0,00%
DE YALELR1 | 0,00 1 0,001 0,001 0,001 0000 000 0,001 0,001 0,00 | 0,001 0,001 0,001 0,001 0,001 0,001 0,001 0,001 0,001 0,001 0,001 0,00 | 0,00 | 0,001 0,001 0.001
OURCENTAGE 0,00% 0,00% 0,00% 0,00% [ T 0,00% 0,00% 0,00% 0,00% 0,00% 0,00% 0,00% 0,00% 0,00% 0,00% 0,00% 0,00% 0,00% 0,00% 0,00% 0,00% 0,00% 0,00% 3
747531 0,00 1 1535171 [ a00l 240351] o000 | [ 1408541 ] o000 |[ 20a70l | Me2sl [ o000 [ ool || 000l [ ool | [ ooot [ ooor |[fefqsi] opor |[ opor [ oool F45LE00] 0,000 @ 452,011 | & 452,011
VALEUR | 1747591 1595171 240,351 | 1408841 || 348,951 | [ 0,001 | [ 0,001 | [ 0,001 | [ 1210751 ]| 0,001 3451,301
TOTAL 36 906,97 €
DURCENTA g3 | 000% 065% | 0,00% 3@ | 000% 055% | 040% 000% | 000% 0,00% | 0,00% 000% | 000% 328% | 0,00% 000% [ 000% 335 | 0,00% 22a0% | 22a0%
31,83% 0,65% 3,82% 0,95% 0,00% 0,00% 0,00% 3,28% 0,00% 9,35% 45,80%
Produits ] C?milcauon Froduits acquis | | Produits acquis
BIO LABEL ROUGE | |OPIAOCHGPIST ECOLABEL fermiers, de la LOGO RUP Produits dl_.l COMMerce EQUIYALENTS envllo_nnemenlal en prenant en prenant SANS LABEL NI
Peche durable ferme, produit & equitable AUX e de niveau 2 et | | compte du cDEIl compte leurs DISTINCTION
Ia.[erme CATEGORIES de niveau 3 des externalités performances
PRECEDENTES [HY¥E] environnemental
EGALIM HORS EGALIM
2000285 € 2035532 €
31,83% 22,37% 45,80%
- _').
21/06/2024 53 elior @



TABLEAU DES INDICATEURS DE QUALIT

GRAPHIQUE EGALIM

B Autres

HmBio

m Durables (hors bio)

parts de produit egalim dans le
local

0,40%

m EGAIIm
Enon EGAIlIm

21/06/2024 84

LOCAL / NON LOCA

E Non local

H Local

parts de produits dansle non

local

® EGAIIm
®non EGAIlIm
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PICTOS QUALITATIFS MIS EN PLACE SUR LA LIGNE DE SELF

SUR LA VITRINE DU SELF, DES PETITS PICTOS INDIQUENT LA
PROVENANCE DES METS, (BIO, LOCAL, LABEL...)

85
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INVENTAIRE

DE LA VAISSELLE ET PETIT MATERIEL AU 18R SEPTEMBRE 2023

INVENTAIRE VAISSELLE ET MATERIEL SUR DSP EN SEPTEMBRE NOMBRE
2023 COUVERCLE GN1 INOX ROLIERE

COUVERCLE GN1 INOX AVEC JOINT 4

ANCIENNE ASSIETTE PRIMAIRE 57 ICOUVERCLE MARMITTE INOX 2 POUBELLE DE TABLE MATERNELLE B
COUVERCLE POLYPRO GN1 7

IANCIENNE ASSIETTE MATERNELLE 97 [COUVERCLE POLYPRO GN1/3 3 RAMEQUIN ENTREE ROND A&7

ASSIETTE ENTRE FOYER 40

ASSIETTE ENTREE 00 COUVERCLE POLYPRO LUMICENE GN1/2 3 100
ICUILLERE A SOUPE 231 RAMEQUIN RECTANGULAIRE

ASSIETTE PLATE PRIMAIRE 158 CUL DE POULE INOX < .

IASSIETTE PRIMAIRE 75 ECHELLE 4 RAMEQUIN VERRE

BAC A COUVERTS PLASTIQUE 5 ECONOME 5 147

BAC GN1 PERFORE INOX 10 CM 3 ECUMOIR 10 RAVIER A DESSERT

BAC GN1 PERFORE INOX 15 CM 9 [ESSOREUSE MANELLE 1 1

BAC GN1 PERFORE INOX 5 CM 5 FAITOUT 36 CM 0 RAVIER A FROMAGE

BAC GN1/2 INOX 8 FOUET 6 RAVIER POLYPRO HAUT DESSERT 71

BAC GN1/2 INOX AVEC JOINT 3 ES;*EC“EWES 2;’8 s

BAC PLYPRO GN1/3 35 ot 2 SALADIER ROND VERRE

BAC POLYPRO FRUIT GRAND 12 OUCHE A SOUS TASSE ASSIETTE ENTREE 140

BAC POLYPRO FRUIT PETIT 6 LOUCHE SERVICE 9 .

BAC POLYPRO LUMICENE GN1 8 MARISE 3 SPATULE

BAC POLYPRO LUMICENE GN1/2 2 MARMITTE INOX. 2 2

BACS GN1 INOX 10 CM 6 MOULE A CAKE 10 SPATULE INOX PATISSERIE

BACS GN1 INOX 15 CM 10 lOFFICES 3

BACS GN1 INOX 20 CM 1 [OUVRE BOITE MANUEL 1 SPATULE OMELETTE !

BOL A SOUPE MATERNELLE 129

BOL A SOUPE VERRE PRIMAIRE 210 [T ! VERRE MATERNELLE PICCOLO 1%
PELLE INOX CARREE PLATE 2

BOL SALADE MATERNELLE %0 SETITES CUILLERES 207 VERRE PRIMAIRE LOLA 165

BRAISIERE 36CM 1 PIC VITE 1

ICASSEROLE INOX 4 PICHET A EAU INOX 27

CHINOIS ETAMINE 1 PICHET A EAU POLYPRO 3

CHINOIS ETAMINE 1 PINCE DE SERVICE 10

COUPE CEUF QUARTIER 1 PINCEAU 4

(COUPE GEUF RONDELLE 1 Etﬁ?:JNEOPXA(T)SZiE'E i‘

COUPE POMME L PLAT ROND INOX 1

COUTEAU A JAMBON 1 PLATEAU PRIMAIRE 175

COUTEAU CHEF 5 PLATEAUX ANCIENS PRIMAIRE 38

COUTEAU CORNICHON 1 PLATEAUX MATERNELLE 101

COUTEAUX 258 PLATEAUX POUR ECHELLE CONDITIONNEMENT 108

COUVERCLE FAITOUT 36 CM 1 POELE 2

o elior @



INVENTAIRE

DE LA VAISSELLE ET PETIT MATERIEL AU 31 DECEMBRE 2023

INVENTAIRE VAISSELLE ET MATERIEL SUR DSP au 31 decembre

NOMBRE

2023 NOMBRE
COUVERCLE GN1 INOX 12
NOMBRE ICOUVERCLE GN1 INOX AVEC JOINT 4
ANCIENNE ASSIETTE PRIMAIRE 57 [COUVERCLE GN1/2 INOX 8 POUBELLE DE TABLE MATERNELLE 13
ANCIENNE ASSIETTE MATERNELLE 97 COUVERCLE MARMITTE INOX 2 .
IASSIETTE ENTRE FOYER 40 ICOUVERCLE POLYPRO GN1 7 RAMEQUIN ENTREE ROND
[ASSIETTE ENTREE 25 [COUVERCLE POLYPRO GN1/3 34 ™
ASSIETTE PLATE PRIMAIRE 202 ICOUVERCLE POLYPRO LUMICENE GN1/2 3 RAMEQUIN RECTANGULAIRE
ICUILLERE A SOUPE 231
ASSIETTE PRIMAIRE 90 RAMEQUIN VERRE 200
BAC A COUVERTS PLASTIQUE 5 lCUL DE POULE INOX 5
BAC GN1 PERFORE INOX 10 CM 3 ECHELLE 4 RAVIER A DESSERT 147
BAC GN1 PERFORE INOX 15 CM 9 ECONOME 5
BAC GN1 PERFORE INOX 5 CM 5 EcUMOIR 10 RAVIER A FROMAGE 111
BAC GN1/2 INOX 8 ESSOREUSE MANELLE 1 7
BAC GN1/2 INOX AVEC JOINT 3 FAITOUT 36 CM 1 RAVIER POLYPRO HAUT DESSERT
BAC PLYPRO GN1/3 35 FOUET 6 S
BAC POLYPRO FRUIT GRAND 12 FOURCHETTES 268 SALADIER ROND VERRE
BAC POLYPRO FRUIT PETIT 6 FUSIL 3 SOUS TASSE ASSIETTE ENTREE 140
BAC POLYPRO LUMICENE GN1 8 GRILLE FOUR 0
BAC POLYPRO LUMICENE GN1/2 2 LOUCHE 3 SPATULE 4
BACS GN1 INOX 10 CM 6 | OUCHE SERVICE 5 R
BACS GN1 INOX 15 CM 10 VARISE s SPATULE INOX PATISSERIE
BAcs ot Ioxs MARMITYE INOX 2 seaTULE OMELETTE !
MOULE A CAKE 20
BOL A SOUPE MATERNELLE 129 45
L A SOUPE VERRE PRIVIATE o lOFFICES 5 TORPILLEUR INOX OVALE
BOL SALADE MATERNELLE 90 OUVRE BOITE MANUEL 1 VERRE MATERNELLE PICCOLO 160
SRAISIERE 3601 1 PASSOIRE ALLUMINIUM GRANDE 1
[cASSEROLE INOX 4 PASSOIRE ALLUMINIUM MOYENNE 1 VERRE PRIMAIRE LOLA 208
(CHINOIS ETAMINE 1 PELE POMME 1
[CHINOIS ETAMINE 1 PELLE INOX CARREE PLATE 4
|COUPE CEUF QUARTIER 1 PETITES CUILLERES 207
ICOUPE CEUF RONDELLE 1 PIC VITE 1
ICOUPE POMME 1 PICHET A EAU INOX 27
lcouTEAU A JAMBON 1 PICHET A EAU POLYPRO 3
lCOUTEAU CHEF 5 PINCE DE SERVICE 10
[COUTEAU CORNICHON 1 PINCEAU 4
lcouTeEAUX 258 PLAQUE PATISSERIE 3
[COUVERCLE FAITOUT 36 CM 1 PLAT INOX OVALE 1
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ETAT DES LIEUX DES LOCAUX

DE AU 1ER SEPTEMBRE 2023 ET AU 31 DECEMBRE 2023

TRAVAUX A
E 1 2023 E 1/12/202
TAT AU 01/09/2023 ETAT AU 31/12/2023 ENVISAGER
TGBT BON ETAT BON ETAT
BON ETAT probleme BON ETAT probleme .
VESTIAIRE HOMME thermostat douche thermostat douche voir a remplacer
VESTIAIRE FEMME BON ETAT BON ETAT
SANITAIRE PERSONNEL BON ETAT BON ETAT
PRODUCTION CHAUDE BON ETAT BON ETAT
PRODUCTION FROIDE BON ETAT BON ETAT
CHAMBRE BOF BON ETAT BON ETAT
CHAMBRE CTV BON ETAT BON ETAT
CHAMBRE LEGUME BON ETAT BON ETAT
LOCAL DECHETS BON ETAT manque grille BON ETAT
extraction
SALLE EXPORT BON ETAT BON ETAT
CONDITIONNEMENT VAISSELLE BON ETAT BON ETAT
DEBOITAGE BON ETAT BON ETAT
ZONE SELF BON ETAT BON ETAT carreaux a remplacer
fendus
LOCAL PLONGE MANUELLE BON ETAT BON ETAT
LOCAL PLONGE AUTOMATIQUE BON ETAT BON ETAT
SALLE SELF BON ETAT BON ETAT prévoir peinture sur les

murs entrée convives

SANITAIRE GARCON

BON ETAT petit probleme|
de chasse d'eau sur les

plafond a refaire suite a

Travaux plafond a
effectuer sur vacances

. une fuite .
urinoires d'hiver
SANITAIRE FILLE BON ETAT BON ETAT
LOCAL MENAGE BON ETAT BON ETAT
LOCAL STOCKAGE PRODUITS
ENTRETIENS BON ETAT BON ETAT
LOCAL RESERVE BON ETAT BON ETAT

LOCAL CHAUFFERIE

pas de révion faite avant

septembre par la Mairie,

probleme mise en route
de la chaufferie

Maintenance faite
durant la période par la
société Dalkia pris en
charge par la Mairie

Installation individuelle de
coupure de commandes
des circulateurs de
chauffage

ZONE QUAI RECEPTION

BON ETAT

BON ETAT

89
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ACTIONS DE SENSIBILISATION PROPOSEES

REMARQUE ACTION PROPOSEE

BEAUCOUP DE GRAVIERS SONT TRANSPORTES DEVANT LA DEMANDER AU SERVICE TECHNIQUE DE LA VILLE
GRILLE DE SORTIE ET ENTREE DU RESTAURANT EXTERIEUR D’ENVISAGER UN BALAYAGE 1 / SEMAINE

PARKING DEVANT LE QUAI DE LIVRAISON ENVAHI PAR ENDROITS| DEMANDER AU SERVICE TECHNIQUE DE LA VILLE
PAR DES HAUTES HERBES UN DEHESERBAGE SI NESSECAIRE

LES ELEVES CM1 ET CM2 N’ONT PAS LA POSSIBILITE DE SE PERMUTER LE PASSAGE DES CM1 CM2 AVEC LES
RESERVIR EN FIN DE SERVICE. CE1 CE2 SUR LE DEUXIEME SERVICE

FAIRE UNE ETUDE ACOUSTIQUE POUR METTRE EN
BEAUCOUP DE BRUITS DURANT LE REPAS SUR LE REFECTOIRE PLACE DES PANNEAUX AFIN DE REDUIRE LA
NUISANCE SONORE

TEMPERATURE TRES ELEVEE LORS DE LA PERIODE ESTIVALE DANS DEMANDER L'INSTALLATION DE LA
LE REFECTOIRE CLIMATISATION DANS LE REFECTOIRE

La mairie demande la possibilité de passer de 5 jours ouvrés a 3 jours ouvrés pour les réservations
sur I'application Apptable

o elior @
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QUANTITE DE DENREES ACHETEES

Focus sur l'article 24

L'article 24 de la loi EGALIM impose a la
restauration collective publique!! d'offrir, &
compter de 2022, au moins 50% de produits
durables OU sous signes d'origine ou de
qualité dont minimum 20% de produits BIO y
compris en conversion.

Certains labels et demarches sont
officiellement reconnus (Bio & Bio en
conversion, AOP, AOC, IGP, 5TG, Label Rouge, =
produits fermiers », Region ultraperipherique,
Péche Durable, Certifications
environnementales niveau 2 et niveau 3 (ou
HVE), produits du commerce eguitables,
produits performants en matieére de protection
de I'environnement et de développement des
approvisionnements directs), d"autres sont

« |laissés A I'appréciation des acheteurs

en collectivité » sous réserve que les produits

+ soient issus de filieres dont les impacts
environnementaux sont integres et mieux
maitrises (Art 24-1)

» QU satisfassent de maniere equivalente, aux
exigences definies par les signes, mentions ou
certificats officiellement éligibles (Art 24-8)

elior @



NOS APPROVISIONNEMENTS

UN TABLEAU SYNTHETIQUE RESUMANT LE RESPECT D'APPROVISIONNEMENT EN RESPECTANT
LA LOI EGALIM

Restaurant de la
Ville de Cheval
PART D’ACHAT Loi Egalim Blanc Différence
Produits Durables
et Labellisés 50% 54,20% +4,20%
Dont Bio 20% 31,83% +11,83%

Durant la période allant de novembre 2023 a décembre 2023,
I'approvisionnement de fruits et légumes de saison est restreint.

o4 elior @
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QUESTIONNAIRE

Durant cette période, aucune enquéte de
satisfaction n'a été réalisée.

Une enquéte est prévue courant janvier
2024.

La période étant réduite (4 mois), nous
n'avons pas suffisamment de recul pour
proposer a la ville un bilan et des solutions
sur les difficultés rencontrées.
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ETUDE GASPILLAGE ALIMENTAIRE
DU 13/11/2023 AU 17/11/2023

184



SYNTHESE DU GASPILLAGE

Menu du 13/11/2023 au 17/11/2023

DIPA NOV.DEC23SELF4C

13 Novembre 14 Novembre 15 Novembre 16 Novembre 17 Novembre LT ~ILEE
i |Production totale (hors pain) 113,5 kg 101,0 kg 23,4 kg 124,6 kg 110,6 kg 4731 kg 04,6 kg
I"[ Retour distribution 22ka 1,6 kg 0,7 ka ka 1.8 kg 6,3kg 1.3ka
il Retour assiette 6,2 kg 4,8 kg 20kg T.2kg 85kg 28,7 kg 5 7kg
@ |Production pain T5kg 7.5kg 20kg 6.5 kg 7.5kg 31,0kg 6,2 kg
i[ Pain jeté 0.3 kg 0,2 kg 0.1kg 0.4 kg kg 1.0kg 0.2kg
X |Gaspillage total 8,7 kg 6,6 kg 28 kg 7,6 kg 10,3 kg 36,0 kg 7,.2kg
€ |Dépense MP (hors pain) 1044 48 € 3TT28€ 13645 € 500,26 € 48929 € 263T75€ 52755 €
€ |Dépense Pain 2700 2700 T20€ 2340 2700 111,60 € 2232¢€
€ |Dépense gaspillée TBI0E 2463€ 1612 € 3554 € 4556 € 198,75 € 975 €
& |Carbone total 661 k-e-co2 341 k-e-co? 102 k-e-ca2 723 k-e-co2 191 k-e-co2 2019 k-e-co2 404 k-e-co?2
& |Carbone gaspillé 49 k-e-co2 22 k-e-co2 12 k-e-co2 42 k-e-co2 18 k-e-co2 150 k-e-co2 30 k-e-co2
fah [Couverts prévus 282 282 59 291 282 1186 239
fah |Couverts réalisés 2mM 269 50 2497 259 1146 229
i[ Production gaspillée au couvert 321q 2459 56,009 25649 398qg M4dqg
£ |Dépense gaspillée au couvert 029€ 0,08€ 032€ 012€ 0,18€ 01T €
& [Carbone gaspillé au couvert 181 g-e-co2 80 g-e-co2 237 g-e-co2 141 g-e-co2 69 g-e-co2 124 g-efoo2
09 elior @




CONSOMMATION / GASPILLAGE

Production total = 504,1 kg

B Consommetion : 4621 kg
I Gaspillage: 36.0kg

~ gaspillée (7%)

Part
consommeée (93%)

100 enDr@



REPARTITION DU GASPILLAGE

Total du gaspillage :36.0 kg

B Invendus : 6.2 kg
I Rstour assiste 1 287 kg
I Fzin jete 1.0 kg

Refour assietie

Pain jeté

101 ellor@



PRODUCTION TOTALE VS GASPILLAGE

140
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Lun 13 Now Mar 14 Mow Mer 15 Nov Jeu 16 Mov Ven 17 Mov

Preduction totale (ko) W Gaspillege(kg)
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GASPILLAGE EN POURCENTAGE

0.2
0.15
0.1
0.05
0

-0.05 i { 1 T T

Lun 12 Now Mar 14 Mov Mer 15 Now Jeu 16 Nov Wen 17 Nov
- {E‘}f:fﬁcﬁfg prévus nonrézlizés M Gaspillage (%)
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COMPARAISON

Praduction ! Gaspillage [kl

Gaspillage VS Prévisions de fréquentations

Comparaison gaspillage | prévisions de friquentshons

Lun 13 Nov Mar 74 Mov Mer 15 Nov Jeu 16 Nov Ven 17 Nov

EEE Produchontotale (kg EEE Gaspllage(kg) = Couverts prévus = ouvertsréalisés

104 enQr@
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GASPILLAGE

Gaspilage au couwvert

Au couverts par jour / zone

20
B0
47.5g/ cvt

40
20

0

Lun 13 Mow Mar 14 Mov Mer 15 Nov Jeu 16 MNow WVen 17 Nov
I Rewour distribution B Retour assiette Fain jeté = Réference
21/06/2024 s elior @
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MATRICE DES RESULTATS

A
R Surproduction Surproduction
+
Portion excessive

= 125g / cvt

(141

-

o

-+ 100 g / cvt

w

o

e

= 75g [ evt

=
-~

o

g 50g [ cvt

u 3k

25e [ cvt Solte
Au top ! Portion excessive
0 5g/evt 10g/fcevt 15g/cvt 20g/cevt 25pg/cevt 30g/evt 35g/cvt 40g/[cevt 45g/cvt 50g /cvt

Retour assiette
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ETUDE GASPILLAGE ALIMENTAIRE
1‘lchlm|stes

Partenariat mis en place en novembre 2023
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VALORISATION DES DECHETS

Action mise en place de fin novembre a fin décembre

" B, g
La valorisation de vos décheﬁ
alimentai{es avec Les Alchimistes

#

Collecte des biodéchets

Nous collectons les déchets
alimentaires localement a
quelques kilométres de

nos sites.

Transform@mn en @Omp()bt
e
Nous tronsformons ces

déchets en compost. Avec 5 \
kilos de déchets

alimentaires " _»

. nous fubruquons 1 k|Io de‘ 7
'compost' A\

X Amendement et
e vegetallsatlon cle la vulle

Le compost permet d’enrichir

les sols : il est utilisé par

de nombreux particuliers et
professmnnels pour le jardinage
“eth ogrlculture urbaine.

Beaucoup de données sont manquantes

les résultats de I'études peuvent étre faussés. e “Gr ((-y



VALORISATION DES BIODECHETS

Action mise en place en décembre 2023 grace a notre partenariat av l\lchlmlstes

41 KG

DE BIODECHETS
ONT ETE
COLLECTES ET
VALORISES

Finalement c'est pas compliqué...
Un petit geste du quotidien quia
vraiment un impact local !

CELA REPRESENTE

3.8 HEURES
DEMPLOIS
LOCAUX ™ 'yt 8

a5KG

DE COMPOST ONT AINSI ETE FABRIQUES
GRACE AUX BIODECHETS COLLECTES

Cela a permis d'enrichir 47 m2 de terrain, dans le cadre
de projets de végetalisation ou d'agriculture.

47 1 ,4 kilos

de biodéchets collectés
en décembre 2023

0
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EXEMPLE DE MENUS

MENUS PROPOSES AUX MATERNELLES ET PRIMAIRES

Au menu cette semaine

Py LE JOUR DU
RERU AL EE VEGETARIEN

13 a 14 g3 o 15 . 16 17
LUNDI | nov MARDI | nov MERCREDI Nov JEUDI | Nov VENDREDI | oy
Salade verte Bio aux croiitons CEufs durs mayonnaise Bio
Sstsoevers 5O Cake emmental olives Pt Eia Salade américaine Salade de lentilles
Pilon de poulet Bio i
Pt B0 Falette de porc sauce diable Filet de lieu a l'indienne "ﬂ Cheeseburger Quiche végétale
; . : o ; 2 o ; Epinards en branche a la
Penne semi complétes Bio Carottes saveur du jardin Riz créole aux petits légumes Pommes frites e

' Fromage blanc Bio sauce fraise

FOTSZE Blanc bio

Banane Ananas Crumble aux pommes Salade de fruits
% N\ >,
#s PEche Spécialita
= o "ﬂ responsable du chef
=
: 14 { P o ,
4} | Ce menu est cuisiné par : El Scannez et découvrez la nouvelle appli APP Table

le chef KUSZELEWSKI SEBASTIEN
ek son équipe

Play

elior @

elior @
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LISTE DES ALLERGENES CONCERNANT CE MENU

Liste des 14 allergénes principaux par recette
OHONOICHOHONCHOHONONONMO)
Repas/ Plat Lait G?tlle;.eln Oeuf | Poissorl | Sulfites z'ol:"?; Cn;sstac M‘::L‘;sq Céleri | Soja Araecshid Mm;tard Sésame | Lupin
'Lundi 13 Novembre - Déjeuner
 |Salade verte Bio aux crodtons X X
T |Pilon de poulet Bio
©C |Penne semi complétes Bio X X
T |Fromage blanc Bio sauce fraise X
Mardi 14 Novembre - Déjeuner
T |Cake emmental olives X X X
T |Palette de porc sauce diable X X X X
C Carottes saveur du jardin
C
" |Mercredi 15 Novambre - Déjeuner
| CeEufs durs mayonnaise Bio X X
C |Filet de lieu & l'ndienns X X
C |Riz creole aux petits légumes X X
C
~ |Jeudi 16 Novembre - Déjeuner
T |salade américaine X X
C |Cheeseburger X X X X X
T |Pommes frites
C X X
Vendredi 17 Novembre - Déjeuner
C |Salade de lentilles
T |Quiche végétale X X X
C |Epinards en branche & la muscade X
S

12 elior @



EXEMPLE DE MENU

PROPOSE AUX PERSONNES DU FOYER

Au menu cette semaine

et LE JOUR DU
REHUAHEHE VEGETARIEN J

LUNDI 14 . (_ MARDI 3 kTl MERCREDI 15 k. EUDI o VENDREDI 17
Nov Nowv Nov ! Nov Nov
Salade verte Bio aux croltons CEufs durs mayonnaise Bio
Salage vere BI0 Cake emmental olives Fist E13 Salade américaine Salade de lentilles
Pilon de poulet Bio -
Fist 810 Palette de porc sauce diable Filet de lieu a l'indienne ,.“‘ Travers de porc au caramel Quiche végétale
x " . oo . < i = Epinards en branche a la
Penne semi complétes Bio Carottes saveur du jardin Riz créole aux petits legumes Pommes frites i
Fromagfzsplaanc Bio Assortiment de Assortiment de Assortiment de Saint-Paulin
fromages et laitages fromages et laitages fromages et laitages
Grillé aux pommes Banane Ananas Crumble aux pommes . Salade de Truits
% A »
& Pache Spécialité
nﬁ responsable @ du chef
Ce menu est cuisiné par [EI

Scannez et découvrez la nouvelle appli "Ta&b
le chef KUSZELEWSKI SEBASTIEN _
et son équipe =

apptable.elior.com & I'Ann Store -
> elior @




LISTE DES ALLERGENES CONCERNANT CE MENU

Liste des 14 allergénes principaux par recette

®® @ =@ 606 ® D O®® O ®®

Repas/Plat Lait | gne! | oeuf |Poisson | Sulfites ‘;g“q"?; Crustac | Mollusa | cgieri | soja Arohia | Mowtant | s

Lupin

Lundi 20 Novembre - Déjeuner
Potage de légumes X X

Chili con carne

Asscrtiment de fromages et laitages X

OO0

Mardi 21 Novemhre - Déjeuner

)

‘L | Carottes rapées

T [Filet de colin meuniére X X

': Boulgour pilaf X X X
T |Yaourt nature X

==

S

|Mercredi 22 Novembre - Déjeuner

T |lceberg vinaigrette orientale X
T |Emince de dinde sauce forestigre X X X
U |Jardiniére de légumes saveur orientale X X
T |Pois chiches au cumin et aux olives X
’,: Assortiment de fromages et laitages X
C X
'Jeudi 23 Novembre - Déjeuner
T |Pain de potiron sauce aneth X X X X X
T |Reétide veau
T |Poélee brocolis navets pommes de terre X X
' |Assortiment de fromages et laitages X
—
(@)
Vendredi 24 Novembre - Déjeuner
' |Chou-fleur Bio vinaigrette X X
 |Spaghetti a la bolognaise Bio X X
C Edam Bio X
=
-
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LE RAPPORT SYNTHETIQUE

DES REUNIONS TECHNIQUES DE MENUS

elior @ COMPTE RENDU DE REUNION
Date : 18/10/2023 Ville CHEVAL BLANC Compte rendu écrit par ELIOR
Participants client Participants Elior
Christine FRAgICHEVERE — Adjointe Affaires scolaires Sébastien KUSZELEWSKI — Chef gérant
Marion MIEKISIAK — Responsable Affaires scolaires _ v G
Clément CHARLIER — Parent d’éléve ghtriftf’p\'}:;;g%so'“ggﬁ_ ;e;p.‘:f‘s.ab'e @ axplaitation
CUGNET - Foyer logement atricia = Dieteticienne
- CCAS

Point global prestation

les -:
- Monsieur CHARLIER fait la remarque que les menus de début septembre pourraient étre mieux équilibrés et contenir moins de fritures
- N’ayant pas connaissance de la composition des recettes les parents s'inquiétent de la présence des allergenes
- Lasalade verte est peu consommée par les enfants

Lles +

RAS

Informations diverses

Par besoin d’efficacité au niveau des commandes les menus du 4 au 25/09 n’ont pu étre présentés et validés en commission mais les remarques de Madame
COLIN ont été prises en compte. Les menus & partir du 25/09 sont conformes au Plan Alimentaire validé dans 'Appel d’offre.

Les fiches recette et les fiches produits sont a la disposition de la Commune pour toute information complémentaire aux parents .
Les 14 allergénes a déclaration obligatoire (liste ci-jointe) sont communiqués avec les menus en Fonction des recettes qui sont proposées :
Gluten , crustacés, ceufs, arachides , poissan , soja, lait, fruits a coque , céleri , moutarde , sésame , sulfites > 10mg/kg , lupin , mollusques .

Comme indiqué contractuellement, la cuisson basse température , qui apporte une vraie valeur ajoutée , est privilégice (ex : rétis) . Elle n'est pas réalisable
pour les sautés dont [a cuisson est trés longue et le matériel n’est pas équipé pour une cuisson de nuit .

Suite a la commission , il a été décidé :
- Quelques modifications , voir menus ci-joints

Prochaine réunion : Prochaine commission le 21/11 a 14h00
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LE RAPPORT SYNTHETIQUE

DES REUNIONS TECHNIQUES DE MENUS

elior @ COMPTE RENDU DE REUNION
Date:27/11/2023 Ville CHEVAL BLANC Compte rendu écrit par ELIOR
Participants client Participants Elior

Christine FRANCHEVERE - Adjointe Affaires scolaires Sébastien KUSZELEWSKI — Chef gérant
Brigitte DUEZ - représentant la Commune Patrici Diateties
Christelle ESTABLET - représentant la Commune AR NENTEGRUPIL- Rltiticlenne
Marion MIEKISIAK - Responsable Affaires scolaires

Clément CHARLIER - Parent d’éleve

Julie DELAYE - Parent d*éléve
Marie-PIERRE CUGNET - Foyer logement

Point global prestation

Les - : beaucoup de déchets
Les +:
RAS

Informations diverses

Pouvoir identifier le « fait maison » est trés important pour tous les participants et pout les parents d'éléves . Cependant le logiciel ne permet pas
d’identifier tous les plats « maison » , Sébastien KUSZELEWSKI reste en recherche d’une soluzion .

Il est constaté heaucoup de déchets sur le restaurant de I'école Marius André alors que les enfants de La Roguette mangent beaucoup mieux et
demanderaient méme des rations plus importantes .

Madame DUEZ souhaiterait que les menus se concentrent sur les plats appréciés des enfants comme les plats complets et les desserts « maison » .
Les menus sont modifiés en ce sens.
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TABLEAU DE CORRECTION

REPONSE D’ ELIOR SUR L" AUDIT FAITE

PAR LA SOCIETE TERTIALYS

117

Tableau des corrections concernant I'audit réalisée le 071172023 sur la
Cuisine et Self du restaurant de Chewval Blanc par la sociéré TERTYALS

TERTYWALIS POUNTS RENIARCGLIES &
BECTIFIER

ALTHONS ELIOR

Le meemu die o= jowr est un menu Bio 3 4
composantes. Hommis le dessert dont les
ingredients n'ont pas & disponibles cela a
&t servi confrmement Sus enEEEeTeEn

B Farvenir lorsgu'ill y sura un changement de
produit suite 3 des problemes de livraison ow
autres, ke client sera avert en amaont par mail.

Les Affichages tant sur place que Fapplication
doiwent stre conformes & os qui est presente.

WVerfication sy=tematique de |z corformite de
=ffichage presente.

Le= idemtifications afichees de signes de
gualite et de provenance doivent Stre
respectses U risgue de se troueer en

stuation de tromperie. Le concombre Bio est
par exemple identifie sur 'application
worrerse bocal; il proserait -d'E:n:lEnEZ

Respecter et werifier |a lomlite des produits,
prevenir le foumisseur pour non respect de ks
commande sins gue le Responsable des
achats. Avertir ke dient du changement de
localite du produit regu en s diindisponibilize
o4 de non receprHion

Les affichages & Mentrés du ressaurans
[erEazements de provenznoe, animetons, 7]
doivent &tre regulisrement mis 3 jour [des
fournizseurs desonmais non refenrences
SpEErE st toujours).

Tableaw imformations sur les fournisseurs et
snimEtions 3 jour depuis les faits cons@Ees

Le= affichages obligamines doivent &tre
vicibles des comvives et des parerts.

Tablesu dex sllengenes = trabilte viande en
v des parents =t comeves 3 ertree du
Resmurant principsl, les logos picios suivant e
Mernu sont disposes sur la igne de self. Les
informations et tableauws sont remis aussi
chague semaine 3w site de livraizon [Ecole L
Roquette) sous la responsshbilite du personmel
de la mairie et benéwvoles pour affichage |3 jour

3 comipeer du 9 novembre B0Z3).

Les produits & labellizes indigues dans les
engzgements du @ndidat doivent Stre
effectivement &n place.

Produits d'entretien sco |sbellizes sur une
partie des produits, nous essoyons au misux de
respecter aves le fournisseur cethe dermnande
pour préeserver 'environnement. Mows allons
nous repprocher de o dermier. Pour autznt, il
n'existe pas de produit desinfectant Eco
Isbellize, de o= fait. les produits D10 et le Suma
chibore sinsi que le Dvausan ETHA-plus [
waporisateusr desinfectant sans rincage] ne
pourront pas Stre nemiplares

L=z mesures prices par ke conoessionnoine &n

miatitns ce i, de mesure =t de reduction des

dechets, de valorication des dechets doivent
£2re mis en place

Mows svons mis en pleos le i cinsi gue |5
walorisstion des dechets alimentaires afin de
reduire ces demiers parbe bizis de la societe
LES ALCHIMISTES & compter du 28,/11,/2023.
Ces dermiers ont pris e termps de former s les
personmels Mairie ot Ehor. Une presentation

de oetbe sociese LES &LCHIMISTES ainsi qu'une
formation ont &0s faites pour les primaires zfin
de pErer ow rmisus be i

Les personnels doivent imtegrer les bonnes
pratiques dusage rotamment de 3 cellue de

Reurion du personned le 1611 3023 pouwr
rappel sur les bonnes pratiques dusage
conoermant Mutilisston de ko osliule de

prestotion et de bonne Dhralite

- refroidizserment avec un point porbiculier sur
refroidissement. - . -
bes enregistremsaenis S benir comnoerTiant
I"'HAaCCP,
POUNTE POSITIFS
Le per I et porticipatif et sowvart La Bend, nous sllons continuer en oz sens |
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DOCUMENTS ADMINISTRATIFS

Xk Insurance

ATTESTATION D’ASSURANCE
RESPONSABILITE CIVILE

XL Insurance Company SB, 61 rue Mstislav Rostropovitch 75017 Paris, France, enregistrée au RCS de Paris
sous le numéro 419 408 927, succursale francaise de XL Insurance Company SE, une société européenne au
capital de 259 156 875 euros, domiciliée Wolfe Tone House, Wolfe Tone Street, Dublin 1D01HPS0, Irlande
sous le numéro 641686, compagnie d'assurance autorisée et contrblée par la Central Bank of Ireland
{www.centralbank.e), en sa qualité d’Apériteur ou de Société apéritrice, agissant tant pour son compte que
pour celui des autres sociétés ayant la qualité d’Assureur du contrat d'assurance visé ci-dessous, atteste que
la société suivante :

9-11 allée de I'Arche
92032 PARIS LA DEFENSE CEDEX, France

bénéficie des garanties Responsabilité Civile du contrat N° FRO0014720LI souscrit aupreés de notre société
par ELIOR GROUP SOLIDARITES et couvrant les conséquences pécuniaires de la Responsabilité Civile pouvant
lui incomber en raison des dommages causés aux tiers dans le cadre des activités garanties au contrat.

mmm:
L'engagement de l'assureur ne saurait excéder les montants ci-apres.

Les montants ci-dessous sont exprimés Tous dommages confondus ( corporels, matériels et immatériels
consécutifs ou non y compris intoxication alimentaire).

1 000 000,00 EUR par sinistre

l 000 000, 00 I:UR par sinistre et par année d'assurance

1l est précisé que les montants de garanties :

- Forment la limite des engagements de I'Assureur pour l'ensemble des réclamations imputables au
méme fait dommageable et quel que soit le nombre d'Assurés au contrat,

- Constituent, lorsque la précision en est faite, 'engagement maximum de I'"Assureur pour toutes les
réclamations formulées au cours d'une méme année d'assurance,

- S'entendent sans préjudice des autres sous-limitations telles que mentionnées au contrat.

La présente attestation est délivrée pour la période du 01/10/2023 au 30/09/2024 sous réserve des
possibilités de suspension ou de résiliation de la garantie prévue au contrat.

Sa validité, qui ne peut engager I'Assureur au-dela des termes et limites du contrat auquel elle se référe, cesse
pour les risques situés a I'étranger dés lors que ces derniers doivent étre obligatoirement souscrits aupres
d'Assureurs agréés dans la nation considérée.

Fait sous le n® 2023 /FR0O0014720L1/124799, pour valoir ce que de droit le 24/10/2023.

A

X% Insurance
XL Insurance fDrl:fan) SE, 61 rue Nsu:lnv Ro<tropmmdl 75017 Pans, F!:DCC Telephone: +33 1 56 92 80 00
secting sumvpéersse s capetal de 159 155,

Nl Inwarasce o 5 eur, dosscilée Weike Tone Hosar, Wolin Tote Stree, Dusle 3, 001 5190, Irsods souy b aumere 64168, corpepne d musrance sscrnis

Py XL SE n.mu,:uum- 61 rue Matadon Bowssepavitch 25017 Parm, France, exregistriv se 805 de Paris sous e xzmérm 419 906 927
Annnu.n—‘um I R Bradibronie (UK), 15 Harr (UK, AP Juwwts (UK}, Y- SSatsery, - Wiisse (UK, D. Palic Cheba (FRY. | ONedl 4 Srowse, 1. Rastel (8
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oodC

ENTREPRISE

ATTESTATION D’ASSURANCE

Nous soussignés MMA IARD ASSURANCES MUTUELLES - 14 Boulevard Marie et Alexandre
OYON, 72030 LE MANS CEDEX, certifions que la Société ELIOR sise Tour Egée — 9-11 Allée de
FArche — 92032 PARIS CEDEX LA DEFENSE, agissant tant pour son compte que pour le compte de
qui il appartiendra et notamment pour celul de -

ELIOR RESTAURATION FRANCE
9-11 alléo do I'Arche
92032 PARIS LA DEFENSE CEDEX

A souscrit par lintermédiaire de Willis Towers Watson France - 33/34 Qual de Dion Bouton — 92800
PUTEAUX, un contrat TOUS DOMMAGES ET PERTES D'EXPLOITATION CONSECUTIVES
numéro 127.113.527 couvrant 'ensembile des biens lui appartenant et/ou dont elle serait responsable.

Le présent contral garantit l'assuré contre tous événements el pertes d'exploitation consécutives et
particuliérement :

Incendie / Explosions / Foudre

Dégats des eaux / Fluides

Chutes d'aéronefs / Mur du son

Choc de véhicules terrestres / Fumées
Tempéte / Gréle / Poids de ia neige

Attentats / Emeutes / Mouvements Populaires
Vol

Catastrophes naturelles

Pertes de loyers

Cette attestation est établie sous réserve du paiement de la prime pour servir et valoir ce que de droit.
Elle ne peut engager les assureurs au-dela des limites, clauses et exclusions du contrat précité. Elle
st valable pour la période du 1+ Octobre 2023 au 30 Septembre 2024 sous réserve de modification
et/ou suspension el résilation des garanties.

Fait & Paris le 18 Octobre 2023

MMA LARD SA
RCS fe Mans 440 348 282
Sge soo
18 bowevard Mare et Awsandre Oyon
72030 LE MANS CEDRXY

gte”’

MMA URD Socktd anampme au copital de 537 052 268 surcs - RCE La Mans 440 D48 542
S0o0s sociaus - 14 Boulevard Marie of Aleamdre Oyen 72020 Le Mans CEDEX ) - Entresr ises rigies por e code des astarances

lior (.\
MMA IARD Assurances Mutsalies, Sockied Tassurance mutuelie & cotaations Baes — RCS Lo Mans 775 652 124 @ - e I D L
-1 e
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REFUBLICHUE FRANCAISE

MEECTION GENERALE DES FINAMCES PUBLIJUES
ATTESTATION DE REGULARITE FISCALE

Numéro de déliveance : 15244806

La sociéié désignée ci-dessous @

DENOMINATION DE LA SOCIETE :
SAS ELIOR RESTAURATION FRANCE

ADRESSE DU PRINCIPAL ETABLISSEMENT :
9 ALLEE DE L ARCHE
92400 COURBEVOIE

N SIREN : 662025196
cst en rigle aw regand des obligations fiscales swivantes ©
- Diépda des diclarations de résultats ¢t de TVA

Ceite sociéd est une socidié fille dun groupe soumis au régime de l'intégration fscale visée & Tarticle 2723 A du code général
des impdts {groupe 1S) et d'un groupe de consolidation du patement de la taxe sur la valewr ajooite {TWA) visbe 4 Farmiele 1693
ter du code géndral des impdis {groupe TVA )L

L'impdit sur les sociétés dil sur le résuliat d'ensemble do growpe 15 est versé par la société mére dont les coondonndes figurent
ci-dessous |

Dénomination de la sociéte mére :

ELIOR GROUP

Adresse de Ia société mére :

9 ALLEE DE L'ARCHE

92400 COURBEVOIE

La TVA due sur be réaultat densemble du groupe TV A ¢st versée par la socibté msbre doat les coordonnées figurent ci-dessous
Dénomination de la société mére @

ELIOR PARTICIPATIONS

Adresse de s société mére :

9 ALLEE DE L'ARCHE

2400 COURBEVOIE

Dz lors, pour justifier de la régularité de sa sieation fscale, la socaéié fille doit joindre 4 ba présente atestation celle justifiant
du paicment de I'impdt sur kes socideés ef de la TV A augmenté des éventuetles pénalités v afférent foumnic par la {ou les)
société(s) mine.

Diate de déllveance @ le 067112023

Service geslionnaire :
DIRECTION DES GRANDES ENTREPRISES
EQUIPE IFU I
& RUE COURTOLS
93505 PANTIN CEDEX
LMMelV %h-E8h
TEL 0149911310
IFU1-DGE@ DGFIP FINANCES GOUV_FR

MINISTERE DR L'ACTION

BY DEF COMFTES FUBLICE e I i D r @



DIRECTION REGIONALE ELIOR

Une direction régionale a vos cotés

Nos chiffres-clés

b & B

47 300 144 747 76 M€

Couverts /jour restaurants colaborateurs de chiffre
d'affaires

ANTIBES
MARSEILLE @ 5

Direction Régionale PACA a Marseille

+ 1 Agence a Antibes

122 ellor@



ORGANIGRAMME DE LA DIRECTION REGION

LEGENDE

Lien hiérarchique

Lien fonctionnel

« FONCTIONS SUPPORTS »

Rémi FLORIT
Directeur Régional
06.88.38.41.85

Sophie ESPINOSA
Assistante d’Agence

06.62.59.48.56

Carlos MACEIRA
Resp. de Facturation
04.96.17.36.32

Céline EYRAUD
Contrdleur de Gestion
07.64.37.39.18

Catherine KRIEF
Référente Régionale Hygiene

Vincianne LAMPRAI
Assistante de Direction
04.96.17.36.53

Hugues LANGLOIS
Resp. Régional Achats
06.70.75.78.98

Michel MESCATULLO
Directeur Relation et Expérience
Client (Enseignement)

06.83.40.48.62

Félix CORREDERA
DirecteurRelation et Expérience
Client (Médico-Social)
06.83.40.48.62

Aurélie KALWODA
Directeur Relation et Expérience
Client (Entreprise)

06.87.31.93.50

Isabelle GARNIER
DRH
06.59.71.60.35

Sophie MARLIO
Gestionnaire RH
(partagé avecla DR Toulouse)

Guillaume PLASSE
Respons. Sécurité

06.67.77.31.46 06.08.71.84.68
S GIRAUD Thierry FESQUET
P Agnesl N 2 Resp. Opérationnel Déploiement &
Référente Régionale Hygiéne .
. e . 06.69.22.75.81 Innovation
« PERIMETRE OPERATIONNEL » = 07.65.1756.61
]
N I
Amanda BOITARD Mickael DUHAMEL | | Stéphane LAMIRE | | Ludovic LE BESCOND Annabelle PUAU AlexandraAMAR | | Michel GIROUDIERE Julien GOUSSOT Claude LOPEZ Vincent MENARDO
Respons. de Secteur Resp. Opér. Gd Compte Directeur d’Exploit. Respons. de Secteur Respons. de Secteur Respons. de Secteur || Respons. de Secteur Respons. de Secteur Respons. de Secteur Respons. de Secteur
06.59.34.08.96 06.11.45.99.07 06.31.52.59.59 06.98.60.74.32 06.62.32.96.48 06.85.54.75.13 06.80.08.52.38 06.79.83.70.40 06.73.30.07.59 07.62.60.91.71

Frédéric MOREAU
Resp. d’Exploit.
06.59.54.28.60

Sébastien RUBIO

Nicolas LIGNON Laetitia TEMMAR | | Christophe APALOO-KINGSLOVE
Resp. d’Exploit../ Réf. Prim’Appro Resp. d’Exploit. Resp. d‘Exploit.
06.09.79.51.17 07.62.88.57.31 06.03.63.24.78

Resp. d’Exploit.
06.10.07.63.25

Tania PEYSSON
Assistante d’Exploit.
06.59.71.36.83

1

23

elior @




Merci pour votre attention

Rémi FLORIT
Directeur Régional PACA
remi.florit@elior.fr

Julien GOUSSOT
Responsable de Secteur
julien.goussot@elior.fr

Christophe APALOO-KINGSLOVE
Responsable d’Exploitations
christophe.kingslove@elior.fr

Sébastien KUSZELEWSKI
Chef Gérant
sebastien,.kuszelewski@eli

elior @

L'appétit du mieux
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ANNEXES |
RAPPORT D’ACTIVITE |

de Septembre 2023 ,
a Décembre 2023

DSP / PN
CHEVAL BLANC /
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ANNEXE 1 :
FICHES INVENTAIRES ELIOR

ANNEXE 2 :
LES RAPPORTS PREVENTIFS ET CURATIFS DE LA MAINTENANCE

ANNEXE 3 :
RAPPORTS ANALYSES PRELEVEMENTS PRODUITS FINIS

ANNEXE 4 :
CERTIFICAT DE PASSAGE DES CONTROLES REALISES



ANNEXE 1 :

FICHES INVENTAIRES




FICHE INVENTAIRE BIENS DE RETOURS

CUISINE CENTRALE Date de réalisation : 01/09/2023
Date d'édition :
. R . Date Observation OU TRAVAUX A

Zone Equipement Modele Marque Qté e Etat PREVOIR
E;:ﬂ::m" ARMOIRE NEGATIVE N°9673 |[RE71FF ELECTROLUX 1 | 10/2021 EU
production o
it ARMOIRE POSITIVE N°9671  [RE71FN ELECTROLUX 1 | 102020 EU
production CELLULE REFROIDISSEMENT -
o e N9672 MX30-15 AEC FRIGINOX 1 | 10/2018 EU
production ARMOIRE MAINTIEN
chaude TEMPERATURE N°9664 TECHNOCHAUD | 1 | 10/2016 EU
production N
o o FOUR 10 NIVEAUN°9663  |AOS101EKAL ELECTROLUX 1 | 102021 EU KIT AMPOULE A CHANGER
E;:ﬂ:cetm" ADOUCISSEUR BRITA 1 | 10/2016 EU CARTOUCHE A CHANGER
production FOUR CHEF TOP 10 NIVEAU . )
it 9662 XCVC-1011-EPRM UNOX 1 | 1002021 s
Z::ﬂ::m" SAUTEUSE GAZ N°9660 1312A51696 ROSINOX 1 | 10/2021 s
':;gﬂ:‘etm" SAUTEUSE GAZ N°9661 1312A51696 ROSINOX 1 | 1072021 S
production ELEMENT 2 FEUX + PLAQUE
o o A7 N9650 PCF25G+2FND 107/PL  |FRANSTAL 1 | 102021 s
production ELEMENT BAC DE SALLAGE
it 9665 BSAFVSC/PLF9 ROSINOX 1 | 1072021 s
5;‘;3:2"“ FRITEUSE N ° 9665 FR15EHPSSREVEL/PL ROSINOX 1 | 102021 s
z::ﬂ::m" FRITEUSE N ° 9667 FR15EHPSSREVEL/PL ROSINOX 1 | 10/2021 s
production ROBOT COUPE R3 3000 N R3D 3000 ROBOT COUPE 1 10/2021 S
chaude 9670
production ARMOIRE DE STERILISATION FRANSTAL
chaude N° 9669 SILVER ! 10/2021 S
production ROBOT MELANGEUR XBM 20
it N° 9674 XBM 205 ELECTROLUX 1 | 1072021 S
deboitage 5952709REUSE FRANSTALN FRANSTAL 1 | 102021 s

CHAMBRE FROIDE NEGATIVE RESISTANCE EVAPORATEUR
stockage N°0646 DREYER 1 10/2021 S DEFECTUEUSE

CHAMBRE FROIDE POSITIVE
stockage SAS N°9647 DREYER 1 10/2021 S

CHAMBRE FROIDE POSITIVE
stockage BOF N°9648 DREYER 1 10/2021 S

CHAMBRE FROIDE POSITIVE
stockage FRUITS ET LEGUMES. N°9659 DREYER 1 | 102021 S

4

elior @



FICHE INVENTAIRE BIENS DE RETOURS

CUISINE CENTRALE Date de réalisation:  01/09/2023
Date d'édition :
Date Observation OU TRAVAUX A
Zone Equipement Modele Marque Qté |acquisitio Etat
n PREVOIR
production froide [LOCAL REFRIGERE N °9678 MAESTERCELLA 1 10/2021 S
. . ARMOIRE FROIDE A CHARIOT
production froide > PORTE N° 9677 1 10/2021 S
production froide [TRANCHEUR N °9675 1 Vv
GPR 350 FURNOTEL 10/2015
production froide |1 CL 50 ROBOT COUPE N° 9676 1 S
CL50E2V ROBOT COUPE 10/2021
MACHINE A LAVER VAISSELLE 1 S
. a avancement N°9634
laverie ACR11 COMENDA 10/2021
laverie IADOUSCISSEUR N° 9645 VC4600MECH CTA 1 10/2021 S
CHARIOT CHAUFFE ASSIETTE N
N 1 S
self 9642 574836|BLANCO 10/2021
CHARIOT CHAUFFE ASSIETTE N
o 1 S
self 9643 574836/BLANCO 10/2021
CHARIOT CHAUFFE ASSIETTE N
N 1 NEUF
self 9644 574836/BLANCO 10/2021
MEUBLE BAIN MARIE 4 BACS
. 1 EU
self N°9635 KFN83EGBP15PABLPIA FRANSTAL 10/2021
MEUBLE VITRO CERAMIQUE
self 1GN2/1 N°9636 KFN83EGVCIOPASCOLPIA FRANSTAL 1 10/2021 EU
MEUBLE REFSRIGERE SUR BAIE
self LIBRE N°9637 KFN83EGPR15PASCOLB FRANSTAL 1 10/2021 EU
MEUBLE REF5RIGERE SUR BAIE
self LIBRE N°9638 KFN83EGPR15PASCOLB FARNSTAL 1 10/2021 EU
self TRANCHEUR A PAIN N°9641  [TP 180 ROBOT COUPE 1 10/2017 EU CHANGER LAME USAGEE
THERMOSTA AGITATEUR
FONTAINE A EAU N°9639 84AG121000 EDAFIM 1 10/2021 EU CARTOUCHE DETARTRAGE
self DESINFECTION
o CARTOUCHE DETARTRAGE
self FONTAINE A EAU N°9640 84AG121000 EDAFIM 1 10/2021 EU DESINFECTION

02/06/2024 5 elior (@



FICHE INVENTAIRE BIENS DE RETOURS

CUISINE CENTRALE Date de réalisation : 01/09/2023
Date d'édition :
. n . Date Observation OU TRAVAUX A
Zone Equipement Modele Marque Qté Brqanion Etat PREVOIR

foyer ARMOIRE POSITIVE 1 10/2016 v PREVOIR REMPLACEMENT
roquette BAIN MARIE ROULANT 1 10/2021

MEUBLE BAIN MARIE 3 BACS
foyer (GN1/1 A AEAU 1 10/2016 EU

CHAMBRE POSITIVE LOCAL
local dechets POUBELLE N°9680 MASTERCELLA 1 10/2021 S
local dechets DESINCTISEUR N°9652 IBRFX 20 IN FRANSTAL 1 10/2021 HS HORS SERVICE a été remplacé
local dechets DESINCTISEUR N°9652 CAPTEURE 30 INS CAPTEURE 1 10/2021 S
laverie CENTRALE DE DESINFECTION FRANSTAL 1 10/2021 S

N°9653
self DESINCTISEUR N°9650 CAPTEURE 30 INS ICAPTEURE 1 10/2021 S
self DESINCTISEUR N°9651 CAPTEURE 30 INS ICAPTEURE 1 10/2021 S
laverie CENTRALE DE DESINFECTION
conditionnement [N°9654 FRANSTAL ! 10/2021 EU
reception CENTRALE DE DESINFECTION FRANSTAL 1 10/2021 EU

N°9655
stockage CENTRALE DE DESINFECTION FRANSTAL 1 10/2021 EU

N°9656
local dechets EEQN;S;\LE DE DESINFECTION FRANSTAL 1 10/2021 EU
production CENTRALE DE DESINFECTION
chaude N°9658 FRANSTAL 1 10/2021 EU

BOITIER ALARME NON RELIE
bureau AU TELEPHONE 1 10/2021 EU EN ATTENTE DE CONTRAT
preparation froide|ROBOT KITCHENAID KITCHEN 1 10/2015 EU
deboitage OUVRE BOITE MANUEL 1 10/2021 EU
reception BALANCE B3C S 601 SERENITE 1 10/2021 EU
production BALANCE DHAUS 11 DHAUS 1 10/2015 EU
chaude
preparation MIXER DYNAMIC 1 | 10/2015 v
chaude
self MICRO ONDES P 1100C CODIGEL 1 10/2021 EU
self REFRIGERATEUR PAI BEKO 1 10/2020 EU
Signature _ _ Signature
Pour la Ville de CHEVAL BLANC, . . Pour le délégataire Elior,

i i KUSZELEWSKI SEBASTIEN
BE - Bon Etat
S- Satisfaisant
EU - Etat d'Usage l . _",
02/06/204 B Déguas ; elior @

V - Vétuste
HS- Hors service retiré



FICHE INVENTAIRE BIENS DE REPRISES

CUISINE CENTRALE Date de réalisation : 01/09/2023
Date d'édition :
. s ; Date Observation OU TRAVAUX A
Zone Equipement Modele Marque Qté e Etat PREVOIR
. Signature
Signature Pour le délégataire Elior,

Pour la Ville de CHEVAL BLANC,

BE - Bon Etat

S- Satisfaisant
EU - Etat
d'Usage

D- Dégradé
V - Vétuste

HS- Hors service retiré

02/06/2024

KUSZELEWSKI SEBASTIEN

elior @



02/06/2024

FICHE INVENTAIRE BIENS PROPRES

CUISINE CENTRALE Date de réalisation : 01/09/2023
Date d'édition :
. s . Date Observation OU TRAVAUX A
Zone Equipement Modele Marque Qté R eI Etat PREVOIR
. Signature
Slgnature Pour le délégataire Elior,
Pour la Ville de CHEVAL BLANC,
KUSZELEWSKI SEBASTIEN

BE - Bon Etat

S- Satisfaisant
EU - Etat d'Usage
D- Dégradé

V - Vétuste

HS- Hors service retiré

elior @



02/06/2024

Inventaire au 31/12/2023 des
biens désignés au contrat
comme biens de retour et de
reprise du service

elior @
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FICHE INVENTAIRE BIENS DE RETOUR

CUISINE CENTRALE Date de réalisation : 31/12/2023
Date d'édition :
. R . Date Observation OU TRAVAUX A

Zone Equipement Modele Marque Qté e Etat PREVOIR
E;:ﬂ::m" ARMOIRE NEGATIVE N°9673 |[RE71FF ELECTROLUX 1 | 1072021 EU
production o
it ARMOIRE POSITIVE N°9671  [RE71FN ELECTROLUX 1 | 102020 EU
production CELLULE REFROIDISSEMENT -
o e N9672 MX30-15 AEC FRIGINOX 1 | 1072018 EU
production ARMOIRE MAINTIEN
chaude TEMPERATURE N°9664 TECHNOCHAUD | 1 | 10/2016 EU
production N
o o FOUR 10 NIVEAUN°9663  |AOS101EKAL ELECTROLUX 1 | 102021 EU KIT AMPOULE A CHANGER
E;:ﬂ:cetm" ADOUCISSEUR BRITA 1 | 10/2016 EU CARTOUCHE A CHANGER
production FOUR CHEF TOP 10 NIVEAU . )
it 9662 XCVC-1011-EPRM UNOX 1 | 1002021 s
Z::ﬂ::m" SAUTEUSE GAZ N°9660 1312A51696 ROSINOX 1 | 10/2021 s
':;gﬂ:‘etm" SAUTEUSE GAZ N°9661 1312A51696 ROSINOX 1 | 1072021 S
production ELEMENT 2 FEUX + PLAQUE
o o A7 N9650 PCF25G+2FND 107/PL  |FRANSTAL 1 | 102021 s
production ELEMENT BAC DE SALLAGE
it 9665 BSAFVSC/PLF9 ROSINOX 1 | 1072021 s
5;‘;3:2"“ FRITEUSE N ° 9665 FR15EHPSSREVEL/PL ROSINOX 1 | 102021 s
z::ﬂ::m" FRITEUSE N ° 9667 FR15EHPSSREVEL/PL ROSINOX 1 | 10/2021 s
production ROBOT COUPE R3 3000 N R3D 3000 ROBOT COUPE 1 10/2021 S
chaude 9670
production ARMOIRE DE STERILISATION FRANSTAL
chaude N° 9669 SILVER ! 10/2021 S
production ROBOT MELANGEUR XBM 20
it N° 9674 XBM 205 ELECTROLUX 1 | 1072021 S
deboitage 5952709REUSE FRANSTALN FRANSTAL 1 | 102021 s

CHAMBRE FROIDE NEGATIVE RESISTANCE EVAPORATEUR
stockage N°0646 DREYER 1 10/2021 S DEFECTUEUSE

CHAMBRE FROIDE POSITIVE
stockage SAS N°9647 DREYER 1 10/2021 S

CHAMBRE FROIDE POSITIVE
stockage BOF N°9648 DREYER 1 10/2021 S

CHAMBRE FROIDE POSITIVE
stockage FRUITS ET LEGUMES. N°9659 DREYER 1 | 102021 S

10

elior @



FICHE INVENTAIRE BIENS DE RETOUR

CUISINE CENTRALE Date de réalisation:  31/12/2023
Date d'édition :
Date Observation OU TRAVAUX A
Zone Equipement Modele Marque Qté |acquisitio Etat
n PREVOIR
production froide [LOCAL REFRIGERE N °9678 MAESTERCELLA 1 10/2021 S
. . ARMOIRE FROIDE A CHARIOT
production froide > PORTE N° 9677 1 10/2021 S
production froide [TRANCHEUR N °9675 1 Vv
GPR 350 FURNOTEL 10/2015
production froide |1 CL 50 ROBOT COUPE N° 9676 1 S
CL50E2V ROBOT COUPE 10/2021
MACHINE A LAVER VAISSELLE 1 S
. a avancement N°9634
laverie ACR11 COMENDA 10/2021
laverie IADOUSCISSEUR N° 9645 VC4600MECH CTA 1 10/2021 S
CHARIOT CHAUFFE ASSIETTE N
N 1 S
self 9642 574836|BLANCO 10/2021
CHARIOT CHAUFFE ASSIETTE N
o 1 S
self 9643 574836/BLANCO 10/2021
CHARIOT CHAUFFE ASSIETTE N
N 1 NEUF
self 9644 574836/BLANCO 10/2021
MEUBLE BAIN MARIE 4 BACS
. 1 EU
self N°9635 KFN83EGBP15PABLPIA FRANSTAL 10/2021
MEUBLE VITRO CERAMIQUE
self 1GN2/1 N°9636 KFN83EGVCIOPASCOLPIA FRANSTAL 1 10/2021 EU
MEUBLE REFSRIGERE SUR BAIE
self LIBRE N°9637 KFN83EGPR15PASCOLB FRANSTAL 1 10/2021 EU
MEUBLE REF5RIGERE SUR BAIE
self LIBRE N°9638 KFN83EGPR15PASCOLB FARNSTAL 1 10/2021 EU
self TRANCHEUR A PAIN N°9641  [TP 180 ROBOT COUPE 1 10/2017 EU CHANGER LAME USAGEE
THERMOSTA AGITATEUR
FONTAINE A EAU N°9639 84AG121000 EDAFIM 1 10/2021 EU CARTOUCHE DETARTRAGE
self DESINFECTION
o CARTOUCHE DETARTRAGE
self FONTAINE A EAU N°9640 84AG121000 EDAFIM 1 10/2021 EU DESINFECTION

02/06/2024 11 elior (@



FICHE INVENTAIRE BIENS DE RETOUR

CUISINE CENTRALE Date de réalisation : 31/12/2023
Date d'édition :
. n . Date Observation OU TRAVAUX A
Zone Equipement Modele Marque Qté Brqanion Etat PREVOIR

foyer ARMOIRE POSITIVE 1 10/2016 v PREVOIR REMPLACEMENT
roquette BAIN MARIE ROULANT 1 10/2021

MEUBLE BAIN MARIE 3 BACS
foyer (GN1/1 A AEAU 1 10/2016 EU

CHAMBRE POSITIVE LOCAL
local dechets POUBELLE N°9680 MASTERCELLA 1 10/2021 S
local dechets DESINCTISEUR N°9652 IBRFX 20 IN FRANSTAL 1 10/2021 HS HORS SERVICE a été remplacé
local dechets DESINCTISEUR N°9652 CAPTEURE 30 INS CAPTEURE 1 10/2021 S
laverie CENTRALE DE DESINFECTION FRANSTAL 1 10/2021 S

N°9653
self DESINCTISEUR N°9650 CAPTEURE 30 INS ICAPTEURE 1 10/2021 S
self DESINCTISEUR N°9651 CAPTEURE 30 INS ICAPTEURE 1 10/2021 S
laverie CENTRALE DE DESINFECTION
conditionnement [N°9654 FRANSTAL ! 10/2021 EU
reception CENTRALE DE DESINFECTION FRANSTAL 1 10/2021 EU

N°9655
stockage CENTRALE DE DESINFECTION FRANSTAL 1 10/2021 EU

N°9656
local dechets EEQN;S;\LE DE DESINFECTION FRANSTAL 1 10/2021 EU
production CENTRALE DE DESINFECTION
chaude N°9658 FRANSTAL 1 10/2021 EU

BOITIER ALARME NON RELIE
bureau AU TELEPHONE 1 10/2021 EU EN ATTENTE DE CONTRAT
preparation froide|ROBOT KITCHENAID KITCHEN 1 10/2015 EU
deboitage OUVRE BOITE MANUEL 1 10/2021 EU
reception BALANCE B3C S 601 SERENITE 1 10/2021 EU
production BALANCE DHAUS 11 DHAUS 1 10/2015 EU
chaude
preparation MIXER DYNAMIC 1 | 10/2015 v
chaude
self MICRO ONDES P 1100C CODIGEL 1 10/2021 EU
self REFRIGERATEUR PAI BEKO 1 10/2020 EU
Signature _ _ Signature
Pour la Ville de CHEVAL BLANC, . . Pour le délégataire Elior,

i i KUSZELEWSKI SEBASTIEN
BE - Bon Etat
S- Satisfaisant
EU - Etat d'Usage l . _",
02/06/2004 - Déguade - elior @

V - Vétuste
HS- Hors service retiré



FICHE INVENTAIRE BIENS DE REPRISE

CUISINE CENTRALE Date de réalisation : 31/12/2023
Date d'édition :
. . . Date Observation OU TRAVAUX A
Zone Equipement Modele Marque Qté e Etat PREVOIR
. Signature
Signature

Pour la Ville de CHEVAL BLANC,

BE - Bon Etat

S- Satisfaisant
EU - Etat
d'Usage

D- Dégradé
V - Vétuste

HS- Hors service retiré

02/06/2024

13

Pour le délégataire Elior,

KUSZELEWSKI SEBASTIEN

elior @



02/06/2024

FICHE INVENTAIRE BIENS PROPRES

CUISINE CENTRALE Date de réalisation : 31/12/2023
Date d'édition :
. s . Date Observation OU TRAVAUX A
Zone Equipement Modele Marque Qté R eI Etat PREVOIR
. Signature
Slgnature Pour le délégataire Elior,
Pour la Ville de CHEVAL BLANC,
KUSZELEWSKI SEBASTIEN

BE - Bon Etat

S- Satisfaisant
EU - Etat d'Usage
D- Dégradé

V - Vétuste

HS- Hors service retiré

14
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ANNEXE 2 :

LES RAPPORTS PREVENTIFS ET CURATIFS DE LA
MAINTENANCE




TABLEAU CURATIF DU PRESTATAIRE
—DALKIA

CONCERNANT LA CHAUFFERIE PRISE EN CHARGE PAR LA VILLE

| S e o
e ! | | 2,2,
zmﬁﬁﬁf 17/10/2023 CANTINE CENTRALE czs1zzeeu 184,98¢ (GX12454438{KUSZELEWSK[24/10/2023009/02/2024{19/02/2024] 0K
REMPLACEMENT
Jéﬁﬂ;&r{ 18/10/2023 CANTINE CENTRALE s 1715176' 85338¢ GX1253369H{KUSZELEWSK[24/10/2023009/02/2024{19/02/2024]  OK
F CONDENSATS
:;me 20/11/2023 CANTINE CENTRALE czaziszss- 386,13¢ KUSZELEWSK
?jﬁ;ﬁimw 20/12/2023 CANTINE CENTRALE C231i8223- 78693 enzss'zssx\xuszamvsmwozmzmos/ozmzms/oz/zoza oK
;i:ﬁlfoﬂ“ngzmmoza‘ CANTINE CENTRALE cmiwss- 72582 exz29n45x\xuszsmvsmras/oz/zozv1oa/oz/zoza,lze/oz/zozal o

Chaufferie hors d'usage au 01/09/2023
Entretien non effectué avant AO

6 elicr@



Analyse de |'évolution genérale des ouvrages et du gros matérie

g e
~ wdalkia

GROUPE €DF

LA CHAUFFERIE

LEPORTING SITE: CHEVAL BLANC - GROUPE SCOLAIRE M ANDRE -
CANTINE CENTALE

Sectaur: JM. FONT - XAVIER MODRES mmm Gote D DOYTBGA-D0
- HiOi

Preuctien: OU |
T iecneioe P Disaributian: NOM

Date de prise an charge: 15491/2023

Emt: Mouveau

Decumant PEC remis: © Eim FEC:

IEMZ023 - Fuln raooond

alion: e
- Abssnce Tevaciaton poLr AdGnRger & BAloN MR
195 Lines

- AbsEnce SarToine 48 commande des pompes
- Catiage

NOK

S POMDES |CANAgES Sur
WAGD),
- Cable re 5ous iension 2 niveau de fa pomps de
CirEiaion FE0E Po e ParSennes o b mARE)
~ Fuie sur aconm CTA rfecnre

y 200 Baread
- Nombreuses fules gaz sube passage Ge
conirdie (Bureauy | rhalind par Méatech
récemment
~ Afmence du Schisma & princpe en chautiens
- Defaut panre 58 sur chaudsbne N2
- Thermomeaes. non acapits sur CTA
- Fas o DOE (8n afenis 48  peites dame de @
maine]

. Pas danatyys toncienneie de Minsalation
.me_:ur&gnmcummum
non {reprise pricnie SWAtoh régedation

par Dalks)
. car instaié op prés

o suT s

Dabe ARS:

Eiat ARS

TRAVALIX A
PREVOIR

e — elior @

restauration



c’gnmm CAz £ sarvice PRINCPAL CHAUFFERE e
PANCOLE En service raNGPRL CHAUFFERE Ry
POMNEES
CIRCULANGN
s
0
\,:g%&d’cw En sarvice PRINGPAL CHAUFFERE e
*
BALLON TANPON £ servce PRINCIPRL CHAUFFERE Ry
SEPARATEUR £a servce PRINCIPRL CHAUFFERE Ry
HYDRALLQUE

elior

restauration

@



ARNOSRE Enservce
COMMANDE
Cinconrmectoue En wervice PRANOPRL CHAUFFERE e
CTAREFECTOMRE En service PRaNOPR. e
VARSATEUR DE Easwrece PRANGPAL ey
VITESSE MOTELR
cla
ENSENSLE BAES En wervice PRANOPSL ROC wt Re1
ENSENBLE En wurace PRINGPRd Lock Evcingo ROC
ARNORE
ELECTROUE

ONTROLE
MEGLENENTARE}

elior

restauration

@



ALOUOSSELR 1 Ea service BON PRONCPRL ooy
f:;Mm Gaz 1 En sarnce MaLS PRONCPRL CHAUFFERE e
CTACUSNE 1 En servce BON PRONCPRL ey
VR 1 En sarnce BsoN PRONCPRL e
TASLEAL ELEC 1 £ warvce

FORCE EY

LUNEERE

Observation maintenabilité

Local

Observation

Securind

Photo secu

Obsenrvation
maintanabilitd

Photo maint.

elior

restauration
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CHALDIERE.
GAZ NS

PONES,
CIRCLLATION

CHAUFFERE

CHAUFFERE

BaLon
TAMION

CrAJFFERE

SEPARATEUR
HYDRALUGU

CHAUFFERE

COMMANGE

CHAUFFERE

cochtiatie

con

CIA
REFECTOWE

Fute st topmsene
crtudaben

WAREATEUR
CE VITESSE
MOTELR CTA

ENSEWBLE
BAES

elior

restauration
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EXSENBLE
ASONORE
ELECTIOUE
{HORS

CONTROLE
REGLENENTA!
RE)

CHAUDERE
Carwz

CHAUFFERE

Adurree M08 Efvecr
Module dexierdecn 1

CTaCuIsNE

TAbLEAL
ELEC FORCE
ETLUMERE

elior

restauration
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CONFORME

4 ]
& -
%~ dalkia

Rapport d'intervention préventif
ELEC - Armoire/thermo

Site: CHEVAL BLANC - GROUPE SCOLAIRE M ANDRE - CANTINE CENTALE

Adresse postale : 195 RUE DES ECOLES GROUPE SCOLAIRE MARIUS ANDRE 84460
CHEVAL BLANC
Releve de fonctionnement \\
Date d'intervention : 06/11/2023
MNom du technicien : POULIQUEN Laurent

Opérations réalisées : {4) Controle armoire + thermegraphie

[z] Réaliser un contrdle visuel de I'état général du tablean
[x] Contraler le fonctionnement
[x] Contrdler les signalisations et les reports d'alarmes
[x] Controler |'alimentation
[x] Réaliser une anabyse thermographique
[x] Dépoussiérer et resserrer éventmellement les connexions

Réserve: mon

Commentaire Réserve:

Message du technicien : Voir rapport

i
\

'
\

Signatures

Affaire suivie par IM. FONT

e Tasgigry 59250 Samt-André.Lex Lilly

elior

restauration
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CONFORME

L :
& S dalkia
GROUPE @DF
Rapport d'intervention préventif

CVC - RAMONAGE

Site : CHEVAL BLANC - GROUPE S5COLAIRE M ANDRE - CANTINE CENTALE
Adresse postale: 195 RUE DES ECOLES GROUPE SCOLAIRE MARIUS ANDRE B4460
CHEVAL BLANC

Releve de fonctionnement *

Date d'intervention :

24/10/2023
Nom du technicien :

XAVIER MOORES
Opérations réalisées : [A) *Entretien ramonage [*Attestation réglementaire)

[x] Ramonage du conduit de fumées, du carneau ot de la chaudiére
Réserve: oul

Commentaire Réserve: Les 2 pompes de charges primaire sont connecte oar des wagons. Mo

Message du technicien : Changement kit d'allumage %2 nettoyage foyer/echangsur

controle vacuite et étanchéité gaz .olunettoyage ballon tampon ecs /changement de joint Signatures

Affaire suivie par [M. FONT

elior @

restauration



Dual Camara

RATSWESI B RSB SLTAYY

elior @
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CONFORME
] "
& -
%~ dalkia

Rapport d'intervention préventif
CONTROLE BLOC DE SECOURS

Site : CHEVAL BLANC - GROUPE SCOLAIRE M ANDRE - CANTINE CENTALE

Adresse postale : 195 RUE DES ECOLES GROUPE SCOLAIRE MARIUS ANDRE 84460
CHEVAL BLANC

Releveé de fonctionnement

Date d’intervention : 16/10,/2023
Nom du technicien : POULIQUEN Laurent
Opérations réalisées :
[=] Vérifier que le témoin de charge est allumé en présénce de 'alimentation sectear
{x] Proceder a la conpure de 1'alimentation secteur des blocs autonomes d'éclairage de sécurité {BAES]
[x] Vérifier I'allumage de toutes les lampes d'éclairage de sécurité
[x] Vérifier le fonctionnement de la télécommande en efectuant aver celle-ci une mise 3 ['état repos et une mise 3
I'etat de foncdonnement
[x] Vérifier conformité du délai d'allumage aprés coupure
[x} Proceder au rétablissement de I'alimentation secteur des blocs antonomes d'éclairage de sécurite [BAES).
%] Etablir un rapport de visite detaille

Réserve: non Nombre de NOK -0

Message du technicien : Installation récente rien a signaler

Liste détaillée des équipements

R Emplacemen: Modée / Batterie Diate de ETAT Oiservation Phiota
Marque supih remplacement | FINAL
1 Local tght LECRAND o oK
2 Couloir LECRAND on oK
3 Coulnir LEGRARD o oK
b Chambre froide 1 LEGRAND o 0K
5 Diéboitage LECRAND o 0K
] Cuisme LEGCRARD oul i
T Laerie LEGRARD o oK
B Laveria LECRARD ot 0K

elior

restauration

@



9 Vaisselle LEGRANRD om Ox
10 Cuizine LECRAND i} (1}.4
1 Cuisine LECRAND o 0K
12 Sas export LECRANRD o oK
13 Couloir LECRAND ot 0K
14 Couloir LECRAKD ot oK
15 Couloir LECRAND i} (1}.4
1& Sartia refactoire LECRAND o 0K
17 Refectore LECRAND o oK
18 Réfectoire LECRAND ol oK
19 Refectoire LECRAKRD o oK
20 Sartie refectaire LECRAND om 0K
21 Ambiance réfectatre LECRAND ot 0K
22 Ambiance réfectoire LEGRARD om Ox
P Ambiance réfectoire LECRAND ol oK
24 Coulair chandiére LECRAKRD o oK
25 Laocal chaudiere LECRAND ot 0K
26 Comblas LECRAND ot 0K
[} Tebs telécommande baes | SCHNEIDER om Ox
F i) Combles LECRAND ot 0K

Signatures

Affaire suivie par [M. FONT

elior @

restauration
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e

Culsines Professionnellas

TABLEAU DE VISITE PREVENTIVE PRVIVILEGE

ETABLISSEMENT

ELIOR ELRES CHEVAL BLANC

CONTRATN®:

114

DATE DE VISITE: 15/03/24

LEGENDE ETAT DU MATERIEL: VETUSTE: V / USAGE: U / CORRECT: C / BON: B / TRES BON: TB

MATERIELS

TRAVAUX URGENTS APREVOIR

TRAVAUX SECONDAIRES A FREVOIR

COMMENTAIRES

ETAT

COEIRE

ARMOIRE FROIDE NEGATIVE ELECTROLLI
MDD REATLFF
NES0E 10004
ma0a

ELTE

ARMODIRE FROIDE FOSTIVE ELECTROLUN
MOD: REATLFN
M5 BI0E00TT

ELTh

CELLURLE FRIGINDE L0 M
MO ME30-1342C
WE: F2127-21306592001
mand

9672

ARPRACAERE DE MAINTIEN TECHNOCAAUD

9662

FOUR ELECTROLUX 10 NI¥ ELECTRIQUE ELECTROLUX
MO ADSI01EKAL
SH: 43040001

9663

CARTOUCHE ERITA
KIT AMPOULE DU HAUT

ADOIPCESEUR

(=] |\ ]

restauration
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NUMERD

TRAVAUX URGENTS A PREVOIR

TRAVAUX SECONDAIRES A FREVOIR

COMMENTAIRES

ETAT

FOUR UN0Y CHEFTOP ELECTR3OUE L0 NIVEALRE
B MOWC-L
WE FOZID003 3107

SAUTEUSE ROSINOY GAT
MOD: 1312451656
SRC 43E1A-15073L5500L

S660

SAUTEUSE ROSINON GAZ
MDO: 13122535598
SN A3EIE-1e0TIRI5001

9661

ELEMENT 1 FEUX AVEC PLAQUE FRANSTAL ROSINGX
MOO: PCFISG £ ZFND 10-7/PL
HEE2335-2673304001

ELEMENT BAC DE SALAGE ET MAINTIEN ROSNOX
MDD BSARYSC/PLFS
W5 &3237-PETIR03001

9666

FRITEUSE ROSMOX
MO0 FR13EHPSSREVEL/FL
N5 E¥33F-2ETII0E0M

9665

FRITEUSE ROSION
MO0: FRLIEHFPSSREVEL/PL
WE: E9335-26T9504001

ROE0T COUFE R3 2000
MO0 30 3000
ShC DA R014400

Ll

L= LW ]

restauration
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MATERIELS NUMERD TRAVAUX URGENTS A FREVOIR TRAVAUX SECONDAIRES A PREVOIR COMMENTAIRES ETAT
ARMOMRE DE STERILISATION FRANSTAL
WUOD: FBRARMI0A 2668
M5! 20234034
ARMDIRE DE STERILISATION 9669
ACEBOT MELANGEUR XEM 20 ELECTROLUY
MOD: EM205 Q674
H5-SFRI EO023S0Z T1410001
ESSOREUSE FRAMNITAL Q679
CHAMERE FROIDE NEGATVE SedE RESISTANCE EVAPORATEUR
CHAMBRE FRONDE POSITIVE 545 2647
CHAMSRE FROSDE FOSITIVE BOF Q548
CHAMERE FROIDE FRUITS ET LEGLUMES QE5Y

| —] ] 1@ ]

restauration
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MATERIELS

N5: 0100437522

NUMERD TRAVAUX URGENTS A PREVOIR TRAVAUX SECONDAIRES A FREVOIR COMMENTAIRES ETAT
LOCAL REFRHGERE Q678
ARWMOIRE FROIDE & CHARIOT T PORTES 26877 GROUPE INACCESSIELE
TRAMCHELR FURNOTEL
MOD: GPR 330 675
N5: 07020001
1 0L 30 ROBOT COUPE
MOID: OL0EZN LT
NS: 4340843001
1 MACHINE A LAVER & ANANCEMENT COMENDA
MOD: ACRLL 634
HS5: KABOZ1340421
1 ADCHCISSEUR
MODVCLEDOMECH 9545
SM-AL535-210208
CHARIDS CHALFFE ASSIETTES BLANCO
MODD0ITLESE P54
M5 0100438075
CHARIOS CHAUFFE ASSIETTES ELANCO
MOD00IT4ESS 543

| —1]119¥] )

restauration
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MATERIELS

KUMERD

TRAVAUX URGENTS A PREVOIR

TRAVAUX SECONDAIRES A PREVOIR

COMMENTAIRES

ETAT

CHARIDS CHAUFFE ASSIETTES BLANCGC
MOD: 00374535
N5 0100432073

G544

1 MEUBLE BAIN MARIE &4 BACS A EAL
MOD: EFNSFEEEPLIFABLRIA
NE: AZE0082300008

95635

2 MEUELE WITRO CERAMBOUE 1 GNZJL
WOD: KFMEIEGVCIPASCOELFA
ME: A2EOOESZ0000

9636

MELFELE REFRIGERE SUR EAIE LEBRE
MO KFNEZECPRLIPASCOEL
HE: AZ1QOSS300003

9637

MELFBLE REFRIGERE SUR BAIE LIBRE
MOD KFNEZECPRLIPASCOEL
NE: AZH00EES00004

5638

1 TRAMCHELUR A PAIN TFLED
MEWIL20125500

9541

FONTAIME A EALU EDAFIM
MO SLAGE2 1000
Ri34

9635

THERMOSTAT AGITATEUR
CARTOUCHE
DETARTRAGE
DESINFECTION

FONTAIME & EALU EDAFIM
SO0 8012 1000
HW5:052104733142

Ri34

G540

CARTORICHE
DETARTRAGE
DESINFECTION

L —1 119 ]

restauration
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MATERIELS NUMERD TRAVAUX URGENTS A FREVOIR TRAVAUX SECONDAIRES A PREVOIR COMMENTAIRES ETAT
1 MELIBLE BAIN MARIE 3 BACS GNL/L & EAU
1 LOCAL & FOUBELLE SE680
1 DESINSECTISEUR FRANSTAL
MOD: [BRFE 20 1N 9652 LAMPE W
ME: 21119 177 MTEE
CENTRALE OE DESINFECTION 9653
DESINSECTISELR
MDD CAPTEURE 30 IN5 9650
N5: 23330051
DESINSECTISELR
MIOD: CAPTEURE 30 IN5 9651
M5: 23330048L
CENTRALE DE DESINFECTION 9654
CENTRALE OE DESINFECTION QEEE

Ol

restauration
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MATERIELS NUMERD TRAVAUX URGENTS A PREVOIR TRAVAUX SECONDAIRES A PREVOIR COMMENTAIRES ETAT
CENTRALE DE DESINFECTION 9656
CENTRALE DE DESINFECTION G657
CENTRALE DE DESINFECTION S608

1 EDITIER ALARME PAS DUR TELEPHOME

elior

restauration
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ANNEXE 3 :

RAPPORTS ANALYSES

PRELEVEMENTS PRODUITS FINIS ET PLAN D ACTIONS
SUR LES NON-CONFORMITES MAJEURES




<% eurofins

Agro-Analyses

Notre contact service clant:
saricecientERASEeurcine com
Ligne &, dinscta: 08 &% 37 01 02

Rapport d'analyse

ELRES
T GECIEE 820L NS MARIIS MWLy
W e repport AR-21-AW-2H4110401 105 BUE DES ECO
84460 CHEVAL BLANC
Cogecliont  : RWD414D (AOITCATIES)
Aralyse realizte sur e sfe de Wompy
Recw au laboratoire fo  FROS202Y 1044 8 10
Date de mise on analyse ;- THOHII2I
Echantillon N° 654-2023-00310533 : F3LR-261-B0004 - RAISINS
b i ;
Fabrigua fo TROA0EY
Achemioement : Ermvai oolks - Eais du laborioine
Condiionmomend - bl Croches - 02« Non
Echantition cribigue: (] Etat ar prefévement - Refngars
Liew de prodvement & 12 - Refrigérainue Code Wisie ; RWO148C. 202308
Typa d'analyse A recephion Type imorvention @1 « Passage réquber pianifie
Données de prélévement Méthode Valeurs
B Mode de prél&vement Prélewd
Date el heure de préléyvement 1802023 10:13:00
Présaveur F3LR | Hiba Chaigul
Température du produit {*C) 5
Crisiras Critiras
Parmmidtras Méthode Résultats s apbeiBepuen llont
agd T07LZ08S mok
Indicatéurs d'hygidne ded procédés
" Bastirie lacligues mésophdes (30°C) uf Mo inberw ¢ SPOTAL 2000 50 00D
N i t } dg‘ Al MRS (WORITTH *
o Levures et molsissures ufclg ] soo "* 50 00O
Lewvures uieig Mathade  |nisrs=a <100
Sumvieadon - sy non
chorogine  (Giom  SGD
TET - DI
Moislssures ulelg Mitbsds  (nleree soo ™
MumvdnagTo - Aveu Do
chomopine  Géom  GGC
IO - L3I
{a) Eschedichia coli Bglucuronidase positive ufcly Mihae inieme mdasie e <10 100
NF IS0 rasE2
Indicatleurs de Sécurité sanitaire
i Salmenalla 25 g e T TT Maon détectd o detects
a s scumrd [wewiess e morodochon ce cr mppcd Semme niesd susmes gue s e beme wegade [ compodie 7 pegeal
Fuge 0T
cofrac
Eurofins Agro-Analyses
40 route de Aombas SAS au captal de 1.350.000C
RLCS Metz T1 339875 E17
ST140 Wolnpy TVA FR 32 339 8% 817 JESSALS

37

v e

elior @



<% eurofins

N VUMEAET T e

" che rmpport AL -IW- 1BE-01

Agro-Analyses

Notre contact sorvica cliont:

ke A ot o Rapport d'analyse

Ligne sl dinsces: 09 6% 37 01 02

ELRES
GROUPE SCOLAIRE MARIUS ANDRE({4736)-

(D48480)
185 RUE DES ECOLES

84460 CHEVAL BLANC.

Codher chioni © D4 180 (ADNAITOE TOES)
Aralyse realisés sur e ste de Woopy

Recw aw iaboratoire fe TROS2023 1044 2 3.3°C
Daie de mise e analyse © TSO%3023

Echantillon N* 654-2023-00310531 : F3LR-261-8B0002 - GASPACHO

o Sk :
Fatrigud fo AT
Achominement Envai oobs © fais du laboraioie:
Conditfonnement - marnmie Créches - 02« Mon
Echantiflor crfigue: [} Eiat aur profewement - Chad
Liow de profevement & 33 - Local prépasations chaudes Code Wsie : R0 asC-202305
Type d'analyse : A repepbion Type Imlervention : 01 = Passage réguber pianfie
Données de prélévement Méthode Valeurs
B Mode de préldvement Prétend
Date el heure de préldvement 180972023 101300
Prédeveur F3LF ! Hiba Chargul
Température du praduit {*C} T5.7
Paramétres Méthode Résultats s lﬁ;:::hm

W Saimonella 25 g

Indicateurs d'hygiéne des procédés

" Flore adnoble mésophile (30°C) ol o <80000 1000 ooo
- . Y
Bacténies betiques mésophises (30°C) ufclg Murase dea 1 SPAL <2000
" Ratie Flore Tolale/Flore Lastique Cal Nen calculé oo
10
(o} Escharichia eos fuglucuronidase positive uelg i s e <10
{5} Staphylocoques & coagulase positive (37°C) uleig Mitode s adsiee o <100 o0

NP M S0 58AS RCant

(o} Clostridasm perfringens ulslg Matote e sdsss o <10 io

AP BN SO0 TEIT
i O T Mon distects Mon detecks

Eurofins Agro-Analyses
40 route de Rombas

ST140 Wodnpy

Scomin i Meewyss. Ly smprodociion de on mppod e mesd submske gee s e ke vibga Doompords 3 pageil
g 7

-
2
)
"~

SAS au capital de 1.350.000€
RCS Metz T1 339 876 B17
Tva PR 32339 875 817

m
w
w

i
f
|2

'E

02/06/2024
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a8 eurofins[

Yotre contact service clent:
servicechentE HiEeu
Ligre tel. direcie; 085 &% 37 01 02

LV T

I i et AT TRE0-01

Code diarn WM 140 (AD03XT0 TOEE)

Arahyme réafisée sur le ste de Woinpy

Reguw au laboratoire fe TROL0ZT 1044 2 3.3°C
Daie de mise en anaiyse - 1802023

Agro-Analyses

Rapport d'analyse

ELRES

GROUPE SCOLAIRE MARIUS ANDRE(4736)-
(D4B480)

185 RUE DES ECOLES

84460 CHEVAL BLANC

Echantillon N* 654-2023-00310530 : FILR-261-B0001 - PAELLA FRUITS DE MER CHORIZO

Digneees ipunies porle chenl.
Fabrigud e TR 20FY
Achominement © Ervai ools - Fais du aboraiain
Conciffennamant ; bac imax Crochas © 02 « Mon
Echantilon critigue: o Ettat ar préfévement Chaud
Liew de priddvomant : &3 - Local préparations chaudes: Code Wsito PN 145G 202305
Type d'analyse A receplion Type imtorvention = @1 « Passage reguier planidfie
Données de prélévement Méthode Valeurs
G Mode oe prelewermenl Préfevs
Date & heune de prélevanmernt 180972023 10:13:00
Prisevedr FALR : Hiba Changul
Température du produll {(*C) 289
Crsi s Critdied
Paramétres Méthode Résultats isaabaris acibaiiepias aart
L p—
Indicatewrs d'hygiéne des procedés
" Flare aérobie mésophile (30°C) ulclg ] < 20000 1000 000
" Bactéries lctigues mésophdes (30°C) ub Mihe e  SPAL 1z pop ™
‘ J hg AR MM (WORITTH
" Rabio Flore Totale/Flom Lactique Cacut Non caleulé 100
Eschenchia coll idase positive Misroce s moecee de o 1
{=} a Frgiucuron positive ufcig e -
1 4 I aitive (37°C Mihde niams sceze e 100 100
{51 Staphylocoques & coagulase p [ ) ulely A D <
{9} Bacillus cereus préssmplifs (30°C) utely Mefode nieme adsss de <100 500
NP EN S0 a2
o Choatriciam perfringsns. ul Mifnace nisms scaces =10 a
‘ J e ﬁg NP EN S0 TOar -
B Semonella (25 g BATe TLOT-TATT Mon détects Mon détects
A reacTTt CERER W COATETTY U (WTUTRIDT ECumo d [ Imeyas LS MESTIXACACH O OF IOACT CEELE Na SuTTOEE G DU 38 T rTegtae. U oomactte T e
Pagm LT
cofrac
Eurofins Agro-Analyses
40 route de Aombas SA% au coptal de 12350 000¢C
RLCS Metz T1 335 BYS B17
57140 Woippy TVA FR 32 339 B75 B17 EELTES
-
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<* eurofins |
Agro-Analyses

Votre confact sorvice client:

servceckemEHAGmins.com Rapport d ‘Hﬂaliyse

Ligre &l direce: 08 &G 37 01 02

ELRES
]I ||]][ II m“.[“]] GROUPE SCOLAIRE MARIUS ANDRE(4T36)-
" e et W 1201 105 RUE DES ECOLES

84460 CHEVAL BLANG

Codeclient  : RWD414D (AKOITO4TOES)
Analyse malisée sur e sie de Woppy

Recu av laboratoire fe TSOS2022 1044 2 33°C
Dafe de mise on anafyse ; THOH2023

Echantillon N° 654-2023-00310539 : FILR-261-B0005 - PAELLA FRUITS DE MER CHORIZO

Donpees fowmies corle client.
Fabriqued Io TRDE20ZS
Acheméement Ervai oobs ; fmis du laboraloie
Condiformement © bac max Créches - 02« Non
Echantilian critique: o Etat au préfévement - Chawd
Liow de prodevement © %3 - Local préparations chaides: Coda Wsite : FOAD4 1 4SE- 202307
Type d'analyse : M reroaption Type Irervention 01 - Passage réguber planifi
Données de prélévement Méthode Valeurs.
B Mode de prdl&verment Préilené
Date &t haure de prél dvemant 180972023 10.58:00
Présavadr F3LR ! Hiba Changul
Temperatune du pradult (*C) B8a.g
Paramétres Mathode Résultats EMI:““M L M“‘:ﬂ" gy
Pagl STVIO0N mccifue
Indicatesrs d'hygidne des procédas
™ Flore adrobie mésophile (30°C) uiclg g ] < g0 000 1 000 000
tmy g I
Baciéries Bacliques masophies (30°C) ufelg e it 8, AL < 2 000
" Ratio Flore Totale/Flore Lactque Cae Non caleuld oo
e 10
(o} Ezchedchia coli B-glucuronidase positive ufclg bregies <10
100
{§) Staphylocoques & coagulase positive (3770 ulelg oegerp Ry ieie <100
(o} Bacilius cereus présomplifs (30°0) uficly Jbicte ideme sdacee e <100 500
NP BN S0 MO
30
(a0} Cooatriduum perfringans ulcsiy e pcrialfoncy sl <10
= Smmonella 25 g B TAOT-ETT Mion ddtects Man détectd

‘8 et aERRt e Sasmarew fus FESARTESES Eniee 4 CETelyER L RSrIbasaes o Se RS SREIS 0 SUFSTIes S8 SRR 1R NS TegmA 0 ssmascs T pages

Pagm 1T
cofrac
Eurofins Agro-Analyses
40 route de Aombas SAS au capial de 1.350.000C
RLCS Metz T1 339 875 817
57140 Wosppy TVA FR 32 339 B75 817
02/06/2024 40
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02/06/2024

<% eurofins

Agro-Analyses

¥ortre contact sorvices cliant
servicechemEHAREeumdns com
Ligre Sl directe: 06 &8 37 07 02

LT

I che et AP -ZIETER-TT

Cose olan FWO4 128 (A D03IT0M TOEE)
Aralyse réalisés sur le sie ce YWoppy
Reqw ap laboratoire fe TSO92023 10044 # 33°C
Dafe de mise an soafyse = 19052023

ELRES

GROUPE SCOLAIRE MARIUS ANDRE(4736)-

{04B480)
185 RUE DES ECOLES
B4460 CHEVAL BLANC

Echantillon N* 654-2023-00310540 : F3LR-261-L0002 - PAELLA FRUITS DE MER CHORIZO

Rapport d'analyse

B i .
Fabigue e 1WDA202Y
Achaminemend ; [Ermvoi ooilks - fais du aboraisin
Condiionnomant : bac max Crécies - 32 - Non
Echantian crifique: o Etat aw profévement - Chanid
Liew de prédéwameant © 1 - Local prépamations chaudes: Coda Wisite - A L AVE- JOR307
Type o'analyse : A rscephon Type infervention - 01 - Passage reguier planifie
Donnédes de prélévement Méthode Valeurs
9 Mode de prélgverment Frlend

Date &l heure de prél&vement
Prédavaur

180872025 10:58:00
F3LR : Hiba Changul

Température du pradult {*C} ga.9
Crisuras Gidres
Paramétres Mathode Résultats Eurogsdar apiifiges cllant
[ ——
Indicateurs de sécurilé sanitaire
| |steria menocylogenes 37°C 25 g B TV Mon détecid o détects
PP P ——— PrS— e
g 17
cofrac
Eurofins Agro-Analyses
40 route de Aombas SAS au captal de 1.3%0.000€
RCS Metz T1 339 675 B17
STT4D Wokapy TVA FR 32 199 B75 817 ESSAIS
——m
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<& eurofins
Agro-Analyses

s=rviceckemE HAEeundine com
Ligne: t&i. directe: 08 &8 37 01 02

I cha rapport AL ZIIN-TI0ETO1

Corde thafil : RWO4 14D (ADDATOS POES)

Aralyse réaliste sur e sie de Woippy

Rece aw laboratoire fe TRORZ02Y 10449 2 33°C
Date de mise en snalyse © 19082023

Rapport d'analyse
ELRES
GROUPE SCOLAIRE MARIUS ANDRE{4736)-

(048480)
185 RUE DES ECOLES
B4460 CHEVAL BLANC

Echantillon N* 654-2023-00310532 : F3LR-261-B0003 - FROMAGE COMTE

o . :
Fabrique i TAOAZY
Acheminement : Ermvoi oois © fmis du labaraioire
Conditionnoment * assiokte Crachos - 02 « Non
Echantillan critique: o Etat ar prefevemeant - Refngérs
Lien de predévement © 12 - Rélngéraleur Code fsite - WO 1450202305
Type d'analyse : A, r=oepbon Typa Indervention © 01 - Passage réguber planifié
Donndes de prélévement Méthoda Valeurs
= Mode de prélévenent Préfevd
Date el heure de prélévement 180872023 10:13:00
Prédaveur F3LR | Hiba Changul
Température du prodiit {“C) 49
Crisbras Crithres
Paraméires Mathode Résultats E it

Indicateurs dhygibne des procédés

g 20710 et

Escherichia coll idase positive ul datode inlene adesie o 10 100
=) Escl a B-glucuran poditve ulcy e <
b Les & lage positive (37°C) Mamoace ntame sscme o <100 100
15) Staphylocog Coagul B [ } utelg rompnpeity
ol Samonelia 125 g e zanr TRy Mon détecis Man détects
'l ST IR SOTCETTE S1E (OIS SRUTI i (TS LS PRSTOCUCTEYT 36 O MRt IR AR BSTITEE DOl Dl IR BT iTEgmE  Uoomaene 1 REge.
Page LT
cofrac

Eurofins Agro-Analyses
40 route de Aombas SAS au captal de 1.350_000€

RECS Metz T1 339 875 817

57140 Woippy TVA FR 32 319 B75 B17 .5'5__5;"::'
02/06/2024 42 elior (@;



<% eurofins

TR ERAr

N e tappont ARZIITN-ZDNVES-O1

Code chent RWO04149 (ADO32T0S ES)
Analyse réalisée sur le site ce Woppy

Regu au faboratofre ie 12092023 1044 8 3.3°C
Date de mise en anafyse - 19082023

Agro-Analyses

Votre contact service client:

seniceckeatEHAZeurndng com
Ligne $&i. directe: 00 69 37 0102

Rapport d'analyse

ELRES

GROUPE SCOLAIRE MARIUS ANDRE(4736)-
(048460)

195 RUE DES ECOLES

84460 CHEVAL BLANC

Echantillon N° 654-2023-00310534 : F3LR-261-L0001 - PAELLA FRUITS DE MER CHORIZO

Donpdes founios cor e client.
Fabriqué fe : 18092023
Acheminement : Envol calis : fais du laboraloire
Conditionnement : Creches © 02 « Noo
Echantion critique: Etat au prefevement - Chaud
Lieu de prétévement : 33 - Local préparations chaudes Code Wsite = RWOL145/C. 202305
Type d'analyse : Type Intorvention : 01 « Passage régulier planifie
Données de prélévement Méthode Valeurs
2! Mode de prélévement Préleve
Date et heure de prélévement 180972023 10:13:00
Prédeveur F3LR : Hiba Chargul
Température du proeduit {*C) 389
Crinbres Critdres
Paramétres Méthode Résultats Eireqd oAt sl
Mg 207 V2008 modie
Indicateurs de sécurité sanitaire
i Listeria monocytogenes 37°C 125 g & 300 1002 Non détecis Non détectd
T rmppon Suzzal vw ConcenTE uB [SShentins Soumis A Mevelyss La mgroduchion S8 O mpRor esre nes! sulcree 008 1053 T8 ke gm0 comporke 2 pegeds.
Fage 07
cofrac
Eurofins Agro-Analyses
40 route de Rombas SAS au capital de 1.350.000€C
RCS Metz 71 339 875 817
7140 Wospy TVA FR 32 339 875 817 ESSALS
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<= eurofins
Agro-Analyses

Wotre contact sorvice cliont:
sarvicecientE AR eumns com
Ligne 1éi, directe: 08 &3 37 01 02

QLT

W e repport ARLIZITALES41T01

Codeclint | FIWD4180 (ADOITOSTIES)
Arafyse rafiste surie ste de Wolopy

Rucw au laboratoire fe TROR2023 1044 4 13°C
Date de mise an snalyse - THOG023

Rapport d'analyse

ELRES

GROUPE SCOLAIRE MARIUS ANDRE(4736)-
(048460)

185 RUE DES ECOLES

B4450 CHEVAL BLANC

Echantillon N® 654-2023-00310544 : FILR-261-B0007 - ABRICOT

Donpees ipumies oor e clien.
Fabrique fe - TAOY R
Acheminemant [Ervon ks - fmis du lnboraioine
Condiffonnement * bar max Créches - 02 « Non
Echantillon critiqua: 1] Egat aw préfevemant Tempémature ambanss
Liew de prédévoment - 13 - Burffet Code Wsite - RO | ASE- 202208
Type d'aralyse : A repaption Type indervenbion : A% - Passage régulier planifie
Données de prélévemsant Méthode Waleurs
W Mode de poslEverment Préles
Date et haure de préléwameant 18092023 11:26:00
Prédeseur F3LR : Hiba Changui
Tampérature oy prodult {*C) 24
Cradmes (=
Paramétres Méthode Résultats &
Fig FUTID905 mar
Indicateurs d'hygiéne des procadés
" Bactiries Bcligues mésophiies (30°C) uf lbdtocs  ems S SIRAL 2000 50 000
ne { Ll B M TR T *
= Levures et maoisissures uleig ur om0 gon ™ 50 000
Levures ufelg Methode  (nisrea goo ™
Mumdoon - - M non
chomopine  Geom  SGE
T - AT
Muoial LT intmen < 400
saures ulcig Uarneds | iniaman
churcpine  (Gélom  SGE
e - I
(o) Eschadichia coli B-glucuronidass positive uficig T T <10 100
O rasiea
Indicateurs de sécurité sanitaire
W Salmenella 25 g e TOT-TETT Pon détects IMon détteetd
Bl aumti i Nealysn. La regrotchon i cn mpead e’ nid susormbs Goe s i K g I compsde T el
Pagm 12
wfrac

Eurofins Agro-Analyses
40 route de Rombas

57140 Wolppy

S5 au captal de 1.350.000C
RCS Metz T1 339 B75 B1T
TVA FA 32 339 875 817
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<= eurofins |
Agro-Analyses

servicecienEHAEeurciine com
Ligne il dinecie: 09 65 37 01 02

I Wi

N e reepaet A3 ZISE3-01

Code client RO 140 (ADISITOS TOEE)
Analyse realisée sur le sie o= Woppy

Regw ap laboratore fa TSUS2023 1044 4 13°C
Daie de mise an anafyse : TS0S3023

Rapport d'analyse

ELRES

GROUPE SCOLAIRE MARIUS ANDRE(4T386)-
(048480)

185 RUE DES ECOLES

B4460 CHEVAL BLANC

Echantillon N* 654-2023-00310543 : FILR-261-B0006 - BLANC DE POULET AU FOUR

D i 2
Fabwrigud fe . TR
Achaminemarnt Enwai ools : frais du labaraioie:
Conoitfonnament © bar ok Craches - 02« Non
Echantiion crtigue: [+] Etat au profevemant Chawd
Linw de preievoment - AMT - armore maintien lempaniune Code Visite RO ASE- 202308
Type d'analyse - A rmpeption Type indervenbion : 01 - Passage régulier planifie
Données de prélévement Méthode Valewrs.
B Mode de prélSvenment Priflewd

Drate g1 heure de prélévament
Prideveur

180972023 11:26:00
FALR ! Hiba Changul

Température du prodult {*C} 753
Paramétres Méthode Résultats Sam——" .
Maigl SNIT V2008 mocife
Indicatsurs d'hygigne des s
" Fiore séroble mésophile (30°C) uiclg o vem o < 20 000 1000 000
i - ;
Bactéries lacligues mésophies (30°C) ufclg sy b | SHAL < 2 000
W Rato Flore Tolale/Flome Lactique Cacut Non ealeuig 100
Mithooe nleme adacie e 10
{o} Escherchia coll B-glucuronidase poaitive ufcig e e <10
Mo wiene sdasie de 100
{5} Staphylocoques & coagulase positive [37°C) ufe'g ool prospifcas <100
{2} Clostridanm perringans ulcig Mo nmme sdasme ow <10 30
P BN TS T
l Samonells 25 g e ZROT-rETT Mon ddtects Mon détects

Ca rmamer dEEES AW CoSoETE gum chaTSkr oo d MEmatyss. L sRororiooin o OF mpcd ST REnS Tisal st oo e 3 e ivegeee. I comyodis 2 pagws

g T
cofrac
Eurcfins Agro-Analyses
40 route de Rombas SAS au capial de 1.3%0_Dooc
RCS Metz TI 339 875817
57140 Wolppy TUAFR 32 339 875 B17 LU
———
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02/06/2024

¥ eurofins |
Agro-Analyses

Votre contact sorvice clont:
saraceciemEHASeuncdine com
Ligne 2 direcia: DS &5 37 01 42

I i repp A3 WD

Cooe tlan! FNeD4 1488 (ADDIZTOSTOEE)

Analyse realisde sur le site de Woppy

FAoco aw iaboratoire fe [ RIG20ZY 0908 & 1.2°C
Date de mise an anafyse : 77102023

Rapport d'analyse

ELRES
GROUPE SCOLAIRE MARIUS ANDRE(4736)-

(048460}
185 RUE DES ECOLES
84460 CHEVAL BLANG

Echantillon N* 654-2023-00347220 : F3LR-289-B0005 - PRUNEAUX

o i .
Faturigqud i LRl ]
Achominement © Envoi oalis - fmis du laboraioine
Conditionnement ; plat=ai Créches ; 02 = Non
Echantilan critigua: o Etat au profevement - Hefgens
Liow oe prodvement - 05 - Sef chaud  Froad Code Visio FORO4 1 480E- 202310
Type o'analyse - A recepbion Type Indervenban © 01 = Passage reguier plardfie
Données de prélévemant Méthode Valeurs
S Mode de prélevernent Prédeve

Date et heure de préldverment
Prédeveur

16M0V2023 12:.10:00
FILR : Hiba Chargul

Tempeérature du produit {*C) 1.7
= Crithres Critiess
Paramétres Meéthode Résultats 4
Ragl T V005 modie
Indicateurs d'hygidne des H]
" Bactéries lacliques mésophiies (30°C ) ufc! Maods et ¢ SPURAL <2 000 50 000
‘ I. Iq S8 MRS WORITTH
" Levures et molsissures ulc'g P voRom < 400 50 ooD
Lewvures uficig Méthods  inlmiaw <100
MNumdrston - L
Svomogine  (Gdoae SGC
250 - DEORLEM
Moisissures ufcln Methade inlerow < 400
Nundmson - Memy non
chumopine  (Géom  GGC
250 - raDevieay
{2} Eschedichia coll B-ghucuronidase positve ufclg Michods e scaple e <10 100
NSO TaER-2
Indicateurs de sécuribé sanitaire
 Sebmonella 25 g B ZNOT-FETT Mon débects Non détects
S e CRIZA T COSCETE SLE (BITETTELS BOUTUAT d [ STEER LY CHSTITIICISN OF N IHACTT SRS NS R BATTHTS OO EGE 38 DT gt P oamvmrte 2 saged.
Pagm 1T
cofrac
Eurofins Agro-Analyses
40 route de Aombas SAS au capkal de 1 350.000€
RCS Metz T1 339 B75 B17
57140 Weappy TUA FR 32 339 B75 817 ESSALE
o
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0 eurofin5|

Agro-Analyses

Votre contact sorvice client:

sardceckentEl

HAEeumdins ocom

Ligre 1&l. direcie: D9 &% 7 0702

Code clird - RWWD4 150 (ADDI2T0E TOES)
Arailyse realisée sur le siie de Woippy

Recu a iaboratoire fe 17702023 0608 4 12°C
Date de mise on analyse ; 17102023

ELRES

Rapport d'analyse

GROUPE SCOLAIRE MARIUS ANDRE(47T36)-

(D4B8480)

185 RUE DES ECOLES
B4450 CHEVAL BLANC

Echantillon N° 854-2023-00347219 : FILR-285-B0004 - RATATOUILLE

Donpdes fownies oar e client.
Fabriqus fo * 18102023
Arbominement Envoi cols - fais du aboraioine
Conaiffannemant © b imax Créchos © 02 = Moo
Echantion crfique: ] Etat ar profevemanat Chamud
Liew oo prodévement - 0 - Meubie | Seifl chauffant Coda Wshe © RO 1A SE-202 310
Type d'anaiyse - A recapbon Type inervenbion 01 - Passage réguler plansfie:
Données de prélévement Méthode Valeurs
B Mode o8 pedlévermant Prétlavéd
Date el heure de prélévement 161 0/2023 1210000
Prédaveur FILR : Hita Changul
Température du pradult {*C) 69.8
" Cosbraa Critbtes
Paramétres Méthode Résultats = i
g SOT Y2008 s
Indicateurs d'hygidne des prochdés
W Flore aérobis mésophile (30°C) ufelg ] < 20000 1000 00D
= Bach Eact A5 30°C) ull 4 2000
achéries Bctiguees mésophdes ( Jufchy M Ly L -
i Rato Flore TolaleFlore Lactaue i Non calcule oo
Escherichia ool idase it Mighode inlee sdecke de 10 10
{o} Escl a F-ghucuron positive ufchy e -
Metazs e = 100
{5} Staphylocoques & coagulase positve (37°C) ufeig porpmsedariralioen oad <100
(=} Baclllus ceteus présomptits (30°C) ufely [P ——— <100 500
NP BN D T
B Samonela 25 g e TIOT T Mon détects Mon détects
Ca rmppeTt ez e cootarTe ue MeSANTESS s 8 CetmyER Le SREToucnon os cn mECe Femm 1iesd BToes pow w3 m S g Peompans T agmay
Page 0T
wirac
Eurofins Agro-Analyses
40 route de Rombas SAS au capial de 1.350_000C
RCS Metz TI 339 B7S B17
57140 Woppy TWA FR 32 339 8785 817 JESSALS

A n——
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preleveme

oS eurofins[

LT TN

W i rappact. -2 1A -TARE-01

Coedla clini - FOW04 140 (ADD3ITOETOES)
Analyse réalisée sur le site de Woippy

Recw aw labomaboire fe 12082023 1644 2 33°C
Date de mise en anafyse - TH082023

Agro-Analyses

Motre contact servica clisnt:
servceckentEHAReumins com
Ligre: 1l dinscts: 08 6% A7 0102

Rapport d'analyse

ELRES

GROUPE SCOLAIRE MARIUS ANDRE(4736)-
(D4B460)

185 RUE DES ECOLES

B4460 CHEVAL BLANC

Echantillon N* 654-2023-00310538 : FILR-261-50004 - LOUCHE

Donndes foumiss por le cliant
Achominement - [Ermvai ools © fais du laboratoine
Surfaco an contsct admentaine (2 - Non Date of hewno ou dormier netroyage - TR0 09:21:00
Echantian crtigua: o Famiite de surface : petils maséneds ok conierants
Code Visite - FEVD4 4. 22308 Type de préfevemeant de surface - Lams de surface
Type irdervenbion © 01 = Passage régadier planifié Zone : cssson | préparaion chaude
Données de prélévemeant Méthode Valeurs
G Mode de prélevement Préemd
Date 81 haune oa preldvement 180972023 10:20:00
Prédaveur FILR : Hiba Chargui
- = Crisdias Critdnes
Parameétres Méthode Résultats Eiregsbans uphecbigaen iant
Fagl FOT Y005 macdhe
Coliformes totaux {37C) ufc10 e Siwre il o o
Flore agrobie (37°C) ufe 10 e i gty o e

Déclaration de conformité :
Résuliat satisfaisant.
Dévlacaiion o conkimill now coums v Macohaison

Wiy, b 2102023
Friederic Lopaz
ASM

S rmageTi dezas nx cootare qu feiarihe suma s Dreyes. Le seprocacicn o o mpecd Seme niest suforoes pow s s frme ridgmin.  comporis 3 pag

P LT

Eurofins Agro-Analyses
40 route de Aombas

57140 Woippy

SAS au captal de 1.3%0_000C
RLCS Metz T1 339 875 817
TwA FR 32 339 875 817

elior @



preleveme

0y eurofinsl
Agro-Analyses

Votre contact service clent:
seracecientE HaEeundnes com
Ligne t&l. diracts: 09 &5 3T 01 02

o et 2R

Code chan RWDL120 (AD0EITO4T0EE)
Aralyse réaliste sur le sie de Wolopy

Recw au laboratoire fa TOS2ZE 1044 3 2.3°C
Date de mize an anafyse : 1202023

Rapport d'analyse

ELRES
GROUPE SCOLAIRE MARIUS ANDRE(4736)-

(04B480)
185 RUE DES ECOLES

84450 CHEVAL BLANC

Echantillon N* 654-2023-00310537 : FILR-261-50003 - ECUMOIRE

Dl y .
Achominement : Emvai ooks - Eais du laboraioine:
Surfzce en contact aémentaire 02 = Mon Date ot hewne du dermier netfoyage - TRDEA0FE 062100
Echantion crtigua: +] Famifie do surface - petils maénels et conlenanis
Code Visite RNV 45C. 202308 Type de profevement de surfece * Lame de sisface:
Type indervention 01 = Passage réguier plarifié Zone cussson | préparabisn chaude
Données de prélévement Méthode Valeurs
o Mode de prdl&vernant Préend
Drate ol helire de préldvenent 18/08/2023 10:20:00
Prédaveur F3LR : Hiba Chargui
Criskras Crivhras
Paramétres Mathode Résultats b s i
fag FOTIZ0ER mcc
Coliformes totaus (37°C) ufe 10 cad iniypiuile o o
Flore agrobie (37°C) ulc 10 cm® Siwoy pllade o 25
Déclaration de conformité :
Résultat satisfaisant

Déviaratinn da confimild non cocvame far Facceabafon

WOTE EXPLICATIVE

Veoipay, & 210002
S Fragefic Lopez
ASK

G oot el CoaTEeTe U (Rt moomard CEmyss Le seprodochon S on e o S e SUIre Qo s a e gl compone 3 pages
Pagm TT

Eurofins Agro-Analyses
40 route de Rombas

57140 Woippy

SAS au captal de 1.350.000C
RCS Metz T1 339 87% 817
TVAFR 32 339 875 817

elior @



preleveme

e eurofinsl

Agro-Analyses

Wotre contact service clent:

e EHAG el e Rapport d'analyse

Ligre t8l. directa: 09 69 37 01 02

NIRRT

W i reppert: A3 -ZERAEL01

Devtha il RWO4140 (ADDZITOSTOES)
Analyse réaliste sur le sie de Woopy

Recw au laboratoire fe TO2023 1644 2 1.3°C
Date de mize an analysa © 19052023

ELRES

GROUPE SCOLAIRE MARIUS ANDRE(4736)-
(048460)

185 RUE DES ECOLES

B4460 CHEVAL BLANC

Echantillon N* 654-2023-00310536 : F3LR-261-50002 - BAC INOX

Donrées foumniss oo le client
Acheménement : Envai ook - fais du labaraioine
Surface on contact skmentaire 02 - Mon Date ot heure du dormier netfoyage © TR 20X 08:21:00
-Er:bl'tmﬂ-.mcm i Famifie de surface petits masérels st conierants
Code Visite - O 14800 A0S Type de prefevement de surfece - Lame de surface:
Type Imnrvention : 01 - Pas=age réguiier planifie Zone : plange
Données de prélevement Méthode Valeurs
2 Mode de prél@verment Prétlavé

Date el haure de préldvement
Freédaveur

180872023 10:20:00
F3LR : Hiba Changul

Paramétres

Coliformes. totawe (37°C) ufe10 ort
Flore acrobie (37°C) wied 10 em®

Méthode Résultats T Eriires
Einagslin itk apdiliguis eliml
Tl FOTY2005 mocie
Biarey guizses o o
Piwrow peiczee o 25

Déclaration de conformité :

Résultat satisfaisant.
Dévlaratnn o'e oonfirmisd now couvvene par Macoshiianon

MOTE EXPLICATIVE

Wiolppy, & 210G
— — Fragero Lopez
ASM

Ca rmppeed cazzs) e czeceere gus (BchareSizs sounira Cemsyss. L raproviachon o o epys e s puoris cun s 2m e rvvgals | compria 1 pagein

Eurofins Agro-Analyses
40 route de Rombas

ST 140 Wolppy

Prgn 17

SA% au capial de 1.3%0_000C
RCS Metx T1 339 875 517
TVAFR 32 339 875 817

elior @



eurofins

Agro-Analyses

Motre contact sorvice cliant:

sericeckentEl

A Gearoérs com Rapport d'analyse

Ligne t&l_ dinscte: 08 64 3701 02

N o rppert AR ARS A0

Cardhe clisint + D4 140 (ADTIITETIES)

Analyse réalisée sur le site de Woppy

Rogu aw laboratore fe 12082023 1044 3 33°C
Date de mise an anaiyse : TS0 02Y

ELRES
GROUPE SCOLAIRE MARIUS ANDRE(4738)-

(048460
185 RUE DES ECOLES
B4460 CHEVAL BLANC

Echantillon N* 654-2023-00310535 : FILR-261-50001 - ASSIETTE DE SERVICE

Donnses foumies oo le client,
Achominoment : Emvai pols. : iz du aboraoine
Surface on contact alimeontaire 02 - Non Date of hewro du dernier netioyage & TWEVR0ZE 08:21:00
mm (] Famufic do surfacs petits matsneds &t comerasTis
Code Visite : R0 14800 02305 Type de prifévement do suriace Lame de surface
Type intorvention © 01 -« Passage requdier planifié Zone : aboassement
Données de prélévemant Méthode Valeurs
B Mode de préldvemenl Prélayd
Date el heune de prélévemant 180972023 10:20000
Frésevaur F3ILR ! Hiba Chargul
Crisdres Crithras
Paraméatres Mathode Résultats i) i i el
Mag OTIL0GS mooae
Coliformes fotaux {374C) ufe 10 e Blerm guikende o o
Flore adnobie (37C) ufc! 10 cm’ Siwre pilzan o =

Déclaration de conformité :

Résultat satisfaisant.
Ddclaation da canfimidd now cowanis par Macoshaianon

NOTE EXPLICATIVE

Wiy, b 2UDRZ023
—— Fiuderic Logaz
ASM

S e disaaai A conoRsTS e MECTEGT Scuna @ Mmeiras. Ly seproclecion de Gn mpged T s sl sufrae gon s sm e intigrae. i comacrs 7 pegid,

Eurofins Agro-Anslyses

02/06/2024 40 route de Aombas

57140 Woimpy

Prge 1T

SA% au capial de 1.3%0_000C
RCS Metz TI Z39- 875 B17
Tk FR 32 539 875 817

elior @



<% eurofins

Agro-Analyses

LT T

" de reppart MR- 3TIN-ZRTIT-0

Conthr chiit + D4 180 (ADDIDTOSTIEE)
Aralyse réalisée sir e sie de Wompy

Rocw aw laboratoire fe 12082023 10.44 2 2.3°C
Date de mise or analyse : FHO%2023

Wotre contact sarvice clent:
serdceckentEMAFeundns com
Ligre tél. diracte: D8 69 37 01 02

ELRES

Rapport d'analyse

GROUPE SCOLAIRE MARIUS ANDRE({47386)-

(048460]
185 RUE DES ECOLES
B4460 CHEVAL BLANC

Echantillon N* 654-2023-00310542 : FILR-261-50006 - COUTEAU

Clonnees foumies por le clieni.

Surface en contact alimontaine 02 - Mon

Achominoment
Date et hewre du dernier netioyoge ©

Ermvai cobs - Emis du taboraioine
10202 1000:00

Eurofins Agro-Analyses
40 route de Anmbas

57140 Wompy

SA% au capeal de 1.3%0.000C
RCS Metz TI 31575 B17
TvA FR 32 339 B75 817

Echantiflon critigue: (v} Famufie de surface petits maténels at conieranis
Code Visite - Pl 149/ E- 202307 Type oo prdicvemant de surfsco : Ecouvilon
Type intorvention & 01 - Pas=age régulier planifie Zone : préparation froide
Données de prélévemant Méthode Yaleurs
O Mode de prdlévement Prélevd
Date et hatine de ool dvenment 18092023 11:05:00
Préseveur FALR : Hika Chargul
Crmhus
Paramétres Mathode Résultats I
Mg A0TILN00S moahe
Indicateurs d'hygidne des procidés
| igteria monocylopenes 37°C /Surtace e o TET Mon détects Pon détects
" Ligteria spp 37°C /Surface A -F Mon détects Mon détects
Déclaration de conformité :
Qualité satisfaisante.
Daciaration o CONDITHE COUWTE Par aCCrdaiaton
L3 AN S8 conionmitd DR SEUANTRVT B SOOI S AOSURALE (S SIFTHNNGS DOU BSOS LT CAME @5t SORE. Foor SAOIBFEr, Su o, K cOMmRmid 8 I spcifeation,
A3 pas did ey el Gement compde de MocerdTuoe assooide du résutal
Wiy, K PUTNE0IE
i B Lisa Laugussn
B ASk
T AMaITT! IR AN SOOCETTE TUS fECANTESET SCUMIT @ (ICGlES LB PWOTOCLCSTT OGN CF MRDeT SR N a ) ST e o) B STa g compents 7 pagea
Prgn 17
sofrac

elior @



<% eurofins

Agro-Analyses

¥otre contact sorvice cliant:
servceckentEHAEeundns com
Ligne t&l. dinscle: 08 64 3701 02

W ce repaart AT RSB0

Corth chini « W4 188 (ADIEI TS TIES)
Aratyse réalicée sur le she de Wonpy

Recu ap laboratore fe TSO082033 1044 2 3.5C
Date de mise er analyse - 1902023

ELRES

Rapport d'analyse

GROUPE SCOLAIRE MARIUS ANDRE(4T36)-

(048460]
185 RUE DES ECOLES
B4460 CHEVAL BLANC

Echantillon N® 654-2023-00310541 : F3LR-261-50005 - COUTEAU

Données foumies car lo clion.
Achominomen : Emvai cobs. - Eais du taborainine
Surfaco on contsct alimeontzire 2 - Non Date of hewno du dermier netfoyoge © TWER20ZS 10000:00
-Edum‘numm: (] Famuiie do surface petits masdneds a8t coniEnasTs
Code Visite © o041 49/E.- 200307 Type oo prifevemant de surfaco : Lame de surface
Type Indervenfion : 01 « Passage régulier planifié Zone : préparation froide
Données de prélévemant Méthode Valeurs
Y Mode de prélevemenl Préleyé
Date el heure g2 prél&vemant 180972023 11:.05.00
Présevaur FALR ! Hiba Chargul
Méthode Résultats Crithms Critdfas
Paramétres - spiifigues chent
Meg OTITN0GS oo
Coliformes iotaux (37°C) ule 10 cmd SBiwrw s 0
Flore aérobie (37°C) wic10 e Biwrs pilczas 5

Déclaration de conformité :
Résultat satisfaisant.
DM O SO NN N AR S M CoARtaron

Wiy, @ SIS
Fimtisiic Ligax
Ak

e deanat AN CooTmTE Tu (BT Scomd i Memeyas. Ly proccicn de G mpeed S sl e os ans s e indtigeie. i comaotis 7 pegani,

Eurofins Agro-Analyses
02/06/2024 40 route de Aombas

ST140 Wompy

Pegm 03

SAS au capieal de 1.350.000C
RLCS Metz TI 339875 B17
TvA FR 37 539 875 817

elior @



02/06/2024

&y eurofin5|
Agro-Analyses

¥oire condact service clont:

mromcierdEH A Gl con Rapport d'analyse

Ligre b, directs: 09 &5 37 07 02

ELRES
(T e e e e
W s reppert: AR2LAW-XITERON 1895 RUE DES ECOLES

84480 CHEVAL BLANC

Ot ol D4 140 (AT TOE TIEE)

Aralyse réalises sur le sfe de Woapy

Requ au laboratoire fa 12062023 1044 8 11°C
Date de mise an snafyse : THON02I

Echantillon N* 654-2023-00310546 : F3LR-261-50008 - PLANCHE A DECOUPER BLANCHE

o S :
Achominemont ; Ermvoi colks:: mis du laboraiine:
Surface on coniact almenizing 02 = Mon Date of hewno du dermer neffoyage - TWORR0EY 1100000
Echanfion critigue: o Familie do surface . pilan g traval
Code Visite - N0 14 E- 202508 Type de préfevement de surfeco : Ecouviion
Type Imtnrvention : 01 - Pas=zage réguller planifié Zome : siodage
Données de prélévement Méthode Valeurs
o Mode de prélevemernt Prélevd
Drabe &1 heure de prélévement 180872023 11:40:00
Prédeveur F3LR : Hiba Changul
Crsiras Critires
Paramétres Méthode Résultats i H
Mg DOTLI00N Mot
Indicateurs d'hygiéne dis procadés
" | lsteria menocyiogenes 37°C Surface B - Mon ditects Man detecis
" | |gteria spp 37°C Surtace FUEL ] Mon détects Hon deétects

Déclaration de conformité :

Qualité satisfaisante.
Déciantion o COniIAME (LTS £ar PRscrriiarien

ia e prend &0 povmple jes rdsulials des sarnmddnes pour Bsque's un oniline asr dafd Powr ddofacer. ou non. & conformmdd d i speoication, §
oa pas &8 heoyu axphoiisment omphs o Pnoeritids Bssose au Absuiar

Woipgy, & 21DW20Z3
| . — . Lits Laugustn
Pt s

Ca et iz e cxscane fum FchaniBs scomr d Demwlyan Ly sprocooiion o or repped e sl st gue s e e itigale [ comparia I page

g 1T
cofrac
Eurofins Agro-Analyses
40 route de Rombas SAS au captal de 1.350.000C
RCS Metz T1 339875 B1T
7140 Wolppy TVAFR 312 339 875 B1Y JESSALS
rrermticy

|

elior @



<& eurofins

Agro-Analyses

I dhe rappont ARIAON-283525.01

Code dent RWW04140 (ADOG2TOSTOES)

Analyse réalisée sur le site de Woppy

Rogu av laboratolre fe 15092023 150:44 3 33°C
Date de mise en anaiyse : 19082023

Votre contact service cliont:

serceckentE

HAZeurons com
Ligne . directe: 08 69 37 01 02

ELRES

Rapport d'analyse

GROUPE SCOLAIRE MARIUS ANDRE(4736)-

(048480)

195 RUE DES ECOLES
84460 CHEVAL BLANC

Echantillon N° 654-2023-00310545 : F3LR-261-S0007 - PLANCHE A DECOUPER BLANCHE

Donpdes fournies por le cliant.

Envai cos : ¥ais du laboraloire

Surface en contact almentaire 02 - Non Date ot h du dernier yag 1:00:00
m critique: 0 Famiife de surface . plan de traval
Code Visite - RWO04145E-202308 Type de préfevement de surface : Lame de surface
Type intervention : 01 - Passage régufier planifié Zone : stockage
Données de prélévement Méthode Valeurs
' Mode de prélavement Préleve
Date et heure de prélévement 18/09/2023 11:40:00
Prédeveur F3LR ! Hiba Chargul
Crinkres Crivites
Paramétres Méthode Résultats aiait siand
Rag J0TVA0N M
Coliformes totaux {37°C) ute/10 em® Sawrve guicaaw o 0
Flore aéroble {37°C) ufc!10 e Surw geicae 0 2

Décl Hon de - ité :
Résultat satisfaisant.
Déclarabion die COnDMIE SO0 SOUVSMe 231 FaccRhRaton

NOTE EXPUCATIVE

Ca wapert Joumis & Mavaiyse L

Eurofins Agro-Analyses
40 route de Rombas

57140 Woippy

Pagw 12

SAS au captal de 1.350.000€

RCS Metz T1 339 875 817
TVAFR 32 339 875 817

_ Wopgy, © 21002023

™ Froderc Lopez.
ASM

e cw rappcst e eat sulorike Qe 2007 18 e ndigeie. f comyaare 2 pages)

elior @






<% eurofins

Hygiene Alimentaire

COMPTE RENDU
AUDIT HYGIENE RESTAURANT LIVRAISONS

Client GROUPE SCOLAIRE MARIUS ANDRE - (4736) - (D48460)
195 RUE DES ECOLES
84460 CHEVAL BLANC
Interlocuteur Wi Kuszelewski
Date de I"audit 18/09/2023 - D8:30
Effectué par F3LR: Hiba Chargul
LEGENDE DELA 6 Crilne.re sa:isfaisan:f 5 'Cl'it.'E.lE non E'vallué:- Y
D'OBSERVATION : Critere acceptable - A Critere sans objet - 50
Critére non satisfaisant - N
Historique de la note finale
5 _
1B
16
14
12
= 0 4
B -
3
a
FE
i}
2022-V5 HISTORIQUE
Résultat l Ewvol. :mzz-w.l 20223 l 2022-v2 I 20221 l
NOMERE DE POINTS SATISFAISANTS ag a B3 B8 g5 84
NOMBRE DE POINTS NON SATISFAISANTS 1 & o 1] 0 1
NOTE FINALE 19.8 o | 200 | 200 | 200 | 195 |
02/06/2024 Eurcifins Hygene Alimentaine S5 au capial de 18,0006
[Rue Piarme Adolphe Bobleme servicedientEH ASewmfing. com RS Nantes B0 108 741

44300 NANTES

T+33%69 370102

TWhA FR 0S5 280 108 741

elior @



02/06/2024

<% eurofins

Label  lem

AUDIT HYGIENE RESTAURANT LIVRAISONS

Résultat Histarique
V- Vd - Vi V2. V1.
1B09/23 OODS/Z3 030223 1309022 CB/D4/I2

Numéra Visite

OTNS | 2027-v4  ARINT | 2032 | 20831

Date visite 1R0823 090623 03M2Z3 130W22 0BM4Z2
Heure visite D230  08:35 0930 08:00 0800
Heure fin 10000 09:40 10:45 09:15 9:15
TA  Type d'audit [Standard ou Renforce) Stendaed Standard Standsd Standand  Standasd
01 VESTIAIRES
01.01 Propreté et rangement des vestiaires et sanitaires 2 5 5 5 5 5
01.02 Approvisicnnement des lave-mains 2 5 5 5 5 5
01.03 Plan de Mettoyage Désinfection 1 5 5 5 5 5
01.04 Tenue visiteur 1 5 5 5 5 5
02 RECEPTION DES MATIERES PREMIERES
02.01 Propreté et rangement de |a zone de réception 2 5 5 5 5 5
02.02 Plan de Mettoyage Désinfection 1 5 s 5 s 5
02.03 Présence thermometre sonde ou infrarouge a wisée laser 5 5 5 5 5 5
02,04 Contrddes lors de ks réception 5 5 5 5 5 5
02.05 Controles des DLC/DDM des matieres premiéres a réception 5 5 5 s 5 s
02.06 Présence tableau de T°C @ réception 1 5 5 5 5 5
02.07 Contride des températures des matiéres premigéres a réception 5 5 5 5 5 5
02.08 D_éfai.:l'ar:tente prolongée des denrées 3 conserver 3 température 2 5 5 " 5 5
dirigee
0209 Tenue de travail 1 5 5 5 5 5
= STOCKAGE Produits (MATIERES PREMIERES, PRODUITS ENTAMES
ET PRODUITS FINIS)
03.01 Propreté des chambres froides et de I'économat 2 5 5 5 5 5
03.02 Plan de Mettoyage Désinfection 1 5 5 5 5 5
03.02 Protection des denrées 2 s 4 s 4 s
03.04 Absence de produits 3 DLC dépassee 5 5 5 5 5 N
03.05 Absence de produits 2 DDM dépassée 2 M 5 5 5 5
03.06 Towtes les denrées sont identifiées 5 5 s 5 s 5
03.07 Controle des DLC des PCEA froides 5 s s s s s
03.08 Rangement dans les zones de stockage 2 5 5 5 5 5
03.09 Respect des conditions de décongelation 5 5 5 5 5 s
0310 Contriie dnlas températures des .Ennemtes r.éf:ilgélées positives 5 5 5 . 5 .
[dant les distributeurs automatigues) et négatives
03.11 Verification température de stockage MP 5 5 5 5 5 5
03.12 Stockage des produits lessiviels 2 t s 5 s 5
03.13 Stockage des barquettes et articles de conditionnement 2 5 5 5 5 5
03.14 Congélation 2 5 5 5 5 5
04 DECARTONMNAGE/ DECONDITIONMNEMENT/ DEBOITAGE/ LEGUMERIE
04.01 Pl:DFlr.El‘E" des lznnes :!e décartnnn.agE J déconditionnement 3 5 < 5 < 5
déboitage / |égumerie et du matériel
04.02 Plan de Mettoyage Désinfection 1 5 5 5 5 5
04.03 Approvisicnnement des lave-mains 2 5 5 5 5 5
.04 Tenue de travail 2 5 5 5 5 5

RW04 149 - GROUPE SCOLAIRE MARRIS ANDRE
Miode da sisibe - SN

28

elior @



02/06/2024

< eurofins

Item

Régiiltet
LEL

1B0AVZ3 OVDE/23 0302123 130922 08/04i22

W -

V3 -

Historigue
V2.

W1 -

04.05

Respect de la procédure de déconditionnement,/déboitage

04.06

Séparation des opérations

04.07

Absence de conditionnements fournisseur en production

04.08

Bonnes pratiques d'hygigne

04.09

Eau de lavel

04.10

Désinfection des fruits et |égumes

04.11

Conservation des étiquettes Matiéres Premiéres

04.12

Présence du registre de tragabilité viande bovine

[SR RN =Y PN NN R Y

Wil (A e e

Ul el el Ul Il R Rl

Wl (A e

Wl (Bl e

Wlala e (Al v e

05.01

PREPARATIONS FROIDES

Propreté de la zone et du matériel et rangement de la zone

05.02

Plan de Mettoyage Désinfection

05.03

Approvisionmement des lave-mains

05.04

Respect de la zone de préparation froide

05.05

Tenue de travail et hygiéne du personnel

05.06

Bonnes pratiques d'hygiéne en préparation froide

05.07

Présence des tableaux des durées de vie

Pt | bt | bt | b [Pt | P

Ual ol el L Rl ]

Wl n (b el

Wl (e

0s.08

Contride de température en fin de mixage a froid et actions
COMmectives

i O O I A I

B [w|w v w]wfe

05.09

Contride de température en fin de conditionnement des PCEA
froides

w

L]

06.01

CUISSON/ REFROIDISSEMENT
Propreté des locaux et des matériels dont les hottes

06.02

Plan de Mettoyage Désinfection

0&.03

Approvisionnement des lave-mains

0&.04

Tenue de travail et hygiene du personnel

06.05

Bonnes pratiques en cuisson

Wilwmle e e

wlwmla k|

wlwmjlia ln | wn

06.06

Température de mixage 3 chaud et actions correctives

06.07

Contride du refroidissement rapide

2]

06.08

Contride de |a surgélation

06.09

Contride des DLC des PCEA issues de refroidissement

(LR ILR R LN Y D) D) N

w |G w B | w|w]uw|w]w

2 ) A G A L

07.01

DISTRIBUTION/ SERVICE

Propreté de la zone, des matériels de distribution et de la vaisselle

07.02

Plan de Mettoyage Désinfection

07.03

Approvisionmement des [ave-mains

07.04

Tenue de travail

07.05

Contride et enregistrement des températures de distribution des
denrées froides

Lo ™o ol el ]

Lo ™o el el ]

W ol lwnln | ok

W olnwnln | oK

Lo R ol Tl ]

07.06

Contride et enregistrement des températures de distribution des
denrées chaudes

wn

07.07

Contrdde des huiles de friture

07.08

Informations du consommateur Viande Bovine

07.09

Information du consommateur allergénes

07.10

Gestion des invendus

07.11

Conservation des plats témoins et choix des prélévements

| | e | e

Wi W) ow

Ll el el Rl el ]

Wl A wn e

Wl ln ] n

Wl el n e w

RW0D4149 - GROUPE SCOLAIRE MARIUS ANDRE
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02/06/2024

o= eurofins

Labe!  fem Rzt Historigie
V5. v . V3. - V-
1B0VZ3 ODE23 030223 130922 [E/Ddf22
08  ALLOTISSEMENT/ MISE SUR PLATEAU
02.01 Propreté de la zone d'allotissement et des materiels utilises 2 5 S0 5 5 5
08.02 Plan de Nettoyage Désinfection i 5 S0 5 5 5
08.03 Approvisicnnement des lave-mains 2 5 S50 5 5 5
02.04 Tenue de travail 2 5 50 5 5 5
02,05 Contrile et l_znregistrement des températures produits froids en 5 5 o 5 5 5
cours d'allotissament
08,06 Contride et l_anregistremenl des températures produits chauds en 5 < 5o 5 5 5
cours d'allotissement
08 LUVRAISON
08,01 Propreté et rangement du matériel de transport et des moyens de o 5 g 5 e 50
transpart
09.02 Protection et séparation des denrées 2 5 5 5 S0 S0
09.03 Ecuinrﬁie et l_anregistrement des températures des PCEA en liaison 5 : 5 5 5o s
froide et actions comectives
05,04 Contrn.ie et en Teglstremenf des températures des PCEA en liaison 5 5 5 5 50 <0
surgebeée et actions correctives
0505 Contride et EI'!rEgIETI’EI‘HEl.ﬂ des températures des PCEA en liaison g 5 < 5 <o <0
chaude et actions correctives
10 REMISE EN TEMPERATURE
10001 Proprete et rangement de 3 zone et du materiel 2 s s s s
10,02 Bonnes pratiques de remise en température 2 s 5 s 5 s
1003 Contrile du couple temps/température de remise en température 5 5 c 5 G 5
des PCEA
11 PLONGE BATTERIES PLONGE VAISSELLE
1101 Propreté de la zone et rangement des matérieks nettoyés 2 5 5 5 5 s
11.02 Temperatures des eaux prélavage, lavage et ringage 2 s 5 5 5 s
11.03 Gestion des déchets 2 5 5 5 5 5
1104 Stockage du matériel de nettoyage 1 5 5 5 5 5
12 DECHETS
1201 Propreté du local déchets et des containers 2 5 5 5 5 5
1202 Poubelles 3 commande non manuelie 2 L 5 5 5 5
1203 Evacuation des sacs 2 L 5 s 5 5
13 ELEMENTS DE PREUVE DES AUTOCONTROLES ET TRAITEMENT
CONTRE LES NUISIBLES
13.01 Présence des analyses, des audits et des rapports de |a DDPP 1 s 5 s 5 s
13.02 Présence des plans :I'al:Eiuns suite aux audits et analyses non 2 5 5 5 5 5
conformes et aux controles de la DODPP
13.03 Traitement contre les nuisibles 2 5 5 5 5 5
NOMBRE DE POINTS NON SATISFAISANTS i o (1] o 1
NOMBRE DE POINTS SATISFAISANTS B8 83 BE 85 Bd
TG MNOTE FINALE 1883 2000 20000 2000 1954

elior @



UNITE : GROUPE SCOLAIRE MARIUS ANDRE

DATE : 18/09/2023

PLAN D'ACTIONS SUR LES NON-CONFORMITES
MAJEURES

QUAULITICIEN : F3LR: Hiba Chargui

i Item Plan d'Action Mise en place Vérification
Zone n°ltem Libellé Observation .Ac(lon Corrective Date | Responsable | OUINON| Date
18/09/2023| STOCKAGE 03.05 |[Absence de produits a DDM  |Présence de 2 UVCI de pains d'épices s (¢ I Ze /‘:
Produits dépassée de la marque vendelmolen 2 DDM /‘J c/ a’f;/ 7”‘“’ z s d.
(MATIERES dépassée: 07/2023. S 2 /{s, i (- ' : -
PHEMERES, olcaben e Shoc b [iles %ﬁ/_ oo, |(§(e3|23
ENTAMES ET P eriR .
PRCDUITS FINIS) 1 oA
-
elior @
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o eurofin5|

I e rapport AR Z1LAW.T2S6601

Code dant + RWD4 149 (ADO3ITOMTDES )
Analyse résfiséa surle ste de Woippy

Recu au laboratoire le {7/102022 09:06 81.2°C
Date de mise en analyse : 1710/2023

Agro-Analyses

Volre contact service client:

servicechentEHA@eurofins.com Rapporf d’ana]‘lyse

Ligne tél. directs: 08 60 37 0102

ELRES

GROUPE SCOLAIRE MARIUS ANDRE(4736)-
(048460)

195 RUE DES ECOLES

84460 CHEVAL BLANC

Echantillon N° 654-2023-00347221 ; F3LR.289-S0006 - BAC GASTRONORME

Données fournies per e clisnt

Acheminement : Envai colis : freis du laboratoine
Surface en contact alimentaire 02 - Non Date ot heure du dernier nettoyage : 16/10:2023 08:00:00
Echantilfan critique: (1] Famille de surface pefits matériels et contanants
Code Wsiie : RWD44QE-202310 Type de prélévement de surface : Lame de surface
Type Intervention : 01 - Passage régulier planfié Zone : plonge
Données de prélévement Meéthode Valeurs
@ Mode de prélévement Préleve
Date et haure de prélévemeant 161102023 12:09:00
Préleveur F3LR : Hiba Chargui

Paramitres

Coliformes totaux (37°C) wfe/10 em*

) pfpf 3

Critbres Critires.
Méthode Résultats Europbans spicifioues chent
Fitgy 20732008 modde
2dame paiosie 180 0
Biame phioste > 1000

Déclaration de conformité :

Résultat insatisfaisant.
Déclaralion de conformilé non couverte par facerddialion

" Welppy, & 1B10/2023
1 Micoies Raiilie
“Responashle validaion

64
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FICHE DE SUIVI DES NON CONFORMITES Analyse Laboratoire €
Bac Gastronorme

16/10/23 O5P CHEVAL BLAMC

Cette fiche est 3 compléler 3 chague fois quune non conformité sur wne analyse est cons talbde
Sélectlon nez d'abord le tgpe d'analyse (case grise cl-dessws) , pwis le ow les germes non conformes. Les cases grisées correspondent 3 des menus dérovianis

NOMN CONMFORMITE RELEVEE Délai/Date
AMNALYSE DES CAUSES ACTIONS CORRECTIVES MISES EM PLACE de mise en VISA (initiales)

place

Germe(s) mis en cause

- Mauwvaizes pratiques d'hugiéne du

Germe 1 : ) .
personnel : lavage des mains, gant=

- Défaut de nettovage ! désinfection du Panne chaudiere. pas d'eau chaude. intemention
matériel et { o des surfaces sur chaufferie et demande de revision des doseurs

IMMEDIAT Sk
Coliformes présumes [(37°C)

- Materiel stocké non protége

- Dosage des produits lessiviels non confarme
au protocole

IMMEDIAT Sk

Résultat : 180
- Protocole d application des produit=

lessiviels non respecté

-Matériel abimé
Critére : o

- Défaut de nettovage ! désinfection du Commande de praduit plonge desinfectant et rappel
materiel et o des surfaces au personnel surles mesures HACCF plonge

Germe 2 : IMMEDIA T Sk

- Matériel stocké non praotégé

Flore aérobie [37°C)
- Dosage de= produits lessiviels non conforme

au protocaole

- Protocole d application des produit=

. lessiviels non respecté
Resultat : =1000

-Matériel abimé

Critére : 25
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Ex: Fiches Controle HACCP




Exemple de l'origine des viandes sur la semaine
45

ORIGINE DES VIANDES

Nous vous informons de l'origine des viandes servies

Sevmame Lundi 06 Novembre 2023
r NAISSANCE ELEVAGE ABATTAGE .
Bezuf bourguignon France 1) France 1) France )
:Pilon de poulet Bio France () France ) France )
fRougail saucisses France ) France ) France ) J

(en application du décret n° 2022-65 du 26 janvier 2022)

elior @

Lappétit du mieux
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Exemple de contrdle a réception

[MARIUS ANDRE

CONTROLE A RECEPTIO

Pour livraison le : 28/09/2023]

(CDPF :

048460 DSP CHEVAL BLANC
195 RUE DES ECOLES

84460 CHEVAL BLANC

Interlocuteur : KUSZELEWSKI SEBASTIEN
Tel : 0480056926 Fax :

Mail : AV048460@ELIOR.COM

\

) (Foumisseur A

2305 POMONA SURGELES EDI AIX EN PROVENCE
RUE DE LA FAMILLE LAURENS

BP 36000

13791 AIX EN PROVENCE

Tel: 04423783963 Fax : 0442378925

AN

~

rl)épot :

DEPOT POMONA SURGELES AIX EN PROVEN
RUE DE LA FAMILLE LAURENS

BP 36000

13791 AIX EN PROVENCE

Interlocuteur : PEYRE

Tel : 0442378963 Fax : 0442378989

Mail :

AN

~

(

Annule et remplace la commande n° 20230307 du 19/09/2023

)

Commande n° : 20230307 du 19/09/2023
Contréles réalisés par:

N° de thermometre utilisé :

Heures de livraison : De 7h00 a 11h00
Heure de livraison effective :

%ﬂg? Produit Qté en conditionnement Marque / Origine | Quantité UF an:egté Temp. (1) P‘E’g‘&,ﬁ::fg” DLC (3) Er;‘?:‘;:le

010259 |BLANC ENCORNET GRU 80/+ 1 CRT 6X2KG Inde 12,000 KG

001258 |CALAMARS ROMAINE PREFRIT 2 CRT 8x1KG GELAZUR Espagre 16,000 KG

001768 | COTES DE BLETTES IMPORT 1CRT4X25KG VIRTO E 10000ks| CLC |~I5 L v i/t A

160549 |HARICOTS BEURRE TRES FINS CUIT | 2 GRT 4X2,5KG | BONDUELLE France 20,000 KG s Sl

164563 | LEGUMES COUSCOUS GREENS 1CRT 3x4KG D'ARTA Belgigue 12,000 KG

044724 |MELANGE CHAMPIGNONS 1 CRT 3X1KG CHAMPILAND France 3,000 KG

044688 |PLAQUE PATE FEUILLETEE 2,8MM 1CRT 16 PCES VANDEMOORTELE 18,000 PCE

(1) : Inscrire en toutes lettres fa température (ex = 3.5° C)
(2) : C = Conforme ; NC = Non Conforme
REMPLIR SI BESOIN UNE FICHE DE NON CONFORMITE

02/06/2024

(3) . Inscrire en toutes ietires la DLC (ex : 03/11/2021) ; En cas de DLC muitiples, noter la plus courte
Vérifier que la DLC est compatible avec le jour de consommation ou avec la durde de vie résiduelie spécifiée

(4) : En cas de NC, signature obii ire du

68

+ noler le devenir inmeédial du produit non conforme
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Exemple de relevé température produits
froids sur octobre tc.»« =23,
= 7 I CONTROLE DES TEMPERATURES PRODUITS

PENDANT LE SERVICE PRODUITS FROIDS
(hors VAE)

TOUS LES JOURE ot Tay e ar@ainnres v oo

Vol
0°C < T° produit = +3°C =+10"C

VALEUR MESUREE
et = +10°C pendant = 2 heures (produits o ° °
ol ) i Jus) +3°C < T° produit = +10°C pendant plus de 2h

Corraection sur le produit
Produit mis au rebut

Actions correctives sur le process
I Revoir réglage de la chambre froide de stockage
cgﬁﬁg%};ﬁgs Si besoin, placer les produits en chambre |ou de la vitrine
CORRECTIVES froide ou en cellule de refroidissement Limiter sortie des produits des chambres froides
I Augmenter la rotation
Maintenance corrective des systémes de
maintien au froid
Former / sensibiliser le personnel

Equipement n®

AL Cragriese CUsooo AA N 3 2 C4 >
A0 Siatacke (2 sa Lo 1la = & el | et
LA A P UL ey 2 e [Pz [ o
S dcs ST darete Ay ReXoicow AN 2 i S P
Sl koo A AV 3o ] —
GLLO S levele Napaces Clier Z170 b A s ! =
M [ * PN SR g b Res R = =
- s ) A | [/ ! 7 Prvee b A A Lt Do I S ——
A2 40 /}leﬂ._bﬂ._i‘ A4 D Foes B [
A”)IIAO Sxlae de e (@ i AAN 20> 3([ “ <z
,«ﬂ,é'//‘.() DA Lol Co A4l 2 (e P
AV Ao Nelonl 1 _s4a 20 &' q =
$ N aabe 6p vnee N Y An i 2 e | 5
VPSS Coramaxe Ui CAA L 3 F 7l e
A< e e A L4 3> D= —
! ] K —
LA 4O Salade i  Clf [Zlioo C Pz
)K'J,/ i Cdx L Stu 1 A2 Lsas [.‘f/ "': <

en place dans Ia fiche de suivi des non-

* Pour toute non-conformité, roporter les cor
conformités.
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Exemple de relevé de températures

chaudes sur septembre
efw\kkéol.s

BILITE ET GESTION DES PRODUITS NON CONFORMES

IV. DOCUMENTS DE SURVEILLANCE ET DE VERIFICATION, T

CONTROLE DES TEMPERATURES
PRODUITS PENDANT LE SERVICE
PRODUITS CHAUDS

APAES LA DERNIERE DATE NOTEE
Mols :
TOUS LES JOURS, prendre la température d'un produit su chaud pendant le service sur tous les meubles de distribution chaud
OBJECTIF DE MAITRISE | 20NE OF NON (CONFORMITE

T* produit & 63°C T* produit comprise entre
VALEUR sauf exceplions 8 » <+ 55°C
cufllmlres: :'LSS'C) T emeL
Correction sur le produit Corraction sur le prodult
CORRECTIONS Prodult réchauffd at conserve Produit mis au rebut -
ET ACTIONS / Actions correctives sur le process
CORRECTIVES B Limiter las des chauds et los
P Revoir les réglages du matdeial (T i
> P da de distribution
# Former/sensibiliser le personnel
4 109G AV oA A AN D (& VO | <2
SV Jee '{%p-{((‘r)l 140 AN A "oy
N e o Ue leelely P/ 0N ETONA s
=] [P AP T | lda 3o | N & 2
< gﬁq,‘ ﬁ:'{\.ml';L See noLnalerle {1, '}:’x‘"&: i =
Adlon | Veeld dy 1070 vy \dhde TN ¢ <
AQTCA Sealn ds Gdlol Adb 3ot [3AT2 Tz
Y/ Colecn o Gure 1 2k 32 5 <
. St A DG 4 P
9 J.'QAaSm XS A7y =
¥ - P
KA | 23l Lhis 1S
AT el M Athde | A2~ I
2 o lE oecal X Saucicie 0, A\ A =
= 2 [ o oo ot o G (2aac AL~ ;jq'q { el
209 Tl o ncn AT IS4 <
AS 1o |1 ieate ¥Pewn Adab3e | 'Y\ A (4
2o Joor 100 o cclial o) qune] Jadhds 17579 P
2 T Lele Do (e (200 | TR ¢ =
TeU ek i ALK Cgnaa Lin 200 134 & 2
: l]nq for’«(onﬂ e Spa %nmu Add bdo | 1 5-”’ A I

*Pour toute non-conformits, reparter Les cormections ot actions correctives mises en place dans (a fiche de suivi des nan-conformitéds,

ALLSHARIO03 A Plan de Maltrise Sanitaire - Restaurants - Elior - 0QS - jullist 2015 - p. 180
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Exemple de relevé températures en liaison

chaude
EIED Q

IV DOCUMENTS DE SURVEILLAMCE ET DE VERIFICATION, TRACABILITE ET GESTION DES PRODUITS HOH LONFORMES

CONTROLE DES TEMPERATURES
EN LIAISON CHAUDE

HIES L0 OLIERE DATL MO

(UMPERATURE A CCEUM -, L':‘:"'""',::"‘l' ACTIONS COARECTIVES SUR LE PAOCESS
DES PRODUITS o -
nvi
) / /
spdcialités culinaires™
Au départ +55°C < T°C < +63°C | Chauffer les produits | » Revoir les plannings de production pour que
de la livraison souf mixé : pour revenir & une les produits soient assez chauds au moment
siT*< +63°C, température conforme du départ
produits mis au rebut avant départ » Contréler le bon état et e bon fonctionnement
u de au chaud et faire
intervenir [a maintenance si nécessaire
E T°C<+55°C Produit mis au rebut | p Contréler Iaspect éti
T'C2 63°C / /
2| +55°C<T"Cs+63"C 7 ¥ Travailler en flux tendu
s ¥ Brancher les systémes de maintien au chaud
ur chague avant le chargement
point ‘:"’I""‘" b Faire intervenir la maintenance sur le systéme
& de production chaud
site livré g T*C< +55°C mI: :‘d:twt b Resensibiliser les livreurs
3 I Raccourdr la durde de la tournde
g # Limiter Uouverture des portes des camions ou
= des de maintien en “

!vSmlnen' :@ur 7 :péf'ﬂﬂ.f = Camion n*
ONFOR
MITE

DEPART

eyl ‘5151-(6&" P At s A7AY) VIELE

izl Som z URL I 25| 28,4
Hacril bopclicey % 7 AESORY ) V.dEZ N

o0 P

R
3
N

c8J .»}’%,[Ld,‘ @ Lt | 188 442

*Pour toute non-conformité, reporter les corractions et actions correctives mises en place dans 1 fiche de sulvi des non-conformités, o -\
** poi: rosés & aréle, viandes sai e I 0 l (J
"'--J

A&L/SHA/R/DO3 C Plan de Maltrise Sanitalra - Restaurants - Ellor - DQS - septembre 2018 - p. 193
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Exemple de releveé températures en liaison

froide

WOLLMENTS DE SURVEILLANCE ET DE VERIFICATION

Au départ
de la livraison

@

WRECTION

f PROOUIT

!

TRACABILITE ET GESTION DES PRODUITS NON CONFORMES

CONTROLE DES TEMPERATURES
EN LIAISON FROIDE

ACTIDNS CORRECTIVES SUS LE

+3°C«<T" 5 +6°C

Remettre Les produits
@n CF+ [0 ; +3°C] ou en
cellule de refroidissement
pour revenir & une
température conforme

zone de non-conformité

Produit mis au rebut

# Revaoir les plannings de production pour que
les prodults soient assez froids au moment du

départ

#- Contrdler le bon fonctionnement des enceintes
de des pi its finis a tre
livréz at intervention de La maintenance si
nécessaire

Sur le dernier
point de vente
ou site livrd

T" > +6°C ou demande d'avis au SHA
pour consarvation
T" < +3°C / /
+3°C <T* < +6°C ¥ P Travailler en flux tendy
»B her les froids des ions avant

T° = +6°C

2one de nen-ceaformite

Produit mis su rebut.
SI T produits <10°C et
livraison dans les 2 heures
avant la i

le chargement et placer les pains de glace au

froid avant utilisation
» Faire el sur le

de production de froid positif pour les camions
» Augmenter le nombre de pains de glace
B Charger i lex i et les

de maintien au froid

s

produit conservé

- iliser les Uvreurs
* Pousser les groupes froids des
le chargement
> Raccourcir la durée de (o tournée
- Limiter Pouverture des portes des camions ou

“v
Q

Chau;feur: h‘fk@c E

des enceintas de maintien en température

Camion n*

Température  Conclusion

Produit sondd Heure €/ NC
oy | oeerttvesison | o fn ol  orouage | A4H =
oL/ 17 Dernier site livre J
Départ livraison
Mardi =
5/12 |Pemiersiens| [0 iYW el s
Départ livralson
Dernier site tvre
— Départ liveaison JIH Ay Vi
/12 Dernier sita livié s "
odiads 2200 Svrieen Pereeaece '_l;?_{-n/ 21K CI‘ & C
é /1 i Darnler site Uvré —
Départ livraison
Ssmedi
Dernier site livré
Départ livraison
Dernier site livré

"Pour toute non-conformite, reporter les corrections et actions correctives mises sn place dans 1a fiche de suivi des non-conlormités,

fn s A -

Plan da b alhatnn Canivaivn - Edinr . ONOC . IR LA otad
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Exemple de fiche de nettoyage

PLAN DE NETTOYAGE DESINFECTION

15lm:al iZONE CUISSON
isemainedu: Y-, au:

] SURFACE | FREQUENCE MiNI
{FOURS 1FOISPAR

| -
|SAUTEUSES CHAQUE

[ jumeATioN
FOURNEAU R

l UTILISATION
FRITEUSES CHAQUE " ABSORBITSI
| i

'BATTE! CHAQUE
| UR MELANGEUR i iy

IISOL, GRILLE SOL TOUS LES JOURS

[emu.ss HOTTES ~~ [CHAQUEMOIS ~ |GREASE
CUTTER

iASPIRANTE

'PULVERISATION

'CELLULE T GhAGUE T SUNAEAG
'REFROIDISSEMENT ~ UTILISATION !
!

10GAL

WETHODE - :

» Appliquer le produit, laisser agir, frotter si nécessaire, rincer et laisser sécher.

B Laisser agir le désinfectant.

B Rincer les surfaces 2 I'eau claire selon les produits utilisés.

02/06/2024
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Exemple de releve de la tracabilité de la viande bovine,
ovine, volaille, porcine...

1V. DOCUMENTS DE SURVEILLANCE ET DE VERIFICATION. TRACABILITE ET GESTION DES PRODUITS HON CONFORMES

REGISTRE DE TRACABILITE VIANDE BOVINE

Viandes bovines crues piécées ou hachées (steak haché, sauté de beeuf,
entrecote, faux-filet, pavé de rumsteck, ...)

o ptY 2 QUREE

3 (DuSE“

VER
< (VT o

DATE
DE CONSOMMATION

’ PAYS NAISSANCE!

S¢_lod a;uU 2023814 | 42] 41{/25 2A ,Lu/ﬂ F £ "
Ay seruad’ OREN2 3253 3 i@é\? s ed //é/Z'S e E -

.Qluc.-sk =L V4= s i R = = - =
Lol At keo.an\2 336800 | I312] 24 Qo) 24| U U S =

lco?da | 6F ST | kg ot ) ol F =
W s rffﬁg, o | Bored | abpugzg | soye, J2 F E il
Br P s | iy 25012024 |aele! (2 F - =
oS |G oarooe Vtzn, Nosjipe Loy F | € =
Gt o] (g qe3oer” | €O540 %) el L/lsfum“] F F s
' Rappel de la liste exhaustive des pays auterisés par Elior

CAS DES VEAUX (ANIMAUX AGES DE MOINS DE 8 M3ls)

CAS DES BOVINS AGES DE PLUS DE & MOIS

Union E Brésil France République d’Irlsnde Allemagne Brésil France République d’Irlande
Argentine Argentine Danemark Italie Suéde I Argentine Danemark Italie Subde
Brésil Autriche Espagne Luxembourg Uruguay I Autriche E ! g Uruguay
Uruguay Belgique Finlande Pays-bas I Belgique Finlande Pays-bas
Plan de Maitrise Sanitaire - Restaurants - Elior - DQS - juillet 2015 - p, 190
74
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ANNEXE 4 :

CERTIFICATS DE PASSAGES
DES CONTROLES REALISES




Bureau Veritas Exploitation SAS A I'attention de M. KUSZELEWSK SEBASTIEN
ANVIGHRON 185 RUE DES ECOLES

631 CHEMIN DES MEINAJARIES 84460 CHEWAL BLANC

IES AGROPARC

B4 140 AVIGNCN France

Mail : jonathan gauthienfibureauwveritas. com
mis 3 disposition sur ke site BYLink
https-/bink bureauveritas. com/

Rapport de vérifications de I'état d'entretien et de
bon fonctionnement des installations

GAZ COMBUSTIBLES CANTINE SCOLAIRE MARIUS ANDRE

Intervention du 08/11/2023

Coordonnees du site Lieu d'intervention :
Nom du site : CANTIMNE SCOLAIRE MARILS ANDRE 195 RUE DES ECOLES

Lattbuds : 5.0546 344680 CHEVAL BLAMC
Longituds - 43 B024

Mumeéro d affaire : 20380733

Reférence du rapport - 20380733/2.1.1R
Redige le - 02112023

Par : Jonathan GALUTHIER

C= document @ &8 valkde par son alewr

Ce apport contient 2 fiches

elior
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Préambule

Bureau Veritas a le piaisir fe vous remetine |e Rpport de warcalon pafodigue de vos Installations.
C2 rapport COmprend au minmum dea fiches ©

- Une fiche « 35pect socumentaine » qui mentionne 5 documents mis 3 Glsposition lors 02 &3 vantcstion, @ seciarstion des
modificaiions apportées a Mnsaliation el les eventuelies choarvations Bées a celie fiche.

- U= fikhe « equipement » quI préciss e fype dnstaliation =t mentiorne Midentmcation de rétaissement, son cassament, i2

texie g réderence, ies carachénstiques essentielles, lavis géneral, les eventuatios actions 3 entreprendre ainsl gue e
mmummmmgmal'mmmpmmaum e

Rappel des principes d'intervention

La verfication 3 efe reaises en réference 3 |3 reglementation mentionnes £ans 13 iche Squipemant.
Les examens efectuds ains! que les eventusiies mesures ot participations aux essals ont efe réalises |

- dans la configuration présentée le jour de ia verfcation ;

- BUrles paries vISENEs & acosssibies |

- E3ns gemontsge ;

- BaENE MtenvEnion NecEEEtant (3 MOMNCIton oU e dEregiage des CITUlts U CSpOSEEE 08 secuhe |

- En UEHEANT 186 30ES PETTMENENs OU SDECISlEMEnt ATENA08E, IDDFoRIES &t confornes & 13 regieentaTon.
A défaut dune mention comiraine dans les fchas du présant rappoit. 1a verilicalion n2 porie pas sur -

- les opérations dentretien, de werfication Ineme e de netioyage des condults dévacuation des prodults oe 13 combustion et
e vemtEation ;

= 13 varification au Tonctiornnement des 3pDaceils NUREIsaton & 02 I2Urs 3C0eEs0Ines e SecLnle ou d'alarme |

- 1awverfication des résenvolrs de stnckage dhydrocarbures iguenes au regard de |a régiementation des apparells & pression,
a5 INSIFIITONS ClASSASS SU Magard o2 13 prolecton e FanvInnnEmant 2t d8E MESSnOrs STIETas |

- larecherche precss &t exhaustve 0os poimis o2 fule Sveniusie, sl e resaau o5t juge non efanche (0ans le cas de Muksaton
of'un manoméine ou dun compiaur) ;

- lawammcation de 13 chautens ot 02 525 Instaiations vis-2-vis 08 prescriplions appiicables aux INstailatons oassées {rubrgus
" 2910) ;

- lawerfcation panodyjus 62 FEmcacits enangetique dee chaudines,

Par alleurs, BUrESU Vantas ne peut Sis bEnu DOUT rEsponsatie des doMMages ProvOqUES 1Ors o2 13 vertcaton soft par
- I25 essals de fonctonnement, cetn-cl 3yant pour object de werfler 'absence d'anomate dans le fncionnement de 'apparell ;
- le5 tests detanchatte, ceux-gl ayant pour oibjectl de veriier Fabsence de fultes sur les canalisations de distribution de gaz.

Le présent document rest pas un rapport de verfication de 1@ conformite de fnstakation.

Actions 3 mener

ulanaseuaI‘etsanttedaslrm-rmansam&sﬂmamm:adsm::mmwmhdmm
prendre &n compts ces avis o, 1e c38 13 verifcation.

Enfin, ke cllent doit tenir 3 jour un registe O Securte par eEDiSSAment ¥ CORSIQNEr 53 MODE CONCIUEON 3 Partr des resultats des
werifications, y annexsr f2 présent rapport 2t |e tenir 3 disposiion des utlisateurs, des zutorhss e de Nomganisme de contrile.

T e o e

+ Grng chssvron

0K i oy i v = v L
TR i w ek
00 % -‘I:-"mrrl.:'ﬂ-l\'l-\.'l’fu:’ L x
Personne(s) rencontrée({s)
Haolre Imerocuteur 3 &te accusill par - KUSZELEWSK SEBASTIEM.
Femzpaet — ' 2 rppart nf - OSOTRRR 110
Copyright BUREAL WEMITAS pugm BT sl chy (32

elior @
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Element{s) objet(s) du présent rapport

ASPECT DOCUMENTAIRE
.& Fichen® 1: Identfication : CUISINE CENTRALE
Awis genéral - Satisfaisant
GAZ COMBUSTIELES
ﬂ Fichen® 2: Identification : CUISINE CENTRALE
Awis géneral : Non satisfaisant : Les verfications ont fait apparaitre les defectuosités
ou anomalies menticnnées dans la « Liste récapitulative des observations issues de la
verification » auxquelles il y a fieu de remedier.

elior
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Liste récapitulative
des observations issues de la

wverific

Parimétre warifie dons le ropport | CANTINE SCOLAIRE MARIUS ANDRE

EQUIPEMENT(S) VERIFIE(S)

Fiche N*® 2 : GAZ COMBUSTIBLES

M i < OUBINE CEMTRALE

Az General

Point varifia

2.2- Organe de coupure
de branchermsnt

Cirdn Clkm.

RS AR5 L3RG

Les werifications ont fait apparaitre e TEs ou
observations issues de [z werification 3 suxguelies il y 3 e de remedier.

Actions & antreprendre
Mise a Farrét de I'i ion gaz. En de
réparation des fuites pour remise en senvice.

Date dv 1% sigoaiemnt.
] Wouveay |

72-Ca i s

de gaz non repérer dans la cuisine.

interieures au jocal
Cirdla Elkm.

P 1 TN 3

7.2- Canalisations
interieures au local
Cisdla Ok

O 2 TR

7.3~ Reccordement des

Al d 1% pigealamrrt.

SBfELAS

Fixer la canafisation qui se trouve dans le piano de
cuisson,

diater e 1% sipeakermerr

bl ricuvEsL |

Wanne diisolement non identifier dans la cuisine.

appareils

Cinst k. Diatn e 17 iy

e ] Pt e e

7.3- Raccord des perer les de barrage des appareils en prédisant
appareils pour chaune Fappareil desservi.

Coveler Clkm. e de 1% gretemm—e

AL 22T A Ltie ) ROUVESU |

15.1- Exancheite des
réseaux de distribution

Importante fuite de gaz les raccords aval du ballon
tampon situe en cuisine.

dans |a a Liste recapitulztive des

Comba Ok berte de 1% igratemet

AL 12 D EXPEEEE oAl |

e ] repson . TN 1.0
Cioppright BUNLAL VERTTAS g AT st chy (0811 AT
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Liste récapitulative
des observations issues de la

verification

Point warifia

13.1- Etanchéite des
réseaux de distribution
Code Clin

LT TERIEELE

13.1- Etanchéits des
réseauy de distribution
Codd Dibn.

RS E

13 1- Etanchéits des
réseauy de distribution
Cock Oin.

AU LR

Actions & entreprendre
Fuite de gaz sur I'évent du détendeur situe en cuisine,

Hofe de 1% pigrafeea

Rt Rouveau |

Importante fuite de gaz sur le raccord aval de
I'électrovanne situde dans le local chaudiére,
ot de 1 signaberent

e HOUVEAL |

Fuite de gaz sur la bride aval de la vanne d'isolement
aprés compteur située dans e coffret distributeur.
Diota de 1¥ sigraissmi

] ovia |
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ASPECT DOCUMENTAIRE

Localisation -

Lors de la verification de Féquipement, nows avons ete accompagnes par : M. VINTENON MICHEL

@8 Avis général :  Satisfaisant.

Registre de sécurité

[Type: Regletire de securlt |20 par MAIRIE DE CHEVAL
[Fresente - Oul [
Camet de maintenance/dentretien
n
TYRE - Camel de malntsnancesieniretion | <tabi par © DALKIA
Diate du document - 2A1NZ02I Remarance : Entreflen apparedia de chaufags
Presarme o O
(2)
Type - Camesi de malntenancaldeniretien | &tshil par: FC3
Diate ou docirment - a2 3 Reserance Enirettsn apparsdls & culsson
Prasents - Ol
2
3 Camet de malntenancesmenirstisn
Diate du document - 20072023 Ressrance © Dégralasage hotie
Presarme o Ol
Autres docurnents communiqués par 'exploitant
Type: Cartineat de conformite “Eiabil par HEQTECH
Diate du document - 1001
Pragemne - Ol
Fazpod — %2 mEeerin® JUSITENG. IR
Copyraght BUNLAL VERITAS g &A1

s s (1 22EEE
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ASPECT DOCUMENTAIRE
Liste des points applicables
L'ensambiz dee points gues nows avons examings lors de nofre Intervention sont listss claprés. Ces points sont Juges satisfalsants,
S3UT 3415 COMTale menticnne ples halt 3 025 POINES NON S3NETAIEaNS OU NON
£ Iesseus s ££ 3 VDS Instalations. A o Bire, I3 ruméntaton &S o e
mnmpamm We points apoicam peratone
[4 Regisire de secune |6 Camet ge ]
|5 Aures 1 parl |
Fsfdrantets v - ASFECT DOCUMENTARE
Nezpo? =W 32 mppod n” - AISITEGT 1IN
Copyright SUREAL VERTTAS Eags 1At an c S DU 1S

elior @
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Fiche n® 2 GAZ COMBUSTIBLES

Localisation :

Lors de la wérfication de Méquipement, nous avons &t& accompagnes par - M VINTENON MICHEL

e Avis genéral - Non satisfaisant : Les verfications ont fait apparaitre les défectuosites ou anomabies
mentionnées dans la « Liste récapiulative des observations issues de la vénfication »
auxguelles il y a lieu de remédier.

Points non satisfaisants (NS) — Actions 3 entreprendre

22 - Organe de coupure de branchement:
Code OBS : JGAS1123/11243710

Mise a l'arrét de Minstallation gaz. En attente de réparation des fuites pour remise en service.

7.2 - Canalisations intérieures au local:
Code 085S : PCIAO122M00639/0
Canalisation de gaz non reperer dans la cuisine.

Cede 083 : JGHOS1123M111T020
Fixer la canalisation qui s trouve dans le piano de cuisson.

7.3 - Raccondemeant des appareds:
Code 0OBS : PCRO1122H00T02/0
Vanne d'isclement non identifier dans la cuisine.

Code 08S : JGOET1 235075600

Repérer les vannes de barrage des appareils en précisant pour chacune Fappareil desservi.
13.1 - Etanchéité des réseaun de distribution:

Code 0BS : JGOS1123/11054100

Irmportante fuite de gaz sur ke raccord aval de I'électrovanne située dans ke local chaudiére.

Code OBS : MG031123011064000
Importante fuite de gaz les raccords aval du ballon tampon situg en cuisine.

Code OBS : JGU11Z1107T330
Fuite de gaz sur I'évent du détendeur situé en cuisine.

Code 0OBS : JGO1123/11084600
Fuite de gaz sur la bride aval de la vanne disolement aprés compteur située dans le coffret distributewr.

Diescription sommaire de I'stablissement

Gandrali

Fmzpast - w2

rappertn® | HOSITER.
Cloppright BURLAL VERTTAS page BT

oy chat chy D11
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GAZ COMBUSTIOLES
Tee i i Code de a Comirmton of oA oo lhe e rise e DBGEIZT
Fhiabstaton amricn
Fialim G E [ da Pullic | Ofgine G Semme e Sear s e— u ch|
i

Type h Cinbign b ]
Effecs 2 pubic F-)

Informations

Sjel Dmcrpion
. L v de s e 1 ruritre
Conf GRtaTE e P —
Allmantadon ¢ stockage
Slimentation
T o Errplacmeni i sonle de P e "
et prrrsrbe masicn girdrake S deibuon
Gar satursl et en fececde ) b
Bétiments | Polnts e penstration
I Edriromiiin) dekssrviii) | Prxrils) te piesdlrabon |
| Trimctual | ¥ sz e Lilimiuend |
[ P

Reaasaln sxtariaurs
| Camsafrrs Pon appaneete

Organss o COUPUTSS - 3UiTes AcCBEa0INs

i latin Tt of ciggaren o Cinspiiin Aol T
Cok et distributeur Wanma 14 e four Fowno e Dbt reder principel
Cosine disinbuteu Warem 144 e boar clnt Curepmar
Ressaux Inf@rieurs
| c El | Apar e ——
Loead a uniisamon
(1) Chauffers

Chaifforia
Vanne 14 de oo

Mom du looe Appmrniin) denssrals)-Mb 2

Arzammice s Dhéturmd por secondaine

Tipe e Toagane e consgare
S ocsd

s o e 1T Arctt durgsmos o shectiosames
Typuts) Sappains [=

Vendlabon du kool e wthe Trim o mimmrehs Par grifle mo parci ealerisure
b f s o
Wil o local nulueste Tyta drwacisalin P cxnvdail wertical

sl
Evarusisn des frockis de
caetuslon - Trps

{2) Culsine

gy
gt BLESERL TR
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EAZ COMBUSTIBLES

Peon dhs bexl Cuiaine Apced wiin] dessed s - Mb . 3
Tyiow ta Foigame S coutacs  Vienne 14 di foer Ao Détumdwur socondats
o8 lacnd
Hans oiget
Typrein: Fugmims Fians de cuisson, Saukuse
‘WatSetun Sy kocal e o g Tyim o arrerebs Buowste de scufMags
arsmrde i
‘arSaton Sy ocal e sy Trom drewcym o Homm & exsrmstion
v et
Evarusion des produle o Par vendisftion du kooal
exverinmisn - Ty

hiesures = essaE

Ml oihesd Dot dlectron ke poristi G Setie

Eranchdind das rsesuy de dsinbotion

La e [ S ] o g el o une ol et Tl (T o C-Cwee o
" Masitcada T Enial o dfarchiie il & Mocde &L Gu q Pt i b e o) edetrkes

b o de dealASon
. | i thi b i bl e oo de g | ekt wh |

2
ey el Gl o e o CratedeSon
. Witests 5 Winiflrmlion de Melresios de fufe heleis § Cacks & oo fossdn ou & o Shaciels de il i e
Sacizide ascA T waii o o
i b ek cho st of vt L i haccin 7 vl prfeli i s Sherom (i came Lo e it
Ll v b reittcis T S e Ak s ol O o (e ki P i) vk i)

- Abmarcn de masomdie scestd d b of sk de o
= Towtadn m lalssme cedayicam o dierl b midlioos uitase sou e sbofioalion of A rerss? oo el L ey

ot - ki i 1R
P N ]

Fagomrt - 3
Copighs BISRAL T A g Tt
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Lists des point= applicabisa

LTS S T (A FrEUR TR AT orn e ol irteventicn sond bl capri. Ces prenis sonf o seehamers
e v Exn ISR Mo (hih Teed e (e iegraphes Sl ol noh selslesants SU noh

L pofmen] tepoort Deaid wn cncie e s Soints e
il S Pl e appmiei i

Ao e, e des e

[FRm

13 Masrm |
137 Elmradvilih e fisecs. de SenEutin |

2ttt goh

22 Cigaie de coupure de Dnabcharrmnl
23 Affcimge

2.4 Gorlaag

5.1 Oiganes extifieus g oxpus de bisinam
8 2 Covuibeabors

ERTIEL

T Pt stiriss s | oo S0l ke
T 1 Orgere oo cougpure du loosl

7.2 Causiin sl (Do ins ol ol
T 9 sz et dhis g min.
F.d Acruawi Sohssaren

T.5 Evacuon de prodie de Sofmiaalon G apatels
(O

T8 Wanifata du ksl
T.T At S i

RSy 7T - G

W ST 1R
Clopigs BLESRAL TR i chane. s 1
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DERATISATION
DESINSECTISATION

Rentokil Rapport de Service  [0a dan = b

L Experts du Pest Contral MINISTERIEI

Agomco doserdcs 1 Huméro de comtrat 00E4TE1E

Kita N* 1
P Tywoe dio visite Mise Es Placa Coniral

Date de viaile 14102 1T
e i Eonkact Heorm dea kzchniches
Eignahurn di savisc é o~ Sigratune du teckicien

el LR et B R b LRl

|Prestation Fesl Comml
[ TRAITEMENT RATS BRLIMS, TRAITEMENT BLATTES (PPCy |
-l-umlﬂr‘ j*:h'li_- = —1
Dascrigtion Chrantita Bubistance Sciive
Dactail Blages 1 PC] 1 Peoe
WLl (PR 1 Piece
WRILL (PP 1 Pieca
PRIL (PP 1 Pleca
Dattecteur Billes {FRC) t Fleco
?m.f PGy t Fiece

s

elior @
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PASSAGE ORDURES
NAGERES

L o = EUOR
‘Cantines des Ecoles de CAVAILLON
ESTIMATION REDEVANCE SPECIALE 2023

Période du 01/01/2023 au 31/12/2023

38 semaines d'ouverture durant I'année

22 semaines d'ouverture du 01/01/2023 au 30/06/2023
14 semaines d'ouverture du 01/07/2023 au 31/12/2023

[T r— Adresse Jours do collocte | FTenR08 Setes o puace ov' | Montant s payer
cmcfm aevnue de Wenhem | Lundi Jeudi 1 T comteneur 140 lifres 18844 €
sortie du
cmmaio;:o Coetl] i Castl Baze m::: 1 |1 conteneur 240 lires 323,04 €
.
ey | meEmsTioRt | Lund dous 1 |1 conteneur 240 iras 323,04 €
Eﬁéﬁ e “’352‘,,‘3“‘:“"" Lund Jeudi t |1 contenaur 240 ftres 323,04 €
cm;wg: = m :;"\:. Lunal Jeudi 1 |1 conteneur 360 itres 48356 €
caw\;l-‘mwo - Les Vigreres Lundl Jeudi 1 | 1 conteneur 360 ifres 484,86 €
le::‘o: o] rue Famille Jouve | Mardi Vendred 1 1 conteneur 3E0 Iitres 48456 €
Cantine ct::’?‘;» Joliot ch;::q du: B Neavessal 1 |Tecetsidng e
Lm :.mt Ch;:m: “ Mardk Vendradi 1 1 conteneyr 240 Wires 323,04 €
sotiedy
Cammmﬁ "":f.ﬁ'l'f::"‘ Ert:ﬁd;;e:; 1 1 contenaur 140 leres 188,44 €
les purs)
TOTAL 3445,76 €

02/06/2024 88 elior @



VIDANGE BAC DEGRAISSEUR

Hyoire

©

DR 5O UTION ELIR BLRES

At gl g 125 sowr therx: docinn
15450 EYERIERES B0 A, L AN
FERANCE

eomiactitdn-salution r

s P b ot e Iy

R TV s tovrmurafsre - FROOIAI249 5359

W SIRET | B 24058 luc0aLn

Code MAF . 3000Z

Capial : 1O0G0T

FACTURE M®23-10-1134

L jwumdi 13 schales 20233

L Dl g thcen Guearrhis T Pt ET e
Fraiw anirraan bac & gioass Eronke ooy maa) iLen 1000 Foat
- PO DR S
- mHayGa R
uregs cen Ty
Foten s 1018 sty o]
ConaRyon 04 aTe Foaal 9T 18
& LEGO0 % sod 000 E & parees e : TWA | B8 S Snpod
TALVRIRT fordwpian |
Total TTC 300.00 T
Cumured i bt |
1BAH : FRIG 1EED GG 4088 1045 B0 §36  BamwarT - AGRFRPPEIS
LA i i P ] e e e —
s - e —tm
Papiii
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COMMISSION DE SECURITE

OBSERVATIONS ET VISAS DES SERVICES DE SECURITE

DATE DE
LA VISITE

I

SIGNATURE ORGANISME
INTERVENANT

22 fxeofrmin
EBlh]13623

CC& A CREVAL- blawe « Vo Ke

u.y\v-.-:\' vl W T -y~30 e (O
9'"5‘ &V Arwse va Sume oimucidion

Er_@ BT

18]

90
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EXTINCTEURS
Vérification et rechargements

[(ORTERE VERIFICATIONS/RECHARGEMENTS 51 2
ﬁ/y/w gg;&l“bh ur\'md'ws : '

Yo nchaanswiek S 3-- Py Wty |
U NS
Ml N -{-'u-,{m convlle dg eckiadas " Pas

o ﬁw.l\‘mrmu;k o Tés:

3]

ior @
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S

CONDUITS DE FUMEE
Ramonage

Extrait du Réglement sanitaire départemental

MILM“M". dos a rmw»sménmm)

£ 6. Len Spers ot de furde indh wt ety de
raccoedomeant W&.mmw«umaubtmnd

mmsaetw deumndwwmwmummahdquemmxwuur«
Rccodenent dohnt Je aminds deux fom o an, doat une fos pendant b péricde d'inatian.

Ces cpéentions conk effechiées § Nntiathve du propridaire oo du gestionnaine sils deszarvent des sgparsls
ety

Dies dolvent 2re P ane o & ot efiet py forgenisme peofestionne de
Qualfikaton & de cendication du (L5} de dont &tre cemes & 1'usoper pedo=am e ou
fax de fumbe S O a viveudbé du condtt Bur Toubs s Bangwp e,

MD!S'). mm(mbwuam'ummm Qe dncenahe et de pankue s des SR8)
@n bon état da Sonclioneamant.

o
&pemkr Iescomnscemm&, fez chamindes ot tous les mpareis dovent re mmonds = nattoyés une
pir @

.| CONDUIT DE FUMEE (OBSERVATIONS L Yisa

LUl cAedes ©F o 2 =)

Waa l?m.caﬂ: vilioe

162)

92
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ECLAIRAGE DE SECURITE
Caractéristiques de I'installation d’éclairage de sécurité
Contrdle des installations

Dans le cas o= tiozs { t oL, apris du ou dos Clspositifs ce protection gdndrele
«s&nmnmecmm&r&m«mmmm U S00C passsie 3 Pétat de foncbonmement,
moou-mwlvwkscwmmb-imumﬁseulamdnecn
3.0 slpnmure périndiqus
- LNe 045 i NSt -
- S GOs5age & R PUAton S Ioctennament o Cas g Ol nos dn Fatmentalion NONMER & & W virfication
2 Falumege de 1ouds s lampes (& dolt Mre Smié Ju temps niceaare
conbrbie visued) ;
-dele&\maeﬂehmmmdedembeenmuonamauume:ae e remise patometique en
Pogitiza de weile sy retcur e Falmentation normale.
- une fois tous R six Mo, co Fautcaomic @' moins 1 heure,
Ces opéraliors pecwrt Atre ello por blascs
mmamuuceummemmm-umurcnm(mum;

05 (S comportant e f dus de tode

Saients
au‘lu o oo chm périocn d‘om«wne 3 pubie hmm < harage dt mmtm! T2e0oomte pemarin
Les. Seunte.

b Ln

ul Murs donant dtre cans b regiiee o
P fsire | VERIFICATIONS - OsservaTIONs | STE: PRESTATAIRE
€ MRS | Vénifiabions du Ry g,.‘u- ke L
des 28 BHES
7o)
93
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APPAREILS DE CUISSON

DESTINES A LA RESTAURATION COLLECTIVE

Vérification des installations

PATRrE | VERIFICATIONS - OBSERVATIONS | P
Biled | 2073 \iéc'ﬁ’-ptm-' “f‘ﬁr.‘ei‘s e ceison| FCIZ
15 1631224 Vétiation s aqgesls

Vo

7s]

. elior @
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RETRAIT HUILES USAGEES

oy - »

& VegetOil vegetoil N° 006736
Borderasm de tracabib Lo 11052023

Cliant Ellor anseignemont

Votra rétirancy choot 9591000723

Adre=se dindersention : 195 Rue dos Ecolas; Cheval-Blane, France

Feeme entre 150 o1 17030 Noe

Ifarvenant : Nicolse COTOIE

R wr-wou s miechs Oul

Vohuns Colecin © n

Numéro de taganibid 19en

Tous fos s SorE conloreo : Oul

NESGNATION DU DECHET
20MINANoN du dacket | H A U (Mulle ASmentaire Usagda)
Code Schet - 20 01 24 Condtionnemant : fiite ou bidons &tanches

ooomo«“ ES CU COLLECTEUR J TRANSEORTEUR
Déisration Préfecture SIRET - BB10573430017 Sidge - 76 av do Hangra, 13200 Ares
T&:06096830 15

Corrimd ; info@vopoiod

DECLARATION GENERALE DE L'EMETTEUR DU BORDEREAU :Mows nous SNGAGHGrS & ne I8 nsporter los Séchets
chdessus designés que wars des insalistions do trarioment cordormes § & loi du TANTITE Modines, Telstive sux

Banies nor dR Tarn s Nous e las o e portds ci-d essus S0 &xachs ot Snblis
da bonne ki

DEMANDEZ VOTRE BADGE AU COLLECTEUR POUR ORGANISER WOUS MEME NOTRE PASSAGE AU MEILLEUR

MONMENT Al oo vos
Signature du Gsent

W
06 0368 80 m{ﬂ Troaen
indBvegetot.b
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